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TERMO DE REFERENCIA

1. APRESENTACAO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objetivo estabelecer parametros para aquisicio de paes
congelados com equipamentos em comodato utilizados no setor de nutrigho do Hospital Municipal Ruth
Cardoso, localizado na Rua Angelina, S/N — Bairro dos Municipios — Balneario Camboriti / SC — CEP 88337-
470.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Salientamos a importancia de adquirirmos todos os paes mencionados, visto que, sdo primordiais na
alimentagéo dos pacientes internados no Hospital Municipal Ruth Cardoso, conforme justificativa abaixo.

Os pées fatiados (leite e integral) sdo utilizados na alimentagéo de criangas de 6 meses a 1 ano, pacientes
idosos e/ou disfagicos devido ao mesmo ser macio, de facil mastigagao e degluticéo.

Respeitar as peculiaridades de cada fase do desenvolvimento humano é primordial tanto para a saude
psicolégica quanto para a fisica. Pular etapas, principalmente na infancia, prejudica o amadurecimento
pleno e pode ter consequéncias sérias na vida adulta e na velhice. No que diz respeito a alimentacéo, isso é
ainda mais palpavel, pois as consequéncias séo rapidas e visiveis.

Aos 6 meses, uma grande mudanga acontece na vida do lactente, além do leite materno, ele passa a
saborear alimentos. Essa adaptagdo nem sempre é facil, e requer ajustes na consisténcia das preparacoes.
Intercalados com as mamadas, sdo os alimentos pastosos que comegam a ser introduzidos na vida do
bebé.

Destacamos também, que alimentos pastosos sao muito utilizados para compor a alimentacdo de idosos
e/ou disfagicos, pois alimentos em consisténcia sélida requerem maior forga de propulsédo da lingua, mas
caso a forga da lingua ou dos musculos faringeos nao seja suficiente, existe o risco de permanéncia de
residuos de alimentos em recessos faringeos apés a degluticdo, podendo causar aspiragdes silenciosas
que ndo sdo percebidas, mas, que ao longo do tempo, podem levar a edema pulmonar ou crescimento de
germes patoldgicos, que causam pneumonias graves ou até mesmo fatais.

Uma vez que a dificuldade da degluticdo ou a disfagia sdo identificadas, pode-se intervir na prevencéo da
aspiragdo utilizando variagbes nas consisténcias alimentares. Essa modificacdo da consisténcia € uma
estratégia comumente empregada no tratamento dos distirbios da deglutigdo, pois quando balanceada,
podera substituir uma dieta geral sem impactos significativos no estado nutricional, proporcionando uma
alimentagao segura e palatavel ao paciente.

Considerando a importéncia da adequagao da consisténcia dos alimentos oferecidos, aos pacientes
atendidos pelo Hospital, sobretudo aqueles que apresentam dificuldades para a execugdo correta da
degluticdo, & preciso que haja alimentos em consisténcia harménica a cada caso, visando preservar o
estado nutricional e o prazer que, culturalmente costuma-se associar & alimentacao.
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Os paes integrais (60 a 75g) s&o de grande importancia para o controle glicémico de pacientes diabéticos,
pacientes com a glicemia descompensada devido ao grande nimero de medicagdes e antibidticos, bem
como, para pacientes constipados.

O Pé&o integral é feito com a farinha de trigo que ndo passa pelo processo de refinamento, como resultado,
ele permanece com a casca do trigo, que contém diversos nutrientes e beneficios e ainda é rico em fibras,
ajudando a controlar os niveis glicémicos, regular o intestino e a controlar o colesterol LDL.

Dentre recomendagdes de consumo, o péo integral é muito indicado para quem tem diabetes, pois a quebra
do carboidrato presente no pao (tendo como um dos produtos finais o aglcar) é mais lenta, resultando em
um controle maior da glicemia (aglucar no sangue). A absor¢do mais lenta vai fornecer a mesma quantidade
de energia do que um carboidrato simples, porém por um maior periodo de tempo, mantendo os niveis de
glicose normais. Na ingestédo de um carboidrato branco (também conhecidos como de alto indice glicémico)
a glicemia pode ser alterada de maneira muito mais rapida, prejudicando o tratamento da doenga. Por isso é
necessario nao se prender tanto a quantidade de calorias que se esta ingerindo, mas sim & qualidade do
alimento.

Ja o pao doce liso tipo massinha, é fundamental para compor a dieta de pacientes com problemas renais,
hipertensos ou com maior comprometimento cardiovascular, bem como, pacientes desnutridos que
requerem de uma dieta hipercalérica j& que o mesmo é rico em carboidratos, sendo estes a base da nossa
alimentagao e a primeira fonte de energia que o nosso corpo usa.

Dentre as medidas de prevengédo primaria do hipertenso, empregadas no tratamento ndo medicamentoso,
que comprovadamente reduzem a pressao arterial, destaca-se os cuidados com a alimentagao reduzindo a
ingestao de sal (cloreto de sédio). Visto

que, aléem de causar hipertensdo arterial, a dieta rica em sbédio também interfere na eficacia dos
medicamentos anti-hipertensivos, tornado o controle da pressao arterial através de remédios mais dificil. O
paciente hipertenso que nao limita o seu consumo de sal costuma precisar de mais remédios e doses mais
elevadas para conseguir baixar a pressao.

Para o uso do p&o francés, ressaltamos que este, por ser de menor custo em comparacdo aos demais, é
um tradicional alimento que faz parte da cultura alimentar dos brasileiros, além de ser uma fonte rica de
energia necessaria para o rendimento e a saude do ser humano, é de facil aceitagdo para compor o
cardapio de pacientes com dieta livre (sem restricbes), de acompanhantes e funcionarios atendidos pelo
Hospital.

3. DOTAGAO ORGAMENTARIA

3.1 As despesas para atender a esta contratagdo correrdo por conta das dotagdes orgcamentarias da
Secretaria Municipal de Saude e Saneamento de Balneéario Camborid.

4. DO PRECO

4.1. O Preco alobal méaximo para total execugdo dos servicos serd de R$ 156 931 ec
, conforme planilha de orgamentos constantes.
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5. OBJETO

5.1.Pao Congelado com equipamentos em comodato.

ITEM

DESCRITIVO

QUANTIDADE

PAO DE LEITE CONGELADO- PESO 300 a 450gr

P&o de leite congelado pesando aproximadamente de 300 a 450gr
cada unidade.

Composicao: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico,
agua, agucar, sal marinho, fermento biolégico, amido modificado
pré gel amaciante mono e soft, realgador de sabor, estabilizante
esteatoril-2-lactil lactato de sédio. CONTEM GLUTEN.
Caracteristicas Organolépticas

Para caracteristicas organolépticas e fisico-quimicos dos produtos
sera considerada a Resolugdo RDC n° 90 de 18/10/2000
ANVISA/MS; Para caracteristicas microbiolégicas dos produtos
serd considerada a Resolugao n° 12 de 02/01/2001 ANVISA/MS;
Condigoes de consumo: O pdo deve apresentar duas crostas,
uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O
miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos
dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve
ser marrom pardo, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de
cor branca pardacenta ou de acordo com o tipo. Odor: préprio do
produto. Sabor: préprio do produto. Os pdes devem ser todos
modelados e uniformes com peso aproximado de 300 a 450gr cada
Caracteristicas Microbiolégicas: Coliformes a 45° C/g com
tolerancia de 102 e ausente para Salmonella sp/25g

Embalagem: Os produtos devem estar em suas embalagens
originais, contendo até 10 unidades por embalagem, devidamente
identificadas, ndo apresentar sinais de violagdo, aderéncia ao
produto, umidade, mancha e inadequagdo em relagédo ao contetdo;
em sacos de polietileno transparentes devidamente limpos e
higienizados contendo informagéo nutricional, peso, identificagéo
do produto, marca e dados do fabricante, data de fabricagédo e
prazo de validade. Devem ser armazenados em freezer na
temperatura -10 a -18 graus. O produto deve ser entregue
congelado em veiculo adequado com temperatura ideal a
conservagdo do alimento. Embalagens sem rétulos nao seriao
aceitas.

Prazo de validade: 120 dias a contar da data de entrega.

1.600 kg

PAO INTEGRAL CONGELADO - PESO de 300 a 450gr

Pao de integral congelado pesando aproximadamente de 300 a
450gr cada unidade.

Composicoes: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido
folico, agua, farelo, sal marinho, fermento biolégico, aglcar, gliten
de trigo, amaciante mono, amaciante pregel, emulsificante éster de
acido tartarico diacetilado com mono e diglicerideo. CONTEM

1.600 kg
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Caracteristicas Organolépticas

Para caracteristicas organolépticas e fisico-quimicos dos produtos
sera considerada a Resolugadto RDC n° 90 de 18/10/2000
ANVISA/MS; Para caracteristicas microbiolégicas dos produtos
sera considerada a Resolugao n° 12 de 02/01/2001 ANVISA/MS
Condigdes de consumo: O pao deve apresentar duas crostas,
uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O
miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos
dedos ao ser comprimido e nao deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve
ser marrom pardo, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de
cor parda ou de acordo com o tipo. Odor: préprio do produto.
Sabor: préprio do produto. Os paes devem ser todos modelados e
uniformes com peso aproximado de 300 a 450gr cada
Caracteristicas Microbioldgicas: Coliformes a 45° C/g com
tolerancia de 102 e ausente para Salmonella sp/25g

Embalagem: Os produtos devem estar em suas embalagens
originais, contendo até 10 unidades por embalagem, devidamente
identificadas, nao apresentar sinais de violagao, aderéncia ao
produto, umidade, mancha e inadequagao em relagao ao conteldo;
em sacos de polietileno transparentes devidamente limpos e
higienizados contendo informag&o nutricional, peso, identificagao
do produto, marca e dados do fabricante, data de fabricagao e
prazo de validade. Devem ser armazenados em freezer na
temperatura -10 a -18 graus. O produto deve ser entregue
congelado em veiculo adequado com temperatura ideal a
conservagdo do alimento. Embalagens sem roétulos nao serao
aceitas.

Prazo de validade: 120 dias a contar da data de entrega.

PAO DOCE LISO TIPO MASSINHA CONGELADO - PESO de 60
a 759r 9.000kg
Pao doce tipo massinha congelado pesando aproximadamente de
60 a 75gr cada unidade.

Composigao: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
agua, fermento bioldégico, agucar, sal marinho, gordura
hidrogenada, amido modificado pre gel, amaciante mono,
edulcorante, emulsificante éster de &cido tartarico diacetilado com
mono e diglicerideo. CONTEM GLUTEN.

Caracteristicas Organolépticas

Para caracteristicas organolépticas e fisico-quimicos dos produtos
serd considerada a Resolugdo RDC n° 90 de 18/10/2000
ANVISA/MS; Para caracteristicas microbiolégicas dos produtos
sera considerada a Resolugao n° 12 de 02/01/2001 ANVISA/MS
Condigoes de consumo: O pao deve apresentar duas crostas,
uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O
miolo deve ser poroso, leve homogéneo, eléstico, nao aderente aos
dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve
ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o
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miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o
tipo. Odor: proprio do produto. Sabor: préprio do produto. Os paes
devem ser todos modelados e uniformes com peso aproximado de
60 a 75gr cada.

Caracteristicas Microbiolégicas: Coliformes a 45° C/g com
tolerancia de 102 e ausente para Salmonella sp/25g

Embalagem: Os produtos devem estar em suas embalagens
originais, contendo até 100 unidades por embalagem, devidamente
identificadas, ndo apresentar sinais de violagdo, aderéncia ao
produto, umidade, mancha e inadequagao em relagdo ao contetdo;
em sacos de polietileno transparentes devidamente limpos e
higienizados contendo informagdo nutricional, peso, identificacdo
do produto, marca e dados do fabricante, data de fabricacdo e
prazo de validade. Devem ser armazenados em freezer na
temperatura -10 a -18 graus. O produto deve ser entregue
congelado em veiculo adequado com temperatura ideal a
conservagédo do alimento. Embalagens sem rétulos nao serio
aceitas.

Prazo de validade: 120 dias a contar da data de entrega.

PAO FRANCES CONGELADO- PESO de 60 a 75gr
Pao francés congelado pesando aproximadamente de 60 a 75gr 9.500 kg
cada unidade.

Composigéo: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
agua, sal marinho, fermento bioldgico, aglcar, emulsificante éster
de &cido tartérico diacetilado com mono e diglicerideo, vitamina do
complexo B. CONTEM GLUTEN.

Caracteristicas Organolépticas

Para caracteristicas organolépticas e fisico-quimicos dos produtos
sera considerada a Resolugdgo RDC n° 90 de 18/10/2000
ANVISA/MS; Para caracteristicas microbiolégicas dos produtos
sera considerada a Resolugdo n° 12 de 02/01/2001 ANVISA/MS
Condigdes de consumo: O pao deve apresentar duas crostas,
uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O
miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos
4 dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve
ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o
miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o
tipo. Odor: préprio do produto. Sabor: préprio do produto. Os paes
devem ser todos modelados e uniformes com peso aproximado de
60 a 75gr cada.

Caracteristicas Microbiolégicas: Coliformes a 45° C/g com
tolerancia de 102 e ausente para Salmonella sp/25g

Embalagem: Os produtos devem estar em suas embalagens
originais, contendo até 100 unidades por embalagem, devidamente
identificadas, nao apresentar sinais de violagdo, aderéncia ao
produto, umidade, mancha e inadequagao em relagdo ao contetdo;
em sacos de polietileno transparentes devidamente limpos e
higienizados contendo informagéo nutricional, peso, identificagdo
do produto, marca e dados do fabricante, data de fabricagdo e
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prazo de validade. Devem ser armazenados em freezer na
temperatura -10 a -18 graus. O produto deve ser entregue
congelado em veiculo adequado com temperatura ideal a
conservagédo do alimento. Embalagens sem rétulos nao serio
aceitas.

Prazo de validade: 120 dias a contar da data de entrega.

PAO INTEGRAL CONGELADO - PESO de 60 a 75gr

Pao integral congelado pesando aproximadamente de 60 a 75gr
cada unidade.

Composicao: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
agua, farelo, sal marinho, fermento biolégico, aglcar, gliten de
trigo, amaciante mono, amaciante pregel, emulsificante éster de
acido tartéarico diacetilado com mono e diglicerideo. CONTEM
GLUTEN.

Caracteristicas Organolépticas

Para caracteristicas organolépticas e fisico-quimicos dos produtos
sera considerada a Resolugdo RDC n° 90 de 18/10/2000
ANVISA/MS; Para caracteristicas microbiolégicas dos produtos
sera considerada a Resolugéo n° 12 de 02/01/2001 ANVISA/MS
Condigbes de consumo: O pao deve apresentar duas crostas,
uma interior e outra mais consistente, bem aderente ao miolo. O
miolo deve ser poroso, leve homogéneo, elastico, nao aderente aos
dedos ao ser comprimido e ndo deve apresentar grumos duros,
pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A parte externa deve
ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com o tipo; o
miolo deve ser de cor branca, branco-parda ou de acordo com o
tipo. Odor: préprio do produto. Sabor: préprio do produto. Os paes
devem ser todos modelados e uniformes com peso aproximado de
60 a 75¢gr cada.

Caracteristicas Microbiolégicas: Coliformes a 45° C/g com
tolerancia de 102 e ausente para Salmonella sp/25¢g

Embalagem: Os produtos devem estar em suas embalagens
originais, contendo até 100 unidades por embalagem, devidamente
identificadas, nao apresentar sinais de violagdo, aderéncia ao
produto, umidade, mancha e inadequagéo em relagéo ao contetido;
em sacos de polietileno transparentes devidamente limpos e
higienizados contendo informagéo nutricional, peso, identificagao
do produto, marca e dados do fabricante, data de fabricagdo e
prazo de validade. Devem ser armazenados em freezer na
temperatura -10 a -18 graus. O produto deve ser entregue
congelado em veiculo adequado com temperatura ideal &
conservagdo do alimento. Embalagens sem rétulos nao serio
aceitas.

Prazo de validade: 120 dias a contar da data de entrega.

2.500 kg

5.2. Descritivo dos equipamentos

FORNO A GAS 5 ESTEIRAS
01 UN

12 meses
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Cavalete em ago carbono reforgado, com acabamento em pintura a
po eletrostatica com base fosfatizada, laterais, painéis e costas em
aco reforgado com acabamento em pintura a pé eletrostatica com
base fosfatizada, ca&mara interna em ago reforgado com
acabamento com pintura alta temperatura resistente a oxidacao,
suporte para esteiras em ago reforcado. Estrutura em fino
acabamento em ago carbono com pintura epoxi, acabamento
frontal em ago inox escovado, porta com visor em vidro temperado,
iluminagdo interna com protegdo de vidro resistente a altas
temperaturas e choques térmicos. Isolamento interno com Ia. Liga e
desliga a turbina automaticamente ao abrir e fechar a porta. Possui
sistema de seguranga no queimador, garantindo que o forno
somente funcione se houver gas, grade de protecdo da turbina.
Rodizios que facilitam o deslocamento. Baixo consumo de gas.
Controlador Digital para programar tempo, temperatura e vapor;
disponivel na versao 5 esteiras fornada de 125 unidades de p&o.
Disponiveis assadeiras planas e de pao quantidade suficiente para
o ciclo.

FREEZER 503 L 220V

Tipo horizontal, capacidade minima de 503 litros (variagdo de +/-
5%), tensdo de 220 V, na cor branca, com duas tampas com
puxador ergonémico e dobradigas balanceadas, pés com rodizios
duplo giratério de alta resisténcia, gabinete interno galvanizado
com formas internas arredondas, dreno frontal dupla agéo
freezer/refrigerador, sistema de congelamento rapido controle de
Temperatura em painel eletrénico, termémetro na parte externa do
equipamento com temperatura minima/méxima: -18 a +5°C. Tipo
de degelo manual. Dimensdes, altura: 94,0 centimetros, largura:
150,5 centimetros, comprimento: 70,5 centimetros e peso: 80,0
quilos (variagao de +/- 5%). Congelador e conservagéo de produtos
congelados. Chapas internas e externas em ago galvanizadas e
pré-pintadas com alta resisténcia a corrosdo, isolamento de
poliuretano ecologicamente correto, grade plastica em material de
auto impacto com protegdo U.V.

01 UN

12 meses

ESTUFA EM AGO INOX C/ 20 ESTEIRAS

Estrutura em ago inox; rodizios para facilitar o deslocamento, com
esteiras modelo retas, flandres, onduladas ou tiras, modelo com
capacidade para 20 esteiras de 580 x 700mm com 25 p&es de 50gr
cada e espagamento de 90mm entre elas ideais para pao francés e
massinha; 10 formas para péo fatiado com aproximadamente 30cm
de comprimento x 10cm de largura x 10cm de altura com
capacidade para até 500g.

01 UN

12 meses

FATIADEIRA

Equipamento para fatiar paes de forma que ATENDE NR12;
estrutura em ago reforgado; mesa em ago inox; laminas em ago
carbono; empurrador dos péaes, que transpassa as laminas de
corte, em ago inoxidavel acabamento em pintura epéxi; corte em
fatias de espessura igual, suporte para facilitar na hora de embalar
0s paes, bandeja para migalhas, chave liga/desliga com protecéo,

01 UN

12 meses
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mesa revestida em ago inoxidavel. Poténcia: 1/4 cv, freqliéncia:
50/60 Hz, tensao: 220V.

A empresa ganhadora tera que oferecer equipamentos em forma de comodato, sendo equipamentos
novos e com manutengédo periédica e quando necessario. A empresa ganhadora também tera que

oferecer treinamento técnico e acompanhamento do processo.

6. SOLICITAGAO DAS ENTREGAS, LOCAL E HORARIO:

6.1. As entregas dos produtos deverdo ser feitas no Hospital Municipal Ruth Cardoso, localizado na Rua
Angelina, Sem N°, no Bairro dos Municipios, Cidade de Balneario Camboriu.

6.2. As entregas deverdo ser realizadas semanalmente no periodo matutino das 08:00 as 12:00, sendo o dia
exato da entrega determinado pela contratante. Em casos de emergéncias excepcionais, a contratada
deverd atender ao pedido, sem qualquer énus para a instituicdo contratante.

6.3. As quantidades a serem entregues diariamente serdo determinadas via e-mail (programagao semanal)
e contato telefénico (alteragdes diarias) pela nutricionista responsavel; podendo esta ser alterada, conforme
necessidade do Setor de Nutricdo do HMRC; nao serdo aceitas quantidades extras que ndo tenham sido
solicitadas, pois ocasionam sobras desnecessérias.

7. CONDIGOES DE ENTREGA E ACOMPANHAMENTO

7.1. Todas as entregas devem ocorrer em veiculos adequados, dotados de cobertura para protecdo da
carga, nao devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento
preparado, bem como, todos os entregadores deverao estar uniformizados, conforme determina a legislagao
vigente.

7.2. A entrega, descarga e armazenamento dos produtos sdo de responsabilidade do fornecedor, devendo
este respeitar o tempo de conferéncia do produto.

7.3. O produto deverd ser entregue em sacos transparentes atéxicos. Nao podem ser armazenados outros
tipos de alimentos junto aos produtos solicitados.

7.4. No momento da entrega, o responsavel pelo recebimento de mercadorias, assinara um “romaneio”,
fornecido pela contratada, em duas vias, sendo que uma via devera permanecer no HMRC e a outra
permanecera com o fornecedor. No caso de géneros alimenticios entregues em desacordo com o edital
e/ou quantidade insuficiente, o romaneio ndo sera assinado, devendo o produto ser reposto em até 24 (vinte
e quatro) horas, momento este, em que o romaneio sera assinado, datado e entregue ao fornecedor.

7.5. No ato das entregas, quando o produto ndo corresponder ao exigido, serd devolvido a qualquer tempo
com a notificagdo do problema e a contratada devera substituir o produto conforme necessidade da
unidade, em até 24 (vinte e quatro) horas, sem qualquer énus para a instituicdo contratante.

7.6. O fornecedor deve comunicar com antecedéncia, qualquer eventualidade que acarrete a atrasos ou
impossibilidade de cumprimento das entregas solicitadas pelo HMRC. Em caso de ndo cumprimento, o
mesmo arcara com as devidas consequéncias e penalidades advindas deste ato.

7.7. O recebimento definitivo ocorrera apés a verificagdo da qualidade, quantidade, validade, respectivos
prazos e consequentemente aceitagao.
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7.8. Correrdo por conta da contratada todas as despesas de embalagem, seguros, transporte, frete, tributos,
encargos trabalhistas e previdenciarios, decorrentes da entrega e da aquisi¢gao do objeto da licitagao.

8.DA FISCALIZAGAO E EXECUGAO DOS SERVIGCOS

8.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execucdo do contrato consistem na verificacdo da
conformidade da prestagdo dos servigos e da alocagdo dos recursos necessarios, de forma a assegurar o
perfeito cumprimento do ajuste.

8.2. Para o Contrato a ser firmado em decorréncia deste certame, ficam designados como FISCAL DO
CONTRATO e GESTOR DO CONTRATO os servidores abaixo indicados:

8.3 .Daiane Marcon Bez Batti — Coordenadora de Nutricdo do HMRC, Portaria 27.921/2021, Telefone de
Contato (47) 3169-3700.
8.4 Keila M.Ramos Luz — Diretora de Servigos de Apoio do HMRC ,Portaria 27.237/2020, Telefone de
Contato (47)3169-3700.

9. DO PAGAMENTO

9.1 O pagamento serd efetuado em até 10 (dez) dias Uteis, apés a apresentagdo de nota fiscal pela
CONTRATADA e atesto do Setor competente, e em conformidade com a legislagdo vigente.

10. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1 Entregar e instalar os equipamentos em comodato, na quantidade, qualidade, local e prazos
especificados neste Termo de Referéncia;

10.2 Os equipamentos propostos devem ser novos (primeiro uso) e estarem em perfeitas condigbes de uso,
caso contrario os equipamentos nao serao aceitos;

10.3 Entregar o objeto do contrato sem qualquer 6nus para o CONTRATANTE, estando incluido no valor do
pagamento todas e quaisquer despesas, tais como ftributos, frete, seguro e descarregamento das
mercadorias;

10.4Manter em estoque um minimo necessério a execugao do objeto do contrato;

10.5 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, no todo ou em parte e as suas expensas, bens
objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes de execugéo irregular
ou do fornecimento dos itens inadequados ou desconformes com as especificagdes;

10.6Indenizar todo e qualquer dano e prejuizo pessoal ou material que possa advir, direta ou indiretamente,
do exercicio de suas atividades ou serem causados por seus prepostos a CONTRATANTE ou terceiros;

10.7Dar ciéncia imediata e por escrito 8 CONTRATANTE sobre qualquer anormalidade que possa afetar a
execugao do contrato;

10.8Atender prontamente qualquer reclamacéo, exigéncia ou observagéao realizada pela CONTRATANTE;
10.9 Embalagens sem rétulos ndo serao aceitas;

10.10 O prazo de validade dos paes devera ser de 120 dias a partir da data de entrega.

11 . OBRIGAGCOES DO CONTRATANTE
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11.1 Responsabilizar-se pela solicitagdo em tempo habil, da quantidade, qualidade e condiges dos
materiais/equipamentos a serem fornecidos;

11.2 Acompanhar e fiscalizar o fornecimento dos materiais/equipamentos e efetuar o pagamento nas
condigdes e pregos pactuados;

11.3 Rejeitar no todo ou em parte os materiais/equipamentos fornecidos em desacordo com as exigéncias
em Lei e neste Termo de Referéncia;

11.4 Notificar por escrito a contratada ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso do fornecimento
fixando prazo para a sua corregéo;

11.5 Proporcionar todas as facilidades para que a contratada possa desempenhar seus Servigos;

11.6 Notificar a contratada por escrito da aplicagdo de eventuais penalidades, garantindo o contraditério e
ampla defesa, conforme previsto na Lei n° 8.666/93;

11.7 Nao permitir que outrem execute os servigos objeto do presente processo a que se obrigou a
Contratada;

11.8 Efetuar o recebimento dos materiais/servigos, somente apés a verificacdo e devida conferéncia do
objeto analisando se 0 mesmo atende as especificagdes e exigéncias;

11.9 Efetuar o pagamento no prazo descrito neste Termo de Referéncia.

1)

FRANCIELE_GARCIA
Setor de Compras — HMRC

GISELLE LUZ BELTRAMINI
Diretora ADM./Finarr:eiro — HMRC

INE PRAZERES
de Sal\Te Interina
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TERMO DE APROVACAO DE TERMO DE REFERENCIA

Objeto da licitagao: Paes Congelados com equipamentos em Comodato

CONSIDERANDO que o Termo de Referéncia e os demais documentos que o instruem contém
todos os elementos e clausulas fundamentais para a contratagdo em epigrafe, satisfazendo aos
pressupostos legais de admissao previstos nos diplomas legais aplicaveis ao caso, APROVO o
Termo de Referéncia e os documentos que o instruem, por entender que eles cumprem todos os
requisitos necessarios para a contratagao e estdo de acordo com a legislagéo de regéncia, nos
termos do art. 16, inciso Il, do Decreto Municipal n° 10.540/2021 e do art. 14, inciso I, do Decreto
Federal n° 10.024/2019.

Balneario Camboritl, 14 de fevereiro de 2023.

AZERES

de Interina
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