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Assunto Duvidas - Chamada Publica n° 012/23 PMBC

De valeria@cnegocios.net.br <valeria@cnegocios.net.br>
Para tatiani kochinski <tatiani.kochinski@bc.sc.gov.br>

Cc fabio licitacao <fabio.licitacao@cnegocios.net.br>

Data terca-feira 10 de outubro de 2023 16:55:42

Prezada Tatiani,
Temos duvida quanto a Chamada Publica n° 012/23 PMBC sendo:
No Termo de Referéncia descreve:

e Item 05/ 10.020 litros: SUCO DE UVA INTEGRAL ORGANICO, CONFORME ESPECIFICACAO DO TERMO DE
REFERENCIA.

SUCO DE UVA INTEGRAL ORGANICO, CONFORME ESPECIFICACAO ANEXA Descri¢do do objeto: suco de uva
tinto integral produzido por sistema organico de produc¢ao em conformidade com a legislacdo vigente, ndao
fermentado, obtido do mosto simples, sulfitado ou concentrado de uva s3, fresca e madura, tipo bordo.
Devera apresentar Certificado de Alimento Orgénico. Sem agucar, aromas, conservantes e corantes artificiais.
O produto deve atender a diluicdo minima de 1 parte de suco para 2 partes de dgua. Deve estar de acordo
com a legislacdo vigente e conter a certificacdo de produto organico impressa na embalagem e registro no
MAPA. Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto liquido homogéneo, cor bord6 adequada, odor e
sabor préprios de uva, sem gosto avinagrado ou extremamente 4cido, considerando a diluicdo de 2 partes de
agua para 1 parte de suco. Caracteristicas Macroscépicas e Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais
a salde humana conforme a Resolug¢do RDC n2 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
de até 1 litro, tampa tipo rosca. Ndo serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislacdo vigente. Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da
data da entrega.

Temos a seguintes duvidas/ perguntas:

1. Podemos participar da Chamada Publica sendo: Item 05 - Suco de Uva Tinto Organico, acondicionado
em vidro ou embalagem caixa cartonada aluminizada, com capacidade para até 1 litro?

e Onde lembramos que o "Suco de Uva Tinto Integral Organico" possui o mesmo padrao de identidade e
qualidade do que o "Suco de Uva Tinto Orgénico". Conforme informa o Decreto n? 8198 de 20/02/2014,

onde anexamos a legislacdo ao e-mail e segue também o edital atual da Prefeitura Municipal de Sdo Paulo,
onde grifamos em verde a citacdo da aplicabilidade dessa legislagdo quanto ao produto reconstituido de UVA.
o Trata-se de produto com as mesmas caracteristicas, mesma informacgao nutricional, e o Ministério reconhece
e autoriza a similaridade através desse decreto.
« Salientando que trata se de suco extraido dos mesmos "cachos de uva organicos", que foram armazenados
em tonéis assépticos refrigerados, pois a safra ndo acontece o ano todo, e ao armazenar, devido a dogura do
produto forma-se cristais.

Vale ressaltar que conforme Caput do artigo 32 da Lei 8666/93 segundo o qual: “A licitagéo destina-se a garantir a
observdncia do principio constitucional da isonomia e a selecionar a proposta mais vantajosa para

a Administragdo e serd processada e julgada em estrita conformidade com os principios bdsicos da legalidade, da

https://mail.bc.sc.gov.br/modern/email/message/31776/print?full=true
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impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao
instrumento convocatdrio, do julgamento objetivo e dos que lhes sdo correlatos”. E justo que sejam permitidos

embalagem primdria e suco reconstituido diferente do citado em edital, isto que ndo prejudicaria a qualidade do
produto e/ou as entregas.

No aguardo de resposta, desde ja agradecemos.

At.te.,

Valéria Fernandes

Nutricionista

CENTRAL DE NEGOCIOS
11 2236-2855/ 98967-0146

Anexos
DECRETO 8198 20 FEV 2014 VINHO E DERIVADOS-1_a_6.pdf (274 kB)
EDITAL_CP02_SUCOS (1).pdf (621 kB)
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Atos do Poder Executivo

DECRETO N2 8.198, DE 20 DE FEVEREIRO DE 2014

Regulamenta a Lei n? 7.678, de 8 de no-
vembro de 1988, que dispde sobre a pro-
ducdo, circulagdo e comercializacdo do vi-
nho e derivados da uva e do vinho.

A PRESIDENTA DA REPUBLICA, no uso da atribuigio
que lhe confere o art. 84, caput, inciso 1V, da Constitui¢cdo, e tendo
em vista o disposto na Lei ne 7.678, de 8 de novembro de 1988,

DECRETA:

Art. 12 Fica aprovado, na forma do Anexo a este Decreto, 0
Regulamento da Lei n? 7.678, de 8 de novembro de 1988.

Art. 22 A execucdo da Lei n? 7.678, de 1988, e do Re-
gulamento anexo sera exercida pelo Ministério da Agricultura, Pe-
cudria e Abastecimento.

Art. 32 Fica fixado o prazo de cento e oitenta dias para a
adequacdo dos produtores e comerciantes de uva, vinho e derivados
da uva e do vinho as ateragOes estabelecidas neste Regulamento.

Art. 42 Este Decreto entra em vigor na data de sua pu-
blicagéo.

Art. 52 Ficam revogados:

| - 0 Decreto ne 99.066, de 8 de marco de 1990;

Il - o Decreto n? 113, de 6 de maio de 1991;

Il - o Decreto n? 6.295, de 11 de dezembro de 2007; e

1V - o Decreto n? 6.344, de 4 de janeiro de 2008.

Brasilia, 20 de fevereiro de 2014; 193¢ da Independéncia e
1260 da Republica.

DILMA ROUSSEFF
Antonio Andrade

TABELA DE PRECOS DE JORNAIS AVULSOS
Paginas P S
de 02 a 28 R$ 0,30 RS 1.80
de 32a76 R$ 0,50 RS 2,00
de 80 a 156 R$ 1,10 RS 2,60
de 160 a 250 RS 1,50 RS 3,00
de 254 a 500 R$ 3,00 R$ 4,50
- Acima de 500 paginas = preco de tabela mais 1te de
paginas multiplicado por R$ 0,0107

ANEXO
REGULAMENTO DA LEI N 7.678, DE 8 DE NOVEMBRO DE 1988.

CAPITULO |
DISPOSIGOES GERAIS

Art. 12 A produggo, circulagdo e comercializacdo da uva, dos
vinhos e dos derivados da uva e do vinho obedecerdo as normas
fixadas pela Lei n? 7.678, de 8 de novembro de 1988, pelo disposto
neste Regulamento e pelos atos administrativos complementares que
forem estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abas-
tecimento.

Art. 22 Para os fins deste Regulamento, considera-se:

| - estabelecimento de vinhos e derivados da uva e do vinho
- 0 espago delimitado que compreende o local e a area que o cir-
cunda, onde se efetiva um conjunto de operagdes e processos que tém
como finalidade a obtenc&o de vinhos e derivados da uva e do vinho,
assim como o armazenamento e transporte destes e suas matérias-
primas;

Il - vinho - a bebida obtida pela fermentacdo alcodlica do
mosto simples da uva s4, fresca e madura;

Il - derivado da uva e do vinho - o produto previsto neste
Regulamento, ressalvados néctar e refrigerante, que tenha como ori-
gem o vinho ou a uva em percentuais ndo inferiores a cinquenta por
cento, sem finalidade medicamentosa ou terapéutica;

IV - matéria-prima todo produto ou substancia de origem
vegetal, animal ou mineral que, para ser utilizada na composicéo - de
vinho ou derivado da uva e do vinho, necessita de tratamento e
transformagdo, em conjunto ou separadamente;

V - ingrediente - toda substancia, incluidos os aditivos, em-
pregada na producéo ou elaboracdo de vinhos e derivados da uva e do
vinho e que esteja presente no produto final em sua forma original ou
modificada;

VI - composi¢ao - a especificagdo qualitativa e quantitativa
da matéria-prima e dos ingredientes empregados na producéo ou
elaboracdo do vinho ou derivado da uva e do vinho;

VIl - denominagdo - o nome do vinho ou derivado da uva e
do vinho, observadas a classificagdo e a padronizacao;

VIl - lote ou partida - a quantidade de um produto obtida
em um ciclo de fabricag8o, identificada por nimero, letra ou com-
binac8o dos dois, cuja caracteristica principal é a homogeneidade;

IX - prazo de validade - o tempo em que os vinhos e 0s
derivados da uva e do vinho mantém suas propriedades, em condi¢des
adequadas de acondicionamento, armazenagem e utilizagdo ou con-
Sumo;

X - padréo de identidade e qualidade - a especificacdo da
composicdo, das caracteristicas fisicas e quimicas, dos parametros
fisico-quimicos e sensoriais e do estado sanitério dos vinhos e de-
rivados da uva e do vinho;

XI| - ateragdo acidental - a modificagdo dos caracteres sen-
soriais, fisicos, quimicos ou bioldgicos de vinhos ou derivados da uva
e do vinho, em decorréncia de causa ndo intencional;

XIl - alteracdo proposita - a modificagdo dos caracteres
sensoriais, fisicos, quimicos ou bioldgicos de vinhos ou derivados da
uva e do vinho, em decorréncia de causa intencional que resulte em
vantagem financeira & empresa ou traga prejuizo ao consumidor;

X1 - adulteracdo - a alteragdo proposital de vinhos ou
derivados da uva e do vinho, pela supressdo, reducéo, substitui¢do ou
modificac8o total ou parcial da matéria-prima ou de ingrediente com-
ponente do produto ou, ainda, pelo emprego de processo ou de subs-
tancia ndo permitidos;

XIV - fasificagdo - a reproducdo enganosa de vinhos e
derivados da uva e do vinho por meio de imitagdo da forma, ca
racteres e rotulagem que constituem processos especiais de privilégio
ou exclusividade de outrem;

XV - fraude - 0 engano ao consumidor por meio de adul-
teragdo ou falsificagdo de vinhos e derivados da uva e do vinho;

XVI - infrac8o - toda ac&0 ou omissdo que importe em
inobservancia ou em desobediéncia a0 disposto nas normas regu-
lamentares; e

XVII - envelhecimento - o processo no qual se desenvolvem
naturalmente em recipientes apropriados, durante adequado periodo
de tempo, certas reagOes fisico-quimicas que conferem aos vinhos e
derivados da uva e do vinho caracteristicas sensoriais préprias do
processo e que ndo possuiam anteriormente.
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R CAPITULO Il
DAS COMPETENCIAS DO MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA E ABASTECIMENTO

Art. 32 Ao Ministério da Agricultura, Pecu&ria e Abaste-
cimento compete:

| - registrar vinhos e derivados da uva e do vinho;

Il - registrar e classificar os estabelecimentos de industria-
lizagdo e importag8o de vinhos e derivados da uva e do vinho;

Il - classificar e padronizar as uvas, os vinhos e os de-
rivados da uva e do vinho, estabelecendo os padrfes de identidade e
qualidade;

IV - inspecionar, fiscalizar e controlar sob o aspecto hi-
giénico-sanitério e tecnologico os estabelecimentos de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho, desde a produgdo até a comercializagao;

V - andisar os vinhos e derivados da uva e do vinho na-
cionais e importados;

VI - estabelecer e reconhecer como oficiais os métodos de
andlise e amostragem e os limites de tolerancia analitica;

VIl - expedir Guia de Livre Transito para comercializacéo a
granel de vinhos e derivados da uva e do vinho nacionais;

VIII - executar a andlise prévia e expedir a Guia de Livre
Trénsito para o vinagre destinado a acetificagao de vinho;

IX - disciplinar as préticas enoldgicas e a utilizagdo de adi-
tivos e coadjuvantes de tecnologia na elaboragdo de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho, em conformidade com a legislacéo es-
pecifica;

X - estabelecer as correlacbes de proporcionalidade entre a
matéria-prima e o produto, nos limites tecnoldgicos previstos neste
Regulamento, assm como fixar margens de tolerancia admitidas no
célculo de rendimentos;

XI - estabelecer o controle do periodo de envelhecimento, da
capacidade méxima dos recipientes e dos tipos de recipientes uti-
lizados para a obtenco dos vinhos e dos derivados da uva e do vinho
envelhecidos,

XII - fixar as normas para o transporte da uva destinada a
industrializagdo e do vinho comerciaizado a granel;

XIII' - propor o zoneamento da vitivinicultura no Pais e o
controle do plantio de videira e da multiplicacdo de mudeas;

XIV - providenciar o cadastramento da producéo, estoque e
cprﬂercializar;éo das uvas, dos vinhos e dos derivados da uva e do
vinho;

XV - designar o perito da andlise de desempate, quando n&o
houver acordo entre as partes;

XVI - fiscalizar a avaliagdo fisico-quimica e sensorial de
vinhos e derivados da uva e do vinho para fins de concurso, jul-
gamento ou competicdo publica; e

XVII - instaurar e julgar processos administrativos para apu-
racéo de infracBes a este Regulamento.

Art. 42 O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abasteci-
mento podera celebrar convénios, ajustes ou acordos com 6rgaos e
entidades publicas dos Estados, Distrito Federal e Territorios, para a
execucdo, sob sua supervisdo, das competéncias que Ihe foram atri-
buidas em lel e neste Regulamento.

Parégrafo Unico. Ficam excluidos do disposto no caput os
incisos I, 11, 11, VI, IX, X, XI, XII, XIlI, XV e XVII do art. 32

CAPITULO Il
DAS ATIVIDADES ADMINISTRATIVAS

Art. 52 As atividades administrativas relacionadas com a
producdo de vinhos e derivados da uva e do vinho sdo:

| - controle;

Il - inspe¢&o;

Il - fiscalizagao;

1V - padronizag&o;

V - classificagao;

VI - andlise de fiscalizagao;

VIl - andlise de controle;

VIl - andlise prévia;

IX - andlise pericia ou pericia de contraprova;

X - andlise de desempate ou pericia de desempate;

X1 - registro de estabelecimento; e

XIl - registro de produto.

§ 19 Controle é a verificagdo administrativa da producédo, da

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 10002014022100008

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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manipulacdo, da padronizacdo, da classificagdo, do registro, da ins-
eca0, da fiscalizagdo, da exportacdo, da importagdo, da circulacdo e
da comercializacdo de vinhos e derivados da uva e do vinho.

§ 22 Inspecdo é o acompanhamento das fases de producéo,
manipulagdo de vinhos e derivados da uva e do vinho e demais
atividades abrangidas neste Regulamento, sob os aspectos tecnol6-
gicos, higiénico-sanitérios e de qualidade.

8§ 3¢ Fiscalizagdo é a agdo direta do Poder PUblico para
verificagdo do cumprimento da legislacéo.

§ 42 Padronizagdo € o ato de definir os padrdes de identidade
e qualidade de vinhos e derivados da uva e do vinho.

§ 59 Classificagdo é o ato de identificar e definir:

| - 0 estabelecimento com base no processo de produgdo e na
atividade desenvolvida; e

Il - os vinhos e derivados da uva e do vinho com base na
composi¢ao, nas caracteristicas intrinsecas e no processo de produgdo
€, nos casos legalmente previstos, na procedéncia e na origem.

§ 62 Andlise de fiscalizacdo é o procedimento laboratorial
realizado em amostra de vinhos e derivados da uva e do vinho para
verificar a conformidade do produto com os requisitos de identidade
e qualidade, assim como ocorréncias de ateragdes, adulteracdes, fal-
sificacOes e fraudes, desde a produgéo até a comercializagao.

§ 72 Andlise de controle é o procedimento laboratoria rea-
lizado em amostra de vinhos e derivados da uva e do vinho com a
finalidade de controlar sua industrializac8o, exportacdo e importa-
Géo.

§ 82 Andlise prévia é o procedimento |aboratorial realizado
em amostra de vinagre destinado a acetificagdo do vinho, previamente
a emissdo da Guia de Livre Transito para o transporte até o es-
tabelecimento de producéo.

§ 92 Andlise pericial ou pericia de contraprova é a deter-
minagdo analitica realizada por peritos, em amostra de vinho ou de
derivado da uva e do vinho para este fim, quando da contestagdo do
resultado da andlise de fiscalizagdo que considerou o vinho ou o
derivado da uva e do vinho amostrado fora dos padrdes de identidade
e qualidade.

§ 10. Andlise de desempate ou pericia de desempate é a
determinagdo analitica realizada por perito escolhido de comum acor-
do ou, em caso negativo, designado pela autoridade competente, com
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a finaidade de dirimir divergéncias apuradas entre a andlise de fis-
calizagdo e a andlise pericia ou pericia de contraprova.

§ 11. Registro de estabelecimento é a formalidade admi-
nistrativa que autoriza o funcionamento do estabelecimento de vinho
e derivado da uva e do vinho, de acordo com a atividade e a linha de
producdo desenvolvidas.

§ 12. Registro de produto € a formalidade administrativa que
cadastra vinhos e derivados da uva e do vinho, observados clas-
sificacdo, padronizagdo, marca comercia e processos de producéo e
conservacao.

CAPITULO IV
DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 62 A classificagdo geral dos estabelecimentos vinicolas,
de acordo com suas atividades, isoladas ou em conjunto, € a se-
guinte:

| - produtor ou elaborador;

Il - padronizador;

Il - envasilhador ou engarrafador;
IV - atacadista;

V - exportador; ou

VI - importador.

§ 19 Produtor ou elaborador é o estabelecimento que trans-
forma produtos primérios, semi-industrializados ou industrializados
de origem agropecuéria em vinhos e derivados da uva e do vinho.

§ 29 Padronizador é o estabelecimento que elabora um tipo
de vinho ou derivado da uva e do vinho padr&o utilizando produtos de
mesma denominacdo, podendo adicionar outros produtos previstos
nos padrdes de identidade e qualidade dos vinhos e derivados da uva
e do vinho.

§ 3¢ Envasilhador ou engarrafador é o estabelecimento que
envasilha vinhos e derivados da uva e do vinho em recipientes des-
tinados ao consumidor final.

§ 40 Atacadista é o estabelecimento que acondiciona e co-
mercializa vinhos e derivados da uva e do vinho a granel, ndo des-
tinados ao consumidor final.

§ 50 Exportador é o estabelecimento que se destina a ex-
portar vinhos e derivados da uva e do vinho e matérias-primas.

§ 62 Importador é o estabelecimento que se destina a im-
portar vinhos e derivados da uva e do vinho.

Art. 72 O produtor ou elaborador, atendidas as exigéncias
legais e mediante prévia comunicagdo ao 6érgdo fiscalizador, podera
elaborar, envasilhar ou engarrafar vinhos e derivados em estabele-
cimentos de terceiros, nas zonas de producdo, pela contratagdo de
servico, cabendo-lhe todas as responsabilidades pelo produto pre-
vistas neste Regulamento, desobrigado de fazer constar no rétulo o
nome e o enderego do prestador de servigo, desde que garantida a
rastreabilidade dos vinhos e derivados, por meio de identificagio
clara, na embalagem, do local de producao.

Art. 82 Sem prejuizo de outras classes adequadas aos fins
deste Regulamento, os estabelecimentos produtores serdo enquadra-
dos em:

| - canting

Il - posto de vinificag&o;

Il - destilaria; ou

IV -vinagreira.

§ 12 Cantina é o estabelecimento de producdo e padronizacdo
no qual se executam todas as préticas enolégicas permitidas pela
legislacéo vigente.

§ 22 Posto de vinificagdo é o estabelecimento no qual se
realizam as operacOes de vinificagdo para fornecimento do produto a
cantina.

§ 32 Destilaria € o estabelecimento que se destina a produgao
de destilados de vinho e de derivados da uva e do vinho e de
subprodutos vitivinicolas.

§ 49 Vinagreira € o estabelecimento que se destina a fer-
mentagdo acética de vinhos para a producdo de vinagres e devera
estar situada em local isolado do estabelecimento produtor de vinhos
e demais derivados da uva e do vinho de forma a evitar conta
minacéo.

Art. 92 Os estabelecimentos referidos neste Capitulo obser-
vardo ainda, no que couber, os preceitos relativos aos géneros ali-
menticios em geral, constantes da respectiva legislagéo.

Art. 10. Serdo fixados, em atos administrativos de autoridade
competente do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento,
as instalagBes e 0s equipamentos minimos exigidos para cada tipo de
estabelecimento e requisitos gerais sobre as condigdes higiénico-sa-
nitérias e de boas préticas de fabricagéo.

CAPITULO V
DOS REGISTROS DE ESTABELECIMENTOS E DE VINHOS E
DERIVADOS DA UVA E DO VINHO

Art. 11. Os estabelecimentos previstos neste Regulamento
deverdo ser obrigatoriamente registrados no Ministério da Agricul-
tura, Pecuéria e Abastecimento.

§ 12 O registro do estabelecimento sera véalido em todo o
territério nacional e devera ser renovado a cada dez anos.

§ 20 Quando houver ateracdo da legislagdo pertinente, o
referido registro devera ser aterado no prazo estabelecido pelo érgao
competente.

§ 32 A ateracdo no registro do estabelecimento, seja nos
dados cadastrais ou na unidade produtora, ndo ensejard novo registro,
ressalvados 0s casos previstos no § 49.

§ 42 Em caso de mudancga do local ou do CNPJ da unidade
produtora, o registro do estabelecimento devera ser cancelado e novo
registro devera ser providenciado.

Art. 12. E permitido o registro de cooperativas de produtores
de vinhos e derivados da uva e do vinho ndo registrados indivi-
dualmente no Ministério da Agricultura, Pecu&ria e Abastecimento,
obedecendo as exigéncias de instalagbes e equipamentos minimos
definidos em ato administrativo complementar e conferidos por vis-
toria.

§ 12 As cooperativas de que trata este artigo poderdéo exercer
as atividades de produtor, padronizador, envasilhador, atacadista e
exportador.

§ 22 O responsavel técnico da cooperativa devera se res-
ponsabilizar pela assisténcia técnica aos produtores de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho cooperados.

§ 32 Os produtores de vinhos e derivados da uva e do vinho
cooperados estardo sujeitos a inspecéo e fiscalizagdo do Ministério da
Agricultura, Pecuédria e Abastecimento, sendo que seus titulares res-
ponderdo por eventuais irregularidades na producdo dos vinhos e
derivados da uva e do vinho.

§ 49 A responsabilidade por irregularidades na producéo dos
vinhos e derivados da uva e do vinho de que trata o § 3? se estendera
as cooperativas quando o produto estiver em seu poder.

Art. 13. Os vinhos e derivados da uva e do vinho de que
trata este Regulamento, a granel ou envasilhados, deverdo ser obri-
gatoriamente registrados no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento, ressalvados os importados.

§ 12 O disposto no caput ndo se aplica ao caramelo de uva,
ao xarope de uva, aos mostos, aos destilados acodlicos simples e ao
dcool vinico.

§ 20 O registro de vinhos e derivados da uva e do vinho seré4
vélido em todo o territério nacional e devera ser renovado a cada dez
anos.

§ 32 Quando houver ateracdo da legislagdo pertinente, o
referido registro, assim como sua composi¢do e rotulagem, deverdo
ser alterados no prazo estabelecido pelo 6rgdo competente.

§ 49 Podera ser solicitado laudo analitico e detalhamento dos
componentes da matéria-prima ou ingrediente nos casos em que for
necessario esclarecer a composi¢do ou envolver riscos a salde do
consumidor, assim como laudo analitico dos vinhos e derivados da
uva e do vinho.

§ 59 A alteragd0 no registro do produto ndo ensejara novo
registro, ressalvados 0s casos previstos nos §§ 7¢ e 89.

§ 62 A ateracdo no registro do estabelecimento em algum
dado que repercuta no registro do produto implicara a ateragdo do
registro do produto.

§ 792 Quando houver mudanga na marca comercia do pro-
duto, o registro do produto devera ser cancelado e novo registro
devera ser providenciado.

§ 82 O cancelamento do registro do estabelecimento im-
plicard necessariamente o cancelamento do registro do produto.

Art. 14. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abaste-
cimento podera recusar o registro ou cancelar registro ja concedido de
qualquer produto abrangido por este Regulamento, caso a rotulagem,
embalagem ou quaisguer outras caracteristicas possam induzir o con-
sumidor a erro quanto a classe, tipo ou natureza do produto.

CAPITULO VI
DA ROTULAGEM DE VINHOS E DERIVADOS DA UVA E DO
VINHO

Art. 15. Rétulo é toda inscrigéo, legenda, imagem ou toda
matéria descritiva, gréfica, escrita, impressa, estampada, afixada, afi-
xada por encaixe, gravada ou colada, vinculada a embalagem, de
forma unitéria ou desmembrada sobre:

| - a embalagem do vinho ou derivado da uva e do vinho;

Il - a parte plana da capsula;

Il - outro material empregado na vedagdo do recipiente;
ou
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IV - qualquer das formas dispostas nos incisos I, Il e lll.

Art. 16. O rétulo dos vinhos e derivados da uva e do vinho
devera conter, em cada unidade, sem prejuizo de outras disposi¢des
de lei, em caracteres visiveis e legivels, os seguintes dizeres:

| - 0 nome empresarial do produtor ou elaborador, do pa-
dronizador, do envasilhador ou engarrafador, ou do importador;

Il - o endereco do estabelecimento produtor ou elaborador,
go padronizador, do envasilhador ou engarrafador, ou do importa-

or;

Il - a classificacdo do estabelecimento de industriaizag@o
com relacdo a atividade;

IV - 0 nimero de registro do produto no Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, ou 0 nimero de registro do
estabelecimento importador, quando produto importado;

V - a denominagdo e a classificagdo do produto;

VI - a marca comercial;

VIl - os ingredientes;

VIl - a expressdo indlstria brasileira, por extenso ou abre-
viada, quando for o caso;

IX - o conteldo, expresso na unidade correspondente, de
acordo com as normas especificas;

X - a graduacdo alcodlica, expressa em porcentagem de
volume alcodlico, quando bebida alcodlica;

X1 - o grau de concentracdo e a forma de diluicéo, quando se
tratar de produto concentrado;

XII - o grau de concentrag&o acética, em porcentagem, quan-
do se tratar de vinagre;

XIIl - aidentificagdo do lote ou da partida;

XIV - o prazo de validade; e

XV - frase de adverténcia, conforme estabelecido em le-
gislacdo especifica.

§ 12 A gposicao, no rétulo, de qualquer expressdo, inclusive
marca comercial, que qualifique o produto devera observar estri-
tamente o respectivo padréo de identidade e qualidade.

§ 29 O disposto neste artigo aplica-se aos produtos impor-
tados, podendo ser atendido mediante aposicdo de rétulo comple-
mentar em idioma portugués.

§ 32 O rétulo dos vinhos e dos derivados da uva e do vinho
ndo deverd conter informagdo que suscite divida ou que sgja falsa,
incorreta, insuficiente ou que venha a induzir a equivoco, erro, con-
fusdo ou engano, em relacdo a identidade, composicao, classificagdo,
padronizacdo, natureza, origem, tipo, qualidade, rendimento ou forma
de consumo do vinho ou derivado da uva e do vinho, nem lhe atribuir
qualidade terapéutica ou medicamentosa.

_ CAPITULO VII
DA CLASSIFICACAO DOS DERIVADOS DA UVA E DO VI-
NHO

Art. 17. Os derivados da uva e do vinho seréo classificados
em:

| - ndo fermentado e ndo alcodlico - integram essa classe o
suco de uva, a polpa de uva, o caramelo de uva, 0 xarope de uva, o
mosto simples ou virgem, 0 mosto conservado ou apagado, 0 mosto
sulfitado, 0 mosto cozido, 0 mosto concentrado e 0 mosto con-
centrado retificado;

Il - fermentado ndo acodlico - integra classe o fer-
mentado de uva desal coolizado;

Il - fermentado alcodlico - derivado acodlico obtido pelo
processo de fermentagdo alcodlica; integram essa classe o vinho, o
filtrado doce, a jeropiga e 0 mosto parcialmente fermentado;

IV - destilado alcodlico - derivado alcodlico obtido pelo
processo de fermento-destilagdo ou pelo rebaixamento do teor al-
codlico de destilado acodlico simples de vinho, de bagaco ou de
borras, separados ou em conjunto; integram essa classe o conhague, o
brandy ou conhague fino, a grappa ou graspa ou bagaceira, o pisco,
0 destilado de vinho aromético, a aguardente de vinho, o destilado
acoolico simples de vinho, de bagago ou de borras e o dcool vi-
nico;

V - vinagre - fermentado acético obtido a partir da trans-
formag&o de vinho em &cido acético, pela acdo de bactérias acéticas,
nos termos definidos em ato administrativo; ou

VI - acodlico por mistura - derivado alcodlico obtido pela
mistura de vinho ou outra bebida alcodlica de origem vinica ou
destilado alcodlico simples ou acoal etilico potavel de origem agri-
cola com outras bebidas ndo alcodlicas ou outros ingredientes; in-
tegram essa classe o licor de conhaque fino ou de brandy, o licor de
bagaceira ou de grappa, o coquetel ou a bebida alcodlica mista, a
mistela, o alcodlico composto, as bebidas refrescantes com vinho
(cooler com vinho), a mistela composta, a sangria e 0 mosto al-
coolizado.

Art. 18. Derivados da uva e do vinho ndo alcodlicos sdo os
gue contiverem menos de meio por cento, em volume, a temperatura
de vinte graus Celsius, de alcool etilico potavel, exceto os mostos,
que poderdo conter até um por cento de acool etilico potével.

Art. 19. Derivados da uva e do vinho alcodlicos sdo os que
contiverem meio por cento ou mais, em volume, a temperatura de
vinte graus Celsius, de &cool etilico potavel.

Art. 20. Os subprodutos derivados da uva e do vinho sfo
acidos organicos, corantes naturais, aromas, taninos e outros, a serem
definidos em ato administrativo complementar pelo Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

Art. 21. Serdo considerados 0s seguintes critérios para de-
terminacdo do percentual de matéria-prima ou ingrediente proveniente
da uva ou do vinho nos derivados da uva e do vinho:

| - quando o ingrediente derivado da uva for n&o alcodlico ou
vinho, o percentual devera ser calculado em volume por volume;

Il - quando o ingrediente for destilado de origem vinica, o
percentual sera calculado em alcool anidro; e

Il - quando for vinagre, o percentual sera calculado em
acidez volétil, expressa em é&cido acético.

_ CAPITULO VIII
DA PADRONIZAGAO DOS VINHOS E DERIVADOS DA UVA E
DO VINHO

go |
DisposicBes Preliminares

Art. 22. Os vinhos e derivados da uva e do vinho abrangidos
por este Regulamento deverdo atender aos seguintes requisitos:

| - apresentar caracteristica sensorial propria da matéria-pri-
ma vegetal, animal ou mineral de sua origem, ou cuja denominagao
ou marca se lhe assemelhe, e conter, obrigatoriamente, essa matéria-
prima nos limites estabelecidos neste Regulamento e em atos ad-
ministrativos complementares;

Il - 0 suco de uva reconstituido, elaborado a partir do suco
de uva concentrado ou desidratado, devera apresentar as mesmas
caracteristicas fixadas nos padrGes de identidade e qualidade para o
suco de uva integral;

111 - para efeito deste Regulamento, a graduagéo alcodlica de
vinhos e derivados da uva e do vinho sera expressa em porcentagem
de volume de é&lcool etilico a temperatura de vinte graus Celsius;

1V - no vinho ou derivado da uva e do vinho que contiver
gés carbbnico, a medida da pressdo gasosa serd expressa em at-
mosferas & temperatura de vinte graus Celsius;

V - a &gua destinada a producgdo de derivados da uva e do
vinho devera observar o padréo oficia de potabilidade;

VI - os coeficientes de congéneres, componentes voléteis néo
acoois, substancias voléteis ndo acoois, componentes secundérios
ndo &coois dos derivados da uva e do vinho destilados e retificados
serdo definidos pela soma de acidez volétil (expressa em acido acé-
tico), aldeidos (expressos em acetaldeido), ésteres (expressos em ace-
tato de etila), acoois superiores (expressos pelo somatorio dos mes-
mos) e furfural, todos expressos em miligramas por cem mililitros de
acool anidro;

VIl - os coeficientes de congéneres dos derivados da uva e
do vinho destilados e retificados, quando necessario, serdo estabe-
lecidos em ato administrativo complementar do Ministério da Agri-
cultura, Pecuéria e Abastecimento; e

VIII - os aglcares adicionados a0 produto Serdo expressos
em glicose.

Art. 23. Os vinhos e derivados da uva e do vinho observaréo
0S seus respectivos padrdes de identidade e qualidade.

Art. 24. Os vinhos e derivados da uva e do vinho néo
previstos em lei poderdo ser disciplinados pelo Ministério da Agri-
cultura, Pecuéria e Abastecimento, observadas as disposi¢Bes con-
cenaentes a sua classificacdo e atendida a caracteristica peculiar do
produto.

Pardgrafo Unico. Os derivados da uva e do vinho que ndo
dispuserem de padr&es de identidade e qualidade definidos observardo
0s parametros estabelecidos em suas composi¢des cadastradas.

Secéo |1
Do Mosto

Art. 25. Ao mosto em fermentagdo podera ser adicionado o
corretivo &cool vinico, mosto concentrado ou sacarose dissolvida
com 0 mosto, em conjunto ou separadamente.

§ 12 O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento,
apés comprovagdo técnica, poderd permitir o uso de outros cor-
retivos.

§ 22 As corregOes previstas neste artigo somente poderéo ser
realizadas durante a elaboragéo do vinho nas zonas de producéo.

Art. 26. O limite para correcéo referida no art. 25 deve
corresponder a uma elevagdo méaxima de:

| - para vinhos com graduagdo alcodlica de dez a treze por
cento, em volume, a temperatura de vinte graus Celsius, elaborados a
partir de uvas da variedade Vitis vinifera:

a) dois por cento em &cool, volume por volume, na gra-
duacdo alcodlica dos vinhos, durante um periodo de quatro anos a
partir da publicagdo deste Regulamento; e

b) um por cento em &cool, volume por volume, na gra-
duacdo acodlica dos vinhos, apds quatro anos da publicagdo deste
Regulamento;

Il - para vinhos com graduaco acodlica de nove a treze por
cento, em volume, a vinte graus Celsius, elaborados a partir de uvas
da variedade hibrida ou americana

a) trés por cento em &cool, volume por volume, na gra
duagdo acodlica dos vinhos, durante um periodo de quatro anos a
partir da publicacdo deste Regulamento; e

b) dois por cento em &cool, volume por volume, na gra-
duagdo alcodlica dos vinhos, apds quatro anos da publicagdo deste
Regulamento;

Il - para a segunda fermentacéo de vinhos espumantes, sera

permitido o acréscimo de até um e meio por cento em &cool, volume
por volume, proveniente dos agUcares adicionados; e

IV - para 0s moscatéis espumantes, sera permitido o acrés-
cimo de até dois por cento, em &cool, volume por volume, pro-
veniente dos agUcares adicionados.

Art. 27. Fica vedada a correcéo para vinhos de Vitis vinifera
com graduagdo alcodlica inferior a dez por cento e superior a treze
por cento, em volume, a temperatura de vinte graus Celsius, e para
vinhos de uvas hibridas ou uvas americanas com graduagdo alcoolica
inferior a nove por cento e superior a treze por cento, em volume, a
temperatura de vinte graus Celsius.

Art. 28. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abaste-
cimento poderd determinar anualmente, mediante ato préprio, con-
siderada a previsdo de futura safra, qual ou quais dos corretivos,
previstos no art. 25, poder&o ser utilizados para a finalidade de cor-
recdo do mosto e a sua proporcao.

Art. 29. Em situagdes excepcionais, em ano e em regides de
producdo com condigdes climéticas comprovadamente desfavoraveis
a maturacdo das uvas e a partir da demanda do setor produtivo, o
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento poderé aumentar
a corregdo prevista no art. 26, respeitando-se o limite méximo de trés
por cento.

Art. 30. Em casos especiais e mediante prévia autorizagdo do
Ministério da Agricultura, Pecu&ria e Abastecimento, o0 mosto con-
centrado poderé ser fermentado, destinando-se o produto resultante a
elaboracdo de dcool vinico.

Secao |11
Dos Vinhos

Art. 31. Quanto ao teor de agUcares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, 0 vinho de mesa sera classificado em:
y | - seco - 0 que contiver até quatro gramas de glicose por
itro;

I - demi-sec ou meio-seco - 0 que contiver superior a quatro
e até vinte e cinco gramas de glicose por litro; ou

11 - suave ou doce - 0 que contiver superior a vinte e cinco
gramas de glicose por litro, sendo que para os vinhos de Vitis vi-
nifera o limite méximo € de oitenta gramas de glicose por litro.

Art. 32. Quanto ao teor de agUcares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, o vinho frisante sera classificado em:

| - seco - 0 que contiver até quatro gramas de glicose por
litro;

I - demi-sec ou meio-seco - 0 que contiver superior a quatro
e até vinte e cinco gramas de glicose por litro; ou

111 - suave ou doce - 0 que contiver superior a vinte e cinco
e até oitenta gramas de glicose por litro.

Art. 33. Quanto a0 teor de agUcares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, o vinho fino sera classificado em:

| - seco - 0 que contiver até quatro gramas de glicose por
litro;

Il - demi-sec ou meio-seco - 0 que contiver superior a quatro
e até vinte e cinco gramas de glicose por litro; ou

111 - suave ou doce - 0 que contiver superior a vinte e cinco
e até oitenta gramas de glicose por litro.

Art. 34. Quanto ao teor de aglicares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, o vinho leve serd classificado em:

| - seco - 0 que contiver até quatro gramas de glicose por
litro;

Il - demi-sec ou meio-seco - 0 que contiver superior a quatro
e até vinte e cinco gramas de glicose por litro; ou

111 - suave ou doce - 0 que contiver superior a vinte e cinco
e até oitenta gramas de glicose por litro.

Art. 35. Quanto ao teor de aglicares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, o espumante natural sera classificado
em:

’ | - nature - o que contiver até trés gramas de glicose por
itro;

Il - extra-brut - o que contiver superior a trés e até oito
gramas de glicose por litro;

Il - brut - o que contiver superior a oito e até quinze
gramas de glicose por litro;

V - sec ou Seco - 0 que contiver superior a quinze e até
vinte gramas de glicose por litro;

V - demi-sec, meio-seco ou meio-doce - 0 que contiver
superior a vinte e até sessenta gramas de glicose por litro; ou

VI - doce - 0 que contiver superior a sessenta gramas de
glicose por litro.

Art. 36. Quanto a0 teor de aglcares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, o vinho gaseificado serd classificado
em:

| - seco - 0 que contiver até vinte gramas de glicose por
litro;

I - meio-seco ou meio-doce - 0 que contiver superior a vinte
e até sessenta gramas de glicose por litro; ou

Il - doce - o que contiver superior a sessenta gramas de
glicose por litro.

Art. 37. Quanto ao teor de agUcares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, o vinho licoroso sera classificado em:
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| - seco - 0 que contiver até vinte gramas de glicose por litro;
ou
I - doce - 0 que contiver superior a vinte gramas de glicose
por litro.

Art. 38. Quanto ao teor de agUcares totais, expresso em
gramas de glicose por litro, 0 vinho composto sera classificado em:

| - seco ou dry - 0 que contiver até quarenta gramas de
glicose por litro;

Il - melo-seco ou meio-doce - 0 que contiver superior a
quarenta e até oitenta gramas de glicose por litro; ou

Il - doce, o que contiver superior a oitenta gramas de gli-
cose por litro.

Art. 39. O adocamento do vinho somente podera ser efetuado
com sacarose na forma solida, no préprio vinho, ou com mosto
simples de uva, mosto concentrado ou mosto concentrado retifica-
do.

Parégrafo Unico. O adogamento com mosto devera ser rea
lizado apenas na zona de producéo.

Art. 40. Ficam proibidas a industrializagdo e a comercia
lizaco de vinhos e derivados da uva e do vinho cuja relacéo de
proporcionalidade entre matéria-prima e produto ndo obedeca aos
limites tecnol 6gicos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pe-
cudria e Abastecimento.

§ 12 No caso de vinho, a proporcionalidade de que trata o
caput ndo podera ser superior a quatro quintos apds a separagéo das
borras.

§ 22 O Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento,
considerando as condi¢Bes peculiares de cada safra, zonas de pro-
dugdo e as variedades de uvas, podera estabelecer outros indices de
proporcionalidade.

Secéo |V
Do Vinagre

Art. 41. O vinho destinado a elaboragdo de vinagre devera
ser acetificado na origem, de modo que apresente, apds a acetificacéo,
uma acidez vol&til ndo inferior a seis décimos por cento de &cido
acético, em volume.

Art. 42. Os fornecedores de vinho destinado a elaboragéo de
vinagre providenciaréo a aquisi¢o do vinagre para acetificalo até o
limite minimo previsto no art. 41 e o estocardo em tanque proprio, em
prédio isolado, de forma a evitar contaminagao.

Art. 43. A operaggo de acetificagdo do vinho-base devera ser
feita no proprio recipiente que fard seu transporte até o destino ou no
local previsto no art. 42, com utilizagdo de equipamento especifico
para ta fim.

Art. 44. A adicdo de corante ao vinagre de vinho tinto esta
condicionada a previsdo em ato administrativo complementar do Mi-
nistério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 45. O é&cido acético do vinagre devera provir da fer-
mentacdo acética do vinho.

Art. 46. E vedada a produgio de vinagre artificial para uso
alimentar.

CAPITULO IX
DOS REQUISITOS DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 47. Os vinhos e derivados da uva e do vinho deveréo
atender aos seguintes requisitos de identidade e qualidade:

| - normalidade dos caracteres sensoriais proprios de sua
natureza ou composiG&o;

I - qualidade e quantidade dos componentes proprios de sua
natureza ou cOmMpPOSiGao;

Il - auséncia de componentes estranhos, de ateragdes e de
deterioracoes,

IV - limites de substancias e de microrganismos nocivos a
salde previstos em legislagdo especifica; e

V - conformidade com os padrdes de identidade e qua
lidade.

Parégrafo Unico. Seréo considerados impréprios para o con-
sumo e impedidos de comercializagdo os vinhos e derivados da uva e
do vinho que n&o atenderem ao disposto neste artigo.

CAPITULO X
DO CONTROLE DE MATERIAS-PRIMAS

Art. 48. O controle da producéo e circulagcdo da matéria-
prima sera realizado em conformidade com as normas estabel ecidas
neste Regulamento.

Parégrafo Unico. O controle da matéria-prima seré efetuado
de acordo com a quantidade e suas caracteristicas fisicas e quimicas
e, no caso do destilado alcodlico, em fungdo do teor alcodlico, ex-
presso em &cool anidro, e pela quantidade da matéria-prima em-
pregada.

Art. 49. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abaste-

cimento fixard os requisitos para o transporte e avaliagdo da qua-
lidade da uva destinada a industrializacéo.

CAPITULO XI
DO CONTROLE DE VINHOS E DERIVADOS DA UVA E DO
VINHO

Art. 50. O controle da produgdo, envasilhamento, envelhe-
cimento e circulagdo dos vinhos e derivados da uva e do vinho sera
realizado em conformidade com as normas estabelecidas neste Re-
gulamento.

Art. 51. Os vinhos e derivados da uva e do vinho destinados
exclusivamente & exportacdo poderdo ser elaborados, denominados e
rotulados de acordo com a legislagdo, usos e costumes do pais a que
se destinam, sendo proibida sua comercializagdo no mercado interno,
sem prejuizo do disposto no § 12 do art. 275 do Decreto n@ 7.212, de
15 de junho de 2010.

Parégrafo Unico. A elaboracdo e a denominagéo dos produtos
tipicos do Brasil deverdo atender aos padr8es de identidade e qua-
lidade estabelecidos para o territério brasileiro.

Art. 52. Os vinhos e derivados da uva e do vinho de pro-
cedéncia estrangeira somente poderdo ser objeto de ingresso e co-
mercializacdo no mercado nacional mediante autorizagdo do Minis-
tério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

§ 12 Os vinhos e derivados da uva e do vinho importados
deverdo observar os padrdes de identidade e qualidade brasileiros.

§ 29 Os vinhos e derivados da uva e do vinho importados
que ndo atenderem aos padrBes de identidade e qualidade brasileiros
somente serdo liberados para comercializagdo mediante a compro-
vacdo oficial dos seguintes requisitos:

| - possuir caracteristica tipica, regiona e peculiar do pais de
origem;

Il - ser enquadrado na legislagdo do pais de origem; e

Il - ser de consumo normal e corrente e possuir nome e
composicao consagrados na regido do pais de origem.

Art. 53. As préticas enoldgicas para elaboracdo de vinhos e
derivados da uva e do vinho ser&o disciplinadas em ato administrativo
complementar pelo Ministério da Agricultura, Pecuédria e Abaste-
cimento.

Art. 54. E permitida a venda fracionada de vinhos e suco de
uva nacionais, acondicionados em recipientes adequados, contendo
até cinco litros, podendo este limite ser ampliado até vinte litros, a
critério do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, des-
de que os produtos conservem integramente as qualidades origi-
nais.

_ CAPITULO XII
DA CERTIFICAGCAO DE VINHOS E DERIVADOS DA UVA E
DO VINHO

Art. 55. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abaste-
cimento podera reconhecer e certificar processos de produgéo e in-
dustrializacdo de vinhos e derivados do vinho e da uva, de acordo
com as caracteristicas e peculiaridades proprias do modelo desen-
volvido, o que possibilitard 0 uso de sina de conformidade e de
indicacdo geogréfica

§ 12 O controle de qualidade podera ser levado a efeito por
meio da utilizagdo de sistema de identificacdo de perigos para a
seguranca, perda de qualidade e integridade econdmica dos produtos,
pela implantagdo de programa de andlise de perigos e pontos criticos
de controle e outros programas autorizados.

§ 29 O programa de andlise de perigos e pontos criticos de
controle ou outros programas de qualidade de que trata 0 § 12 serdo
validados e auditados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, o que possibilitard a autorizacdo de uso de sinal de
conformidade instituido pelo 6rgéo central competente.

CAPITULO XIlI
DO CONTROLE DE ESTABELECIMENTOS

Art. 56. Os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e
do vinho, de acordo com as atividades desenvolvidas e linhas de
producéo, deverdo observar o disposto neste Regulamento.

§ 19 Os estabel ecimentos de vinhos e derivados da uva e do
vinho deverdo dispor da infraestrutura basica e de condiges hi-
giénico-sanitarias adequadas para a produgdo, manipulagdo, padro-
nizagdo, exportacdo, importacao, circulagdo e comerciaizacdo de vi-
nhos e derivados da uva e do vinho.

§ 22 Os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e do
vinho deverdo dispor de responsavel técnico pela producdo e ma-
nipulacdo, padronizagdo, com qualificagdo profissiona e registro no
respectivo conselho profissional.

§ 32 Os estabelecimentos referidos neste artigo deverdo ado-
tar programa permanente de boas préticas de fabricagdo, em con-
formidade com as normas estabelecidas pelo Ministério da Agri-
cultura, Pecuéria e Abastecimento, e, ainda, no que couber, observar
0s preceitos relativos a inocuidade dos produtos.

§ 42 Todos os estabel ecimentos previstos neste Regulamento
deverdo estar aptos a redlizar o controle de qualidade da matéria-
prima ou do ingrediente responsavel pela caracteristica sensoria do
produto, dos demais ingredientes, dos produtos elaborados ou ma-
nipulados e estoques, independentemente do controle e da fiscali-
zacdo do Poder Publico, devendo prestar informagBes sobre esse
controle ao 6rgdo técnico especializado da Superintendéncia Federal
de Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, sempre que solicitado.

§ 52 E facultado aos estabel ecimentos mencionados no caput
realizar seus controles por meio de entidades ou laboratérios privados
contratados para esse fim, sem prejuizo de suas responsabilidades
pela qualidade dos produtos.

Art. 57. Os estabelecimentos produtores ou elaboradores,
padronizadores, envasilhadores ou engarrafadores de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho deverdo apresentar mensalmente, em for-
mulério préprio ou via sistema informatizado, até o dia 10 do més
subsequente, a declaragdo das vendas ou outras saidas devidamente
documentadas, compras, transferéncias, manipulagdes ou transforma-
¢Oes desses produtos ocorridas durante o més, bem como a mo-
vimentacdo dos produtos enolégicos utilizados.

Parégrafo Unico. As declaragBes previstas nos arts. 29 e 31
da Lei n27.678, de 1988, deverdo ser fornecidas em formulério pré-
prio ou via sistema informatizado disponibilizado pelo Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

CAPITULO XIV
DAS ZONAS DE PRODUGAO

Art. 58. Para efeito deste Regulamento, zona de producdo é
a regido geografica formada por parte ou totalidade de um ou mais
Municipios, dentro de uma ou mais unidades da Federacdo, onde se
realiza:

| - a producdo de uva destinada a industrializacéo;

Il - aindustrializac8o da uva; ou

Il - as atividades previstas nos incisos | e Il.

§ 19 A unidade da Federacdo onde existir a producdo e
industrializagdo da uva também ser4 considerada zona de produgéo.

§ 20 S3o zonas de producéo:
| - Rio Grande do Sul:
a) Alto Uruguai;
b) Campanha;
¢) Campos de Cima da Serra;
d) Depressdo Central;
€) Encosta do Sudeste;
f) Encosta Inferior do Nordeste;
Missbes;
h) Planalto Médio;
i) Serra Gallcha; e
j) Serra do Sudeste;
Il - Santa Catarina
a) Litoral Sul Catarinense;
b) Planalto Catarinense;
c) Vale do Rio do Peixe; e
d) Vae do Rio Tijucas;
Il - Paran&
a) Regido da Grande Curitiba; e
b) Regido de Maringa;
IV - S&o Paulo:
a) Regido de Jundiai; e
b) Regido de S&o Roque;
V - Minas Gerais:
a) Cerrado Mineiro;
b) Regido Sul - Sudoeste de Minas; e
¢) Vale do Alto Séo Francisco;
VI - Espirito Santo: Regido Serrana do Espirito Santo;
VIl - Mato Grosso: Regi&o de Nova Mutum;
VIII - Goiéds: Centro-Sul Goiano;
IX - Bahia: Regido de Petrolina e Juazeiro; e
X - Pernambuco: Regido de Petrolina e Juazeiro.

CAPITULO XV B
DAS ATIVIDADES DE INSPEGAO E FISCALIZAGAO

Art. 59. As acles de inspecdo e de fiscalizagdo nos es-
tabelecimentos e locais previstos neste Regulamento se efetivardo em
cardter permanente e constituirdo atividade de rotina.

Parégrafo Unico. Quando solicitado pelo 6rgdo de fiscali-
zacd0, os estabelecimentos estardo obrigados a prestar informagdes,
apresentar ou entregar documentos nos prazos fixados.

Art. 60. Congtituem, também, acbes de inspecdo e fisca
lizacdo as auditorias das ferramentas de controle de qualidade uti-
lizadas pelos estabelecimentos abrangidos por este Regulamento.

Parégrafo Unico. Constituem ferramentas de controle de qua-
lidade a serem auditadas os programas de boas préticas de fabricagdo
e de andlise de perigos e pontos criticos de controle, entre outros,
implantados pelos estabelecimentos abrangidos por este Regulamen-
to.

Art. 61. A inspecdo e a fiscalizagdo consistem no conjunto
de acles diretas, executadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria
e Abastecimento, com o objetivo de conferir e controlar:
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| - estabelecimentos previstos neste Regulamento, estabe-
lecimentos de depdsito, de distribuicdo, de comércio e cooperativas
de vinhos e derivados da uva e do vinho;

Il - portos, aeroportos, postos de fronteiras, terminais al-
fandegérios e estagbes aduaneiras; e

111 - materias-primas, produtos, subprodutos, equipamentos,
ingtalacles, areas industriais, processos produtivos, depdsitos, reci-
pientes, rétulos, embalagens, vasilhames e veiculos das respectivas
empresas e de terceiros.

Art. 62. A inspecéo e fiscalizagdo previstas no art. 61 seréo
exercidas, no ambito da competéncia do Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento, por fiscal federal agropecuério, devida-
mente identificado funcionalmente, para:

| - colher amostras necessérias as andlises de fiscalizagdo e
de controle de importacgo, lavrando-se o respectivo termo;

Il - realizar inspegdo e fiscalizagdo rotineira nos estabe-
lecimentos e locais abrangidos por este Regulamento para verificar a
conformidade das instalagbes, processos produtivos, eguipamentos,
utensilios, matérias-primas, ingredientes, rétulos, embalagens, vasi-
Ihames e produtos, frente as normas legais vigentes, assim como
apurar a prética de infragdes ou de eventos que tornem os produtos
passiveis de alteragdo, lavrando o respectivo termo;

Il - realizar vistoria nos estabelecimentos para efeito de
registro, lavrando-se o respectivo laudo;

IV - verificar a procedéncia e condi¢Bes do produto, quando
exposto a venda, lavrando-se o devido termo;

V - promover o fechamento de estabelecimento ou segéo,
lavrando-se o respectivo termo;

V1 - proceder a apreensdo, lavrando-se 0 respectivo termo;

VIl - executar a san¢do de interdicéo;

VIII - lavrar auto de infragéo;

IX - requisitar, por intimagao, no &mbito de sua competéncia
funcional, a adocéo de providéncias corretivas e a apresentacdo de
quaisquer documentos que se fagam necessarios a atividade de fis-
caliza(;éo;

- realizar auditorias necessarias a verificagdo de confor-
midade dos programas de boas préticas de fabricagéo, de andise de
perigos e pontos criticos de controle e outros programas de qualidade
implantados pelos estabelecimentos previstos no art. 62 deste Re-
gulamento, assm como dos servicos prestados pelas entidades e or-
géos certificadores credenciados;

XI - acompanhar a inutilizacdo de vinhos e derivados da uva
e do vinho, conforme disciplinados neste Regulamento;

XIl - certificar os vinhos e derivados da uva e do vinho
destinados a exportagao;

XIII - inspecionar e dar anuéncia aos vinhos e derivados da
uva e do vinho nas suas importacoes; e

XIV - desempenhar toda atividade que vise a0 cumprimento
das normas e procedimentos deste Regulamento.

Parégrafo Gnico. No desempenho de suas fungdes, o fiscal
federal agropecuério dispde de livre acesso aos estabelecimentos,
podendo requisitar o auxilio policia nos casos de risco a sua in-
tegridade fisica ou impedimento a execugéo das suas atividades.

Art. 63. A inspecdo e fiscalizagdo também poder&o ser exer-
cidas por agente de fiscalizagdo habilitado e credenciado por 6rgéo
conveniado, nos termos do convénio, ajuste ou acordo de que trata o
art. 42 deste Regulamento.

Art. 64. As empresas de transporte de vinhos e derivados da
uva e do vinho serdo obrigadas a prestar informagOes e esclare-
cimentos a fiscalizagdo sobre produtos depositados em seus armazéns
ou em transito e facilitar a coleta de amostras.

Parégrafo tnico. O disposto neste artigo aplica-se também as
empresas que produzam ou comercializem produtos que possam ser
utilizados na adulteracdo ou falsificagdo de vinhos e derivados da uva
e do vinho.

CAPITULO XVI B
DOS DOCUMENTOS DE FISCALIZAGAO

Art. 65. S8 documentos de fiscalizag&o:

| - 0 termo de inspegao;

Il - a intimagao;

Il - o termo de fechamento;

IV - o termo de apreensdo;

V - 0 auto de infragéo;

VI - o termo de colheita de amostras;

VIl - a notificagdo de julgamento;

VIII - o termo de inutilizag&o;

IX - o termo de liberacéo;

X - o termo de interdig&o;

XI - o termo aditivo;

XIl - o termo de revelia

XIII - o certificado de inspecéo;

X1V - o laudo de vistorig;

XV - o termo de levantamento de estoque; e

XVI - o termo de destinacdo de matéria-prima, produto ou
equipamento.

Parégrafo Unico. Os modelos dos documentos previstos no
caput e as suas respectivas finadidades serdo definidos pelo Mi-
nistério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

CAPITULO XVII
DAS AMOSTRAS DE FISCALIZAGAO E DE CONTROLE E
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 66. Para efeito de andlise de fiscalizagdo, proceder-se-a
a colheita de amostra do vinho ou derivado da uva e do vinho,
constituida de trés unidades representativas do lote ou partida.

Art. 67. Para efeito de andlise de controle, proceder-se-a a
colheita de uma unidade de amostra representativa do lote ou par-
tida

§ 12 Para efeito de desembarago aduaneiro de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho importados, proceder-se-a a andise de
controle por amostragem.

§ 29 Podera ser dispensada a amostragem de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho importados destinados a participagdo em
concursos, julgamentos, feiras e eventos de degustacao.

§ 32 Os procedimentos previstos no caput ndo se aplicam
aos vinhos de excepcional qualidade.

Art. 68. O resultado da andlise de fiscalizagdo devera ser
informado ao estabelecimento responsavel e ao detentor do vinho ou
do derivado da uva e do vinho, quando distintos.

Parégrafo Unico. No caso de amostra oriunda de produto
apreendido, o resultado da andlise de fiscalizagdo deverd ser co-
municado aos interessados no prazo méximo de trinta dias, contados
da datgld da coleta, salvo prorrogagao por igua periodo, expressamente
motivada

Art. 69. Para efeito de desembarago aduaneiro de vinhos e
derivados da uva e do vinho de procedéncia estrangeira, em caso de
desconformidade com os parametros analiticos estabelecidos para os
produtos nacionais, poderdo ser adotados os procedimentos previstos
para andlise de fiscalizagdo, ou o produto podera ser devolvido a
origem ou reexportado para outro pais, ressalvados 0s casos previstos
no § 22 do art. 52 deste Regulamento.

Art. 70. O interessado que ndo concordar com o resultado da
andlise de fiscalizagdo podera requerer andlise pericial ou pericia de
contraprova.

Paragrafo Gnico. Havendo divergéncia entre a andlise de fis-
calizacdo e a andlise pericial ou pericia de contraprova, proceder-se-
a a andlise ou pericia de desempate, que prevalecerd sobre as demais,
qualquer que sgja o resultado, ndo sendo permitida sua repeticao.

Art. 71. Nas andlises laboratoriais previstas neste Regula-
mento, serdo aplicados os métodos oficiais e os reconhecidos pelo
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

CAPITULO XVIII
DAS MEDIDAS CAUTELARES

Art. 72. Nos casos de indicio de ateracdo dos requisitos de
identidade e qualidade, ou ainda, de inobservancia ao disposto neste
Regulamento, sera cabivel a apreensdo de vinho, derivado da uva e
do vinho, subproduto, matéria-prima, ingrediente, substéncia, aditivo,
produto de uso enoldgico, embalagem, vasilhame ou rétulo.

§ 12 O bem apreendido ficara sob a guarda do responsavel
legal pelo estabelecimento detentor ou, na sua auséncia, de um re-
presentante nomeado depositario.

§ 20 E proibida a substituicgo, subtrago ou remogdo, parcial
ou total do bem apreendido.

§ 32 Em caso de comprovada necessidade, o bem apreendido
podera ser removido para outro local, a critério da autoridade fis-
calizadora.

§ 42 Do produto apreendido serd colhida amostra de fis-
calizacdo que serd submetida a andlise laboratorial para efeito de
decisdo administrativa, ressalvada a apreensdo feita exclusivamente
por rotulagem em desconformidade com este Regulamento e atos
administrativos complementares, caso em que a colheita de amostra
ficara a critério da autoridade fiscalizadora.

§ 59 A apreensdo de que trata 0 caput ndo podera exceder a
trinta dias, salvo prorrogagdo por igual periodo expressamente mo-
tivada, a contar da data da lavratura do termo de apreensdo.

§ 69 Procedente a apreensdo, a autoridade fiscalizadora la-
vrard o auto de infracdo, iniciando-se o processo administrativo, fi-
cando o bem apreendido, se necessario, até sua conclusao.

§ 72 Nao procedente a apreensdo, ap6s apuracdo adminis-
trativa, sera feita a imediata liberacdo do bem.

Art. 73. A recusa injustificada do responsavel legal do es-
tabelecimento detentor do bem apreendido ao encargo de depositério
caracteriza embaraco a ag&o da fiscalizagdo.

Art. 74. Devera ser adotada a medida cautelar de fechamento
do estabelecimento ou da se¢@o no caso de estabelecimento em fun-
cionamento sem registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento, ou sempre que se verificar a inadequagdo total ou
parcial do estabelecimento aos seus fins, e que importe em risco
iminente a salide publica, ou, ainda, nos casos inequivocos da prética
de adulteracdo ou falsificagdo, em que a apreensdo dos produtos néo
seja suficiente para impedir sua continuidade.

Parégrafo Unico. No caso de inadequacdo de estabelecimen-
to, a medida cautelar de fechamento podera ser levantada ap6s com-
promisso escrito do autuado de que suprird a irregularidade apontada,
ficando impedido de exercer qualquer atividade industria relacionada
aos produtos previstos neste Regulamento, antes de receber liberagéo
do 6rgéo de fiscalizacdo, apos vistoria, €, nos demais casos, a critério
da autoridade que julgard o auto de infragdo, mediante pedido fun-
damentado do interessado.

CAPITULO XIX .
DAS PROIBICOES E INFRAGOES
Secao |

Das InfracgOes

Art. 75. E proibida e constitui infragio a prética, isolada ou
cumulativa, do disposto abaixo:

| - produzir, preparar, beneficiar, envasilhar, acondicionar,
rotular, transportar, exportar, importar, ter em depésito e comercializar
vinhos e derivados da uva e do vinho que estejam em desacordo com
os padrBes de identidade e qualidade;

Il - produzir ou elaborar, acondicionar, padronizar, envasilhar
ou engarrafar, exportar e importar vinhos e derivados da uva e do
vinho, em qualquer parte do territério nacional, sem o prévio registro
do estabelecimento no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abas-
tecimento ou com O registro suspenso;

Il - comercializar vinhos e derivados da uva e do vinho
nacionais sem o prévio registro no Ministério da Agricultura, Pe-
cuéria e Abastecimento ou com o registro suspenso;

IV - transportar, armazenar, expor a venda ou comercializar
vinho e derivados da uva e do vinho desprovidos de comprovagéo de
procedéncia, por meio de documento fiscal, bem como sem o registro
junto ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

h V - adulterar ou falsificar vinhos e derivados da uva e do
vinho;

VI - ampliar, reduzir ou remodelar a area de instalagéo in-
dustrial registrada, fazendo-o em desacordo com as normas espe-
cificas estabelecidas ou sem a devida comunicagdo ao Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento;

VIl - funcionar o estabelecimento de vinhos e derivados da
uva e do vinho sem a devida infraestrutura bésica exigida;

VIII - funcionar o estabelecimento de vinhos e derivados da
uva e do vinho em condices higiénico-sanitérias inadequadas;

IX - funcionar o estabelecimento de vinhos e derivados da
uva e do vinho sem dispor de responsavel técnico pela produgso,
mani puIa;;ao e padronizacao;

- dterar a composicdo do produto registrado sem co-
municar previamente a0 Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abas-
tecimento;

XI - manter em estoque ou utilizar rétulo em desconfor-
midade com o disposto neste Regulamento e em atos administrativos
complementares;

XIl - adquirir ou manter em depdsito substéncia que possa
ser empregada na alteracdo proposital do produto, com excegdo das
substancias necess&rias e indispensaveis as atividades do estabele-
cimento, que deverdo ser mantidas sob rigoroso controle em local
isolado e apropriado;

X1l - deixar de atender intimagdo no prazo estipulado;

XIV - causar embarago, impedir ou dificultar, por qualquer
meio, a acéo fiscalizadora;

XV - fazer uso de processo, de substéncia ou de aditivo néo
autorizados ou em quantidade ndo permitida para os vinhos e de-
rivados da uva e do vinho;

XVI - aromatizar, colorir ou adicionar ao vinho e derivados
da uva e do vinho substancias estranhas destinadas a ocultar alteragdo
ou aparentar qualidade superior a real;

XVII - adicionar substancias modificativas da composic&o,
natureza e qualidade dos vinhos e derivados da uva e do vinho ou que
provogquem a sua deterioracdo;

XVIII - substituir, total ou parcialmente, os componentes dos
vinhos e derivados da uva e do vinho;

XIX - mencionar na rotulagem composicdo e demais es-
pecificagdes diferentes das do produto;

XX - prestar falsa declarag@o ou declarag@o inexata perante o
6rgao fiscalizador;

XXI - importar, manter em dep6sito ou comercializar vinhos
e derivados da uva e do vinho importados em desconformidade com
o disposto neste Regulamento;

XXII - deixar de declarar, no prazo determinado, a produgéo,
estoque, entrada, saida e comercializacdo de uva, vinho ou derivado
da uva e do vinho;

XXIIl - fazer uso de sinal de conformidade instituido pelo
Ministério da Agricultura, Pecu&ria e Abastecimento sem a devida
autorizagdo do érgdo competente;

XXIV - agir como depositario infiel de mercadoria apre-
endida pelo érgéo fiscalizador;

XXV - manter matéria-prima, ingredientes, vinhos e deri-
vados da uva e do vinho armazenados em condi¢es inadequadas,
quanto a sua seguranca e integridade;

XXVI - transportar ou comercidizar vinhos e derivados da
uva e do vinho, a granel, sem a respectiva Guia de Livre Transito;

XXVII - utilizar, no acondicionamento de vinhos e derivados
da uva e do vinho, embalagens e recipientes que ndo atendam as
normas técnicas e sanitérias;

XXVIII - declarar incorretamente a capacidade do recipiente
para depésito de vinhos e derivados da uva e do vinho, admitindo-se
a tolerancia de trés por cento;

XXIX - utilizar todo e qualquer processo de manipulagdo
empregado para aumentar, imitar ou produzir artificialmente vinhos e
derivados da uva e do vinho;
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XXX - dispor, no estabelecimento, de estoque de vinhos e
derivados da uva e do vinho em quantidades diferentes do declarado
a0 orgdo fiscalizador; e

XXXI - falsificar documentos de liberacéo e comercializago
de uva, de vinho e de derivados da uva e do vinho.

Secéo |1
Das Responsabilidades

Art. 76. As responsabilidades administrativas, civil e penal,
pela prética das infragOes previstas no art. 75 recairdo, isolada ou
cumulativamente, sobre:

| - o responsavel técnico, pela formulagdo ou composicéo do
produto, do processo produtivo e das condigoes de estocagem ou
armazenamento, caso em que a autoridade competente notificara ao
respectivo conselho profissional;

I - todo aquele que concorrer para a prética da infracdo ou
dela obtiver vantagem; e

Il - o transportador, 0 comerciante ou o armazenador, pelo
produto que estiver sob sua guarda ou responsabilidade, quando a
procedéncia deste ndo for comprovada por meio de documento fiscal
ou quando eles concorrerem para a ateragdo da identidade e qua
lidade do produto.

Parégrafo Unico. A responsabilidade do produtor, padroni-
zador, envasilhador, exportador e importador prevalecera, mesmo fora
dos seus estabelecimentos, quando o vinho e derivado da uva e do
vinho permanecer em vasilhame fechado e inviolado.

Art. 77. Quando a infracdo constituir-se adulteracdo ou fal-
sificacdo, o Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento re-
presentard junto ao 6rgdo competente para a apuracdo da respon-
sabilidade penal.

Secio 111
Dos Procedimentos Administrativos de Apuracdo de Infracao

Art. 78. A autoridade competente que tomar conhecimento,
por qualquer meio, da ocorréncia de infragdo é obrigada a promover
a sua imediata apuragd@o por meio de processo administrativo proprio,
sob pena de responsabilidade.

Art. 79. As infragdes contidas no art. 75 deste Regulamento
serdo apuradas em regular processo administrativo, iniciado com a
lavratura do auto de infrag8o, observados os ritos e prazos legais.

§ 19 A defesa a0 auto de infracdo devera ser dirigida a
autoridade competente do 6rgéo fiscalizador, por escrito, no prazo
méximo de vinte dias a contar da data de ciéncia do autuado.

§ 22 Juntada a0 processo a defesa ou o termo de revelia, o
chefe do 6rgéo técnico especiaizado da Superintendéncia Federal de
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento da unidade da Federacdo de
jurisdiggo da ocorréncia da infragéo tera prazo maximo de quarenta e
cinco dias, salvo prorrogagao por igua periodo expressamente mo-
tivada, para instrui-lo com relatério e proceder ao julgamento.

Art. 80. Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal, as
infragBes contidas no art. 75 sujeitam o infrator, isolada ou cumu-
lativamente, as seguintes sangdes administrativas:

| - adverténcia;

Il - multa no valor de até R$ 19.310,27 (dezenove mil,
trezentos e dez reais e vinte e sete centavos) em atendimento ao
disposto no inciso Il do art. 36 da Lei ne 7.678, de 1988;

Il - inutilizagdo do produto, matéria-prima, ingrediente, ré-
tulo, embalagem e produto de uso enolégico;

1V - interdicdo de estabelecimento, se¢do ou equipamento;

V - suspensdo da producdo e comercializagdo do produto;

V1 - suspensdo do registro do produto;

VIl - 80 do registro do estabelecimento, podendo ser
cumulada com a proibicdo de venda e publicidade dos produtos; e

VIII - ¢ d0 do registro do produto, podendo ser cu-
mulada com a proibicdo de venda e publicidade do produto.

Art. 81. Serdo considerados, para efeito de fixacdo da san-
¢80, a gravidade do fato, em vista de sua consequéncia a salde, a
infringéncia aos direitos do consumidor, os antecedentes do infrator e
as circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 12 S3o circunstancias atenuantes:

| - ndo ter sido a agdo do infrator fundamental para a con-
secucdo da infragéo

Il - ter o infrator, por espontanea vontade, reparado o ato
lesivo que lhe for imputado;

Il - ser o infrator primario;

1V - ainfragdo ter sido cometida acidentalmente;

V - ainfragdo ndo resultar em vantagem econémica para o
infrator; ou

VI - ainfragdo ndo afetar a qualidade do produto.

§ 20 S3o circunstancias agravantes:

| - ser o infrator reincidente;

Il - ter o infrator visado a obtengdo de qualquer tipo de
vantagem;

111 - ter ainfragdo consequéncia danosa ou risco a salide do
consumidor; ou

IV - ter o infrator colocado obstaculo ou embarago a acdo da
fiscalizagdo ou inspegao.

§ 32 No concurso de circunsténcias atenuantes e agravantes,

a aplicagdo da sangdo sera considerada em razdo da que sgja pre-
ponderante.

§ 42 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova
infracéo depois da decisdo administrativa que o tenha condenado pela
infracdo anterior, podendo ser genérica ou especifica

§ 5% A reincidéncia genérica € caracterizada pelo come-
timento de nova infragdo e a reincidéncia especifica € caracterizada
pela repeticdo de infragdo ja anteriormente cometida.

§ 62 Nos casos de aplicagéo de sancdo na forma de multa

| - a reincidéncia genenca acarretard, no minimo, a du-
plicacdo do valor a ser aplicado;

Il - a reincidéncia especifica acarretara, no minimo, a tri-
plicacdo do valor a ser aplicado, sendo que o valor base a ser con-
siderado seré igual a0 valor da multa aplicada no Ultimo julgamento
de igua reincidéncia.

§ 72 Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento
em mais de um dispositivo deste Regulamento, prevalecerd, para
efeito de punicdo, o enquadramento mais especifico em relacdo ao
mais genérico.

§ 82 Apurando-se no mesmo processo a prética de duas ou
mais infragdes, serdo aplicadas multas de forma cumulativa

Art. 82. A aplicacdo das sangbes administrativas previstas
neste Regulamento ocorrera da seguinte forma:

| - adverténcia, que sera aplicada, quando:

a) o infrator for primério, ndo tiver agido com dolo e, ainda,
a infragdo ndo se constituir adulteragdo ou falsificagdo; ou

b) o infrator ampliar, reduzir ou remodelar a érea de ins-
talacdo industrial registrada sem a devida comunicaggo junto ao Mi-
nistério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, ateracdo esta que
ndo aumente o risco de contaminacdo dos vinhos e derivados da uva
e do vinho previstos neste Regulamento;

Il - multa, no valor de R$ 2.000,00 (dois mil reais) a R$
19.310,27 (dezenove mil, trezentos e dez reais e vinte e sete cen-
tavos), independentemente de outras sancBes previstas neste Regu-
lamento, ainda que o infrator seja primario, nos casos em que incorrer
nas infragOes previstas no art. 75, ressalvado o caso previsto na alinea
"b" do inciso | do caput;

Il - inutilizagdo de vinhos e derivados da uva e do vinho e
de rétulos, embalagens ou vasilhames, nos casos de adulteracdo, fal-
sificacdo ou quando em caso de outras infrages, por decisdo da
autoridade julgadora, o produto ndo puder ser reaproveitado, ficando
as despesas e 0s meios de execugdo por conta do infrator;

IV - interdicdo de estabelecimento, de secdo ou de equi-
pamento quando o estabelecimento produtor, padronizador, envasi-
Ihador, atacadista ou importador ndo possuir registro no Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, ou, ainda, quando o equi-
pamento ou a instalagdo forem inadequados e o responsavel legal,
quando intimado, ndo suprir a deficiéncia no prazo determinado;

V - suspensdo de registro de produto pelo periodo de até dois
anos quando o infrator for reincidente na ocorréncia do disposto no
art. 75; e

V1 - cassacdo de registro de estabelecimento ou de produto
quando o infrator for reincidente nos casos de adulteracdo ou fal-
sificagdo, ou com antecedentes de ndo cumprir as exigéncias legais
ou, ainda, quando comprovadamente o estabelecimento n&o possuir
condicBes de funcionamento.

Parégrafo Gnico. A aplicagdo de sangBes administrativas ndo
exime o infrator da responsabilidade civil ou criminal.

Art. 83. Proferido o julgamento do auto de infragdo, a au-
toridade julgadora expedira notificagdo ao infrator e, se procedente,
determinara inscricdo do estabelecimento em cadastro de infratores.

§ 19 Quando do cumprimento da notificagdo, havendo em-
baraco a sua execugdo, a autoridade fiscalizadora podera requisitar o
auxilio de forca policial, aém de lavrar auto de infragdo por em-
barago a agdo da fiscalizagdo.

§ 22 A inutilizagdo ser4 acompanhada pela fiscalizacdo apds
a remessa da notificacdo ao autuado no prazo estabelecido, obser-
vadas as normas ambientais vigentes, sendo que 0s recursos e meios
necessarios a execucdo da inutilizagdo correrdo por conta do in-
frator.

§ 32 O valor da multa devera ser recolhido até a data de
vencimento da Guia de Recolhimento da Uni&o - GRU.

§ 49 Em caso de recurso, a cobranca da multa sera suspensa
até a decisdo administrativa transitada em julgado.

§ 52 A multa que ndo for paga no prazo previsto seré inscrita
na Divida Ativa da Uni&o.

Art. 84. Da decisdo administrativa de primeira insténcia cabe
recurso a instancia central da area de vinhos e bebidas, interposto no
prazo de vinte dias, a contar do dia seguinte ao do recebimento da
notificagdo de julgamento.

Parégrafo Unico. A decisdo de segunda insténcia sera pro-
ferida no prazo de quarenta e cinco dias, salvo prorrogagdo por igual
periodo, contado do recebimento do recurso pela autoridade julga-
dora.

_ CAPITULO XX )
DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 85. No desempenho de suas a¢les nos estabel ecimentos
de que trata este Regulamento, a autoridade fiscalizadora podera
requisitar do detentor dos produtos abrangidos neste Regulamento,
mao de obra auxiliar para a coleta de amostras.

Parégrafo Unico. O impedimento as agbes de que trata o
caput caracteriza embaraco a fiscalizagdo, sujeitando o infrator as
responsabilidades previstas neste Regulamento.

Art. 86. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abaste-
cimento disciplinara sobre:

| - os requisitos, critérios e procedimentos para a classi-
ficac&o e o registro de estabel ecimentos e de produtos, definindo-se a
documentagdo necesséria, o local e a forma de apresentagéo, prazos e
meios para o cumprimento de diligéncias;

Il - os requisitos, critérios e procedimentos para a expedicdo
da Guia de Livre Trénsito para a comercializagdo de vinhos e de-
rivados da uva e do vinho, a grandl;

Il - a demarcagdo das zonas de producdo de uvas, vinhos e
derivados da uva e do vinho;

IV - os dizeres obrigatérios que deverdo constar no rétulo
dos vinhos e derivados da uva e do vinho, assim como o modo, a
forma, o tamanho e a disposicéo dos caracteres, inclusive para vinhos
e derivados da uva e do vinho importados, admitindo o uso de rétulo
complementar ou contrarrétulo, com os dizeres obrigatérios;

V - o reconhecimento e defini¢cdo de vinhos e derivados da
uva e do vinho, de acordo com a classificagdo e padronizagéo;

VI - a padronizagdo dos vinhos e derivados da uva e do
vinho e sua complementacao;

VIl - os modelos, finalidades e os procedimentos relativos
aos documentos de fiscalizacéo;

VIII - a inspegdo, fiscalizagdo e controle da producdo, in-
dustrializacdo e manipulagdo de vinhos e derivados da uva e do
vinho;

IX - os critérios e procedimentos de coleta de amostras de
fiscalizagdo e de controle, os encaminhamentos dos resultados das
andlises laboratoriais, assm como os procedimentos para a andlise
pericial ou pericia de contraprova e andlise ou pericia de desem-
pate;

X - os coeficientes de congéneres dos derivados da uva e do
vinho destilados e retificados, quando for o caso;

XI - 0 processo administrativo de apuragdo de infragdo;

X1l - o controle de envelhecimento dos vinhos e dos des-
tilados alcodlicos derivados da uva e do vinho, contemplando con-
ceituacdo do processo, requisitos, prazos minimos, capacidade, tipo e
forma do recipiente e infraestrutura para o envelhecimento;

XI1I - o emprego de aditivos e coadjuvantes de tecnologia de
fabricac@o utilizados na elaboragdo de vinhos e derivados da uva e do
vinho, assim como 0s meios de conservagdo desses produtos, em
conformidade com a legislagdo especifica;

XIV - a destinagdo de produtos resultantes do aproveita
mento ou reaproveitamento de matérias-primas, vinhos e derivados da
uva e do vinho;

XV - acriagdo de sinais de conformidade, que poder&o ser
utilizados pelos estabelecimentos que tenham optado pela adogéo de
sistemas de identificacio de perigos para a salde, perda de qualidade
e integridade econdmica dos produtos, por meio da implantagéo de
programa de andlise de perigos e pontos criticos de controle e outros
programas autorizados;

XVI - as definigdes, conceitos, objetivos, campo de apli-
cacdo e condigles gerais para a adogdo dos sistemas previstos no
inciso XV do caput, bem como para a implantagdo de programa de
andlise de perigos e pontos criticos de controle e outros programas
autorizados;

XVII - a infraestrutura basica para instalagdo e funciona-
mento dos estabel ecimentos de vinhos e derivados da uva e do vinho,
de acordo com a atividade desenvolvida e linha de produg&o;

XVIII - as normas gerais de boas préticas de fabricagdo para
os estabelecimentos de vinhos e derivados da uva e do vinho pre-
vistos neste Regulamento, de acordo com a atividade desenvolvida e
linha de producéo;

XIX - os critérios relativos ao processo de elaboragdo de
vinhos e derivados da uva e do vinho; e

XX - adefinicdo e classificacdo de outros produtos derivados
da uva e do vinho ou com base em vinho, ndo previstos na Lel n®
7.678, de 1988.

Art. 87. Para efeito deste Regulamento, os derivados al-
codlicos com graduago alcodlica de quinze a cinquenta e quatro por
cento em volume, exceto os fermentados, poderdo conter, em sua
rotulagem, a expressao bebida alcodlica espirituosa.

Art. 88. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abaste-
cimento definird os processos e os produtos a serem objeto de cer-
tificacdo e implementara os meios para o atendimento deste fim,
conforme disposto no Decreto n2 5.741, de 30 de marco de 2006, que
organiza o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 10002014022100008

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.



Edital de Chamada Publica n® 02/SME/CODAE/2022
Processo n®6016.2021/0099473-6
Informagdes Relevantes

Objeto: aquisicdo, por dispensa de licitacdo, de 660.900 litros de SUCOS
SABORES DIVERSOS, sendo: ITEM A: 110.150 L de SUCO DE MACA; ITEM B:
110.150 L de SUCO DE TANGERINA; ITEM C: 220.300 L de SUCO DE UVA
TINTO; ITEM D: 110.150 L de SUCO DE UVA BRANCO e ITEM E: 110.150 L
SUCO MISTO DE MACA E MARACUJA da Agricultura Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural ou suas organiza¢des para atendimento ao Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar — PNAE, em observacdo ao artigo 14 da Lei n® 11.947, de
16/06/09.

Data limite para o envio de duvidas: 17/03/2022

Data limite para o envio da documentacédo de habilitagdo, documentos técnicos e
do projeto de venda: 21/03/2022

Data da sessdao publica eletronica: 23/03/2022

Site para obtencao do Edital: http://e-negocioscidadesp.prefeitura.sp.gov.br

Dados da Coordenadoria de Alimentacdo Escolar (CODAE)
Endereco: Rua Libero Badaro, 425, 9° andar, S&o Paulo, SP, CEP 01009-905
Horério de funcionamento: das 08h as 17h

E-mail: cp.suco@sme.prefeitura.sp.gov.br
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Preambulo

A Secretaria Municipal de Educacéo da Prefeitura do Municipio de Sado Paulo (SME),
com fundamento no artigo 14 da Lei Federal n°® 11.947/09; artigo 29 da Resolug&o n°
06/20 do Fundo Nacional para o Desenvolvimento da Educacéo (FNDE), torna publico
gue estad aberta a Chamada Publica para aquisicdo, por dispensa de licitacdo, do
objeto descrito no cabecalho deste Edital proveniente da agricultura familiar e do
empreendedor familiar rural para atendimento do Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE).

1. Objeto

1.1 O objeto desta Chamada Publica € a aquisicdo de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural destinados ao atendimento do
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, conforme especificacbes
descritas no Anexo | deste Edital e nas quantidades e valores descritos abaixo.

ITEM OBJETO QUANTIDADE VAL"I$RRODO VALOR TOTAL
A SUCO DE MACA 110.150 L R$ 14,30 R$ 1.575.145,00
SUCO DE
B TANGERINA 110.150 L RS$ 16,37 R$ 1.803.430,88
C SUCO DE UVA 220.300 L R$ 14,39 R$ 3.170.943,13
TINTO
SUCO DE UVA
D S ANC 110.150 L R$ 15,14 R$ 1.667.395,63
E SUCO MISTO DE 110.150 L R$ 13,95 R$ 1.536.592,50

MACA E MARACUJA

1.1.1 A estimativa de distribuicdo do quantitativo proposto esta descrita no Anexo V
deste Edital.

1.2 Nesta Chamada Publica, apenas serdo aceitas propostas de organizacbes
portadoras de Declaragcéo de Aptidao ao PRONAF (“DAP/Juridica”), nos termos do art.
37 da Resolugao FNDE n° 06/20 (“Grupos Formais”).

1.3 Sera vedada a participacéo de:

a) Pessoas declaradas inidéneas, impedidas ou suspensas para licitar e contratar com
o Poder Publico, por quaisquer entes da administracao publica, direta ou indireta, nas
esferas federal, estadual, distrital ou municipal.

b) Pessoas que estejam em processo de faléncia, concurso de credores, insolvéncia,
dissolucao ou liquidacgéo.



2. Dotacado orcamentaria

2.1 Para o pagamento das despesas decorrentes das contratacdes realizadas com
fundamento nesta Chamada Publica serdo utilizados recursos da dotagédo
orcamentaria n° 16.24.12.306.3025.2.801.3.3.90.30.00.02.

3. Documentos de habilitagdo

3.1 Os interessados em participar desta Chamada Publica deverdo encaminhar para o
endereco eletronico: cp.suco@sme.prefeitura.sp.gov.br, os documentos descritos a
seguir, que serdo analisados pela Comisséo de Avaliacdo e Credenciamento (CAC):

3.2 O e-mail n° 1 intitulado: “DOCUMENTACAO N° 1 — CHAMADA PUBLICA N°
02/2022” devera conter os seguintes documentos de habilitagéo:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);
b) Extrato da DAP/Juridica emitido nos ultimos 60 (sessenta) dias;

c) Certiddo negativa conjunta de débitos relativos a tributos federais, a divida ativa da
Unido e contribuicbes previdenciarias, expedida pela Receita Federal do Brasil e
Certificado de Regularidade do FGTS;

d) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT);

e) Certiddo Negativa de Débitos de Tributos Mobiliarios do Municipio de S&o Paulo ou
declaracdo, firmada pelo representante legal, de que a organizacdo n&o esta
cadastrada como contribuinte mobiliario do Municipio de Sdo Paulo e de que nada
deve a Fazenda do Municipio de S&o Paulo, conforme modelo constante do Anexo IV
deste Edital.

f) Certiddo de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede da
proponente, pertinente ao seu ramo de atividade e relativa aos tributos relacionados
com o objeto deste edital de Chamada Publica.

o Para o caso de domicilio ou sede no Estado de Séo Paulo, a regularidade fiscal
devera ser comprovada conforme o disposto na Portaria Intersecretarial n® 02/2014 —
SNJ/SEMPLA. Link: https://www.dividaativa.pge.sp.gov.br/sc/pages/crda/emitirCrda.jsf

g) Comprovante obtido via internet de n&do inscricdo da empresa no Cadin — Cadastro
Informativo Municipal;

h) Declaracao firmada pelo representante legal e com firma reconhecida em cartério
da inexisténcia de pendéncias do grupo no CADIN Cadastro Informativo do Municipio
de Sao Paulo, conforme modelo constante do Anexo IV;

i) Copia do Estatuto e da ata de posse da atual diretoria da entidade, registrados no
registro publico respectivo, com a comprovacao do registro clara e legivel;

j) Declaracéo firmada pelo representante legal e com firma reconhecida em cartorio,
sob as penas da lei, conforme modelo do Anexo IV, atestando: (i) a inexisténcia de
fatos impeditivos a sua participacdo e habilitacdo nesta Chamada Publica e ao
fornecimento dos géneros alimenticios, nos termos da legislacdo pertinente; e (ii) o
cumprimento do quanto estabelecido pelo inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo
Federal.

k) Declaragéo firmada pelo representante legal e com firma reconhecida em cartério
de que os géneros alimenticios a serem entregues serdo elaborados a partir de
matéria prima produzida pelos associados ou cooperados relacionados no projeto de
venda apresentado, conforme modelo no Anexo IV,




[) Declaracéo de responsabilidade do representante legal e com firma reconhecida em
cartdrio pelo controle do atendimento do limite individual de venda de seus cooperados
ou associados para a alimentacéo escolar, conforme modelo Anexo IV.

m) Procuracdo em favor do representante legal, quando houver e copia reprografica
simples de documento de identificacdo valido (CPF, RG)

3.3 No corpo do e-mail n° 1 deveréo conter as seguintes informagdes:

Documentacéo n° 1 — Habilitagéo
Chamada Publica n® 02/SME/CODAE/2022
Razdao social, CNPJ, endereco, telefone e e-mail do proponente
Produto: SUCOS DIVERSOS

3.3.1 A CAC é reservado o direito de solicitar dos interessados, em qualquer tempo,
no curso da Chamada Publica eletrdnica, quaisquer esclarecimentos sobre
documentos ja apresentados, fixando-lhes prazo para o atendimento.

3.3.2 A ndo regularizagdo da documentagéo prevista no item 3.2, implicara decadéncia
do direito & contratagdo, sem prejuizo das sangles previstas, sendo facultado a
Administragéo convocar os interessados remanescentes, na ordem de classificagao.

3.3.3 O documento digitalizado destinado a se equiparar a documento fisico para
todos os efeitos legais, devera ser assinado digitalmente com certificagdo digital no
padréo da Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil, de modo a garantir
a autoria da digitalizacéo e a integridade do documento, conforme previsto no Decreto
n° 10.278, de 18/03/20.

4. Projeto de venda e documentos técnicos

4.1 O e-mail n° 2 intitulado: “DOCUMENTAC;AO N° 2 — PROJETO DE VENDA E
DOCUMENTOS TECNICOS - CHAMADA PUBLICA N° 02/2022", devera conter os
seguintes documentos:

4.1.1 Projeto de venda elaborado de acordo com o modelo constante no Anexo IV em
formato pdf e planilha do Excel (.xIs).

4.1.1.1 O projeto de venda com firma reconhecida em cartério ou assinatura eletrénica
do representante legal ou procurador constituido somente devera ser enviado apés
andlise de DAP fisica e aprovacao pela CAC (a planilha do Excel dispensa assinatura).

4.1.1.2 A organizagdo deverd apresentar um projeto de venda para cada item
proposto.

4.1.1.3 O projeto devera discriminar cada um dos agricultores e/ou empreendedores
rurais (indicando as respectivas DAP fisicas) que participardo da producdo dos
alimentos a serem fornecidos.

4.1.1.4 Na formulacdo de seus projetos de venda as organizacoes deverdo observar o
limite de R$ 40.000,00 (quarenta mil reais) por DAP Fisica, por ano, por Entidade
Executora, estabelecido pela Resolu¢cdo FNDE n° 21/21.

4.1.1.5 A organizagdo podera apresentar projeto de venda para quantitativos mensais
inferiores aos previstos no objeto desta Chamada Publica.

4.1.1.6 A organizacao devera declarar no projeto de venda que a proposta sera vélida
com 0 mesmo preco independente do quantitativo a ser contratado.



4.1.1.7 No caso de Cooperativa Central, discriminar no projeto de venda a(s) qual(is)
Cooperativa(s) Singular(es) os agricultores estéo vinculados.

4.1.2 Documentos técnicos

4.1.2.1 Ficha Técnica exclusiva para cada produto proposto pela Organizacao
proponente.

4.1.2.1.1 Todos os itens da ficha técnica deverao ser preenchidos obrigatoriamente,
conforme o Formulério (item 9 do Anexo |), e apresentados em papel timbrado da
organizacao proponente, com data e assinatura do responsavel técnico pelo produto.

4.1.2.2 Declaracao assinada pelo responsavel técnico do estabelecimento fabricante/
envasilhador de que elaborou e implementou as “Boas Praticas de Fabricagdo” na
linha de producéo, conforme a legislacdo em vigor.

4.1.2.3 Documento de Regularidade do Produto no Orgdo Competente: uma via do
“Comprovante de Avaliagdo de Ro6tulos” (acompanhado do modelo de rétulo da
embalagem primaria aprovado pelo Mapa) ou do “Relatério de Solicitagao de Registro
de Produto” obtido via internet (acompanhado da reproducéo fidedigna e legivel do
rétulo); ou do “Certificado de Registro do Produto” (acompanhado da reproducgao
fidedigna e legivel do rétulo), para o caso de SISP.

4.1.2.4 Cépia reprografica dos seguintes documentos:

a) Comprovacédo de Regularidade do Estabelecimento Fabricante junto ao Servigco de
Inspecdo Federal (SIF) no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA); ou junto ao Servico de Inspecgdo Estadual ou Municipal aderido ao Sistema
Brasileiro de Inspecédo de Produtos de Origem Animal (SISBI); ou junto ao Servigo de
Inspecdo de S&o Paulo (SISP), vinculado a Coordenadoria de Defesa Agropecuéria
(CDA) da Secretaria de Agricultura e Abastecimento de Sao Paulo (SAA); ou

b) Declaracdo destes 6rgéos de que possui inspecdo do SIF; ou esta cadastrado no
SISBI; ou esta cadastrado no SISP; ou ficha (laudo ou relatério) da Ultima inspecéo
realizada pelo Servico de Inspecdo Federal ou Servico de Inspecdo Estadual ou
Municipal aderido ao SISBI; ou pelo Servigo de Inspeg¢ao de Sao Paulo (SISP).

4.1.2.4.1 Caso os documentos da alinea “b” ndo apresentem data de validade, os
mesmos serao aceitos se tiverem data de emissao inferiora 2 (dois) anos da entrega
da documentacao.

4.1.2.5 Documento especifico expedido pelo Conselho de Classe em que o
Responsavel Técnico (RT) esta registrado, comprovando seu vinculo de
responsabilidade técnica com o estabelecimento fabricante.

4.1.2.6 Caso o produto a ser fornecido a esta Administracdo seja fabricado/
envasilhado em diferentes estabelecimentos da mesma empresa, deverdo ser
apresentados os documentos solicitados nos subitens 4.1.2.1 a 4.1.2.5 dos
respectivos estabelecimentos.

4.1.2.7 No caso de produto organico, a Organizacdo devera apresentar o Certificado
de Conformidade Orgéanica contendo a lista de agricultores do grupo organizado
relacionados a tal documento, emitido por organismo de avaliacdo da conformidade
organica, credenciado no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa)
para operar no Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade Orgéanica
autorizando o produto objeto desta Chamada Publica a usar o selo do SisOrg
(Certificacédo por Auditoria ou Sistema Participativo de Garantia), e dentro do prazo de
validade.

4.1.2.7.1 Somente para o caso de empreendedores familiares vinculados a uma
Organizacao de Controle Social (OCS), a organizacdo devera apresentar: Declaracao
de Cadastro de Organismo de Controle Social, ou documento equivalente, junto ao
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Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento (Mapa), ou outro 06rgao
fiscalizador federal, estadual ou distrital conveniado, além da inscricdo no Cadastro
Nacional de Produtores Organicos, comprovada pela impressédo de tela acessada no
sitio eletrénico do Mapa.

4.2 A Organizacdo serd inabilitada caso néo atenda as especificacbes dos
documentos técnicos descritas nos subitens 4.1.1 ao 4.1.2.7.1.

4.3 No corpo do e-mail n° 2, deverdo conter as seguintes informacdes:

Documentacdo n° 2 — Projeto de venda e documentos técnicos
Chamada Publica n® 02/SME/CODAE/2022
Razéo social, CNPJ, endereco, telefone e e-mail do proponente
Produto: SUCOS DIVERSOS

5. Procedimento

5.1 Os e-mails com a documentagdo anexada, referente aos itens 3 e 4, deverédo ser
enviados até as 24h do dia 21/03/2022, para o0 enderego eletronico:
cp.suco@sme.prefeitura.sp.gov.br.

5.1.1 Todos os documentos deverdo estar legiveis e enviados preferencialmente no
formato PDF, exceto a planilha mencionada no item 4.1.1. Caso os arquivos excedam
o limite de 20 MB por mensagem, sera permitido o envio de mais de um e-mail para a
DOCUMENTACAO N° 01 e para a DOCUMENTACAO N° 02.

5.1.2 Cabera ao interessado acompanhar o presente certame para o envio dos
documentos previstos neste edital, responsabilizando-se pelo 6nus decorrente da
inobservancia de mensagens/e-mails emitidos pelo sistema ou de sua desconexao.

5.1.3 A PMSP nédo se responsabiliza por quaisquer problemas de ordem técnica, ou
falhas de comunicacdo, bem como outros fatores que impossibilitem a conferéncia
dos documentos, de modo que o interessado ficara sujeito a ndo participacdo na
Chamada Publica.

5.2 Os documentos enviados pelos interessados serdo analisados pela CAC
constituida para o processamento desta Chamada Publica eletronica.

5.2.1 A sessdo publica ocorrera dia 23/03/2022 as 11h, com a avaliacdo dos
documentos apresentados em face dos requisitos fixados nos itens 3 e 4 e em
conformidade com as legislagBes vigentes, respeitando ainda, o prazo definido no Art.
32 da Resolucdo MEC/FNDE n° 06, de 08/05/20.

5.2.1.1 Para participar da sesséo publica remota, os interessados deverdo acessar o
link: https://bit.ly/3ljeHrY. O acesso podera ser feito pelo computador ou telefone
celular. Sendo que para o0 acesso por telefone celular é necesséria a instalacéo prévia
do aplicativo Microsoft Teams, disponivel gratuitamente para os dispositivos iOS e
Android.

5.2.1.2 Na hipétese de falha de conexdo do sistema eletrdnico pela PMSP durante a
sessao publica, implicard a sua suspensao e o seu reinicio desde o ponto em que foi
interrompida. No caso de persistir a falha de conexao por periodo superior a 30 (trinta)
minutos, a sessao publica devera ser suspensa e reiniciada pelo prazo de 5 (cinco)
dias uteis, a contar da data da publicacdo de nova data e horério a ser disponibilizada
no DOC e site da SME/CODAE.

5.2.2 A fim de promover a transparéncia do certame, os documentos recebidos nos
termos deste Edital e verificados na sessdo publica, serdo inseridos no Sistema
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Eletrénico de Informacdes (SEI) da Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo em até 1
(um) dia atil, ap6s a realizacdo da sessdo publica. Os documentos poderdo ser
consultados mediante inser¢do do numero do processo informado no cabegalho deste
Edital através do sitio eletrénico:
http://processos.prefeitura.sp.gov.br/Forms/Principal.aspx

5.2.3 Seréo aceitos os projetos de venda que apresentem proposta de preco igual ao
valor unitario médio (ANEXO V) obtido por meio de pesquisa de mercado, conforme os
decretos municipais n°® 56.818/16 e n°® 44.279/03.

5.2.3.1 No caso de produtos organicos ou agroecoldgicos o valor maximo admitido
seré de até 30% (trinta por cento) a mais que o prego médio (ANEXO V).

5.3 Caso sejam verificadas irregularidades na documentacdo da habilitacéo,
documentos técnicos ou do projeto de venda, a critério da CAC, a organizacado podera
ser notificada para realizar sua regularizacdo no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis,
que podera ser prorrogado justificadamente a critério da CAC, por até 5 (cinco) dias
teis.

5.3.1 Os interessados poderdo suprir ou sanear eventuais omissfes ou falhas,
relativas ao cumprimento dos requisitos e condicbes de habilitacdo mediante a
apresentacdo de novos documentos ou a substituicdo de documentos anteriormente
apresentados que serdo submetidos a andlise da CAC.

5.4 Para classificacéo, os projetos de venda aceitos serdo divididos em: fornecedores
do Municipio de Sado Paulo; fornecedores das Regides Geograficas Imediatas;
fornecedores das Regifes Geogréficas Intermediarias; fornecedores do Estado de Sdo
Paulo e fornecedores de fora do Estado de S&o Paulo.

5.4.1 O municipio de referéncia para classificacdo serd aquele em que houver a maior
gquantidade, em numeros absolutos, de DAPs Fisicas registradas no extrato da DAP
Juridica.

5.4.2 Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selecao:

a) o grupo de projetos de fornecedores do Municipio de Séao Paulo tera prioridade
sobre os demais grupos;

b) o grupo de projetos de fornecedores de Regido Geogréfica Imediata tem prioridade
sobre o de Regido Geogréfica Intermediaria, o do estado e o do Palis;

c) o grupo de projetos de fornecedores da Regido Geogréfica Intermediaria tem
prioridade sobre o do estado e do pais;

d) o grupo de projetos do estado tem prioridade sobre o do Pais.

5.4.3 Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selecéo:

a) os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as
comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

I) Grupos Formais de assentamentos da reforma agraria, comunidades quilombolas
e/ou indigenas para efeito de classificacdo, sdo entendidos como aqueles em que a
composi¢cdo seja de, no minimo, 50%+1 (cinquenta por cento mais um) dos
cooperados/associados das organizagbes produtivas respectivamente, conforme
identificacdo na(s) DAP(s);

II) No caso de empate entre os grupos mencionados no item |, terdo prioridade as
organizac¢des produtivas com maior porcentagem de assentados da reforma agraria,
quilombolas ou indigenas no seu quadro de associados/cooperados.



b) os fornecedores de géneros alimenticios -certificados como organicos ou
agroecoldgicos, segundo a Lei n°® 10.831/03, o Decreto n° 6.323/07 e devido cadastro
no Mapa;

c) os Grupos Formais sobre as Cooperativas Centrais de Agricultura Familiar.

) No caso de empate entre Grupos Formais terdo prioridade as organizacoes
produtivas com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores
familiares rurais no seu quadro de associados/ cooperados, conforme DAP Juridica;

I) No caso de empate entre Cooperativas Centrais serd adotada a ordem de
prioridade descrita no subitem 5.4.2, alineas “a”, “b” e maior porcentagem de
agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de

associados/ cooperados, conforme DAP Juridica.

5.4.4 Em caso de persisténcia de empate, sera realizado sorteio ou, em havendo
consenso entre as partes, pode-se optar pela divisdo no fornecimento dos produtos a
serem adquiridos entre as organizagdes finalistas.

5.4.4.1 Havendo sorteio, este sera publico e devera ser precedido de aviso publicado
no Diario Oficial da Cidade (o “DOC”). O sorteio podera ser acompanhado através de
link de acesso pelo aplicativo da Microsoft Teams, disponibilizado com a antecedéncia
de, no minimo, 2 (dois) dias Uteis da data do sorteio. O resultado do sorteio constara
em ata a ser publicada no DOC
(http://www.docidadesp.imprensacoficial.com.br/Busca.aspx)

5.5 A classificacdo dos projetos de venda constard em ata a ser publicada no DOC,
com 0s respectivos quantitativos propostos.

5.5.1 A classificacdo indicara para cada um dos projetos de venda o0s respectivos
guantitativos propostos.

5.5.2. Os quantitativos poderao sofrer ajustes conforme a necessidade da CODAE ou
por ndo atender as exigéncias documentais.

5.5.3 O(s) interessado(s) podera(do) desistir da participacdo do certame antes da
publicacdo da ata que contenha sua habilitacdo, mediante apresentacdo de oficio a
CODAE.

5.5.4 O(s) interessado(s) ndo tera(do) direito a indenizacdo em decorréncia da
anulagdo ou revogagado do presente certame.

6. Duvidas, Esclarecimentos e Impugnacédo ao Edital

6.1 Eventuais duvidas deverdo ser encaminhadas para o e-mail indicado no cabecalho
deste Edital no prazo méaximo de 2 (dois) dias uteis antes do prazo limite para
envio da documentagao.

6.2 Qualquer pessoa podera formular impugnacdes contra o ato convocatorio,
devendo fazé-lo através de requerimento por escrito, dirigido a CAC, no endereco
eletrénico: cp.suco@sme.prefeitura.sp.gov.br.

6.2.1 No documento é obrigatéria a identificacdo do interessado. No caso de pessoa
fisica, anexar: copia reprografica simples de documento de identificagédo valido (CPF,
RG); em se tratando de pessoa juridica, anexar comprovante de inscricdo no CNPJ,
ato constitutivo e, caso necessario, de procuracdo que comprove que o signatario da
impugnacéo efetivamente representa a impugnante.

6.3 A impugnacdo ndo possui efeito suspensivo e caberda a CAC avaliar
motivadamente eventuais impugnacdes apresentadas, com o auxilio, se for o caso, de
outros setores técnicos competentes.




6.3.1 Caso a CAC acolha total ou parcialmente a impugnacdo apresentada, a decisao
sera publicada no DOC, em até 2 (dois) dias Uteis anteriores a data sessao publica.

6.4 Quando o acolhimento da impugnacéo implicar alteracdo do Edital capaz de afetar
a formulagéo das propostas; sera designada nova data para a realizagdo da sessao,
respeitando-se o prazo minimo legal entre a publicacdo do Edital e a realizacdo da
Chamada Publica Eletrénica.

6.4.1 Decaira do direito de impugnar os termos deste Edital, por falhas ou
irregularidades, a Proponente que nao o fizer até o quinto dia Util que anteceder a data
de realizacdo da sessdo publica da Chamada Publica eletrdnica.

7. Recursos

7.1 Uma vez publicado no DOC o resultado desta Chamada Publica eletrdnica, sera
aberto o prazo de 2 (dois) dias Uteis para a interposicao de recurso pelos interessados,
que devera ser enderecado ao Coordenador da Coordenadoria de Compras —
COMPS.

7.1.1 Os demais interessados ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas
contrarrazbes, no prazo de 02 (dois) dias Uteis, contado da data final do prazo do
recorrente.

7.2. Os recursos deverdo ser enviados na forma digitalizada, por e-mail no endereco
eletrdnico: cp.suco@sme.prefeitura.sp.gov.br.

7.3. Nao serdo conhecidos os recursos apresentados fora do prazo legal e/ou
subscritos por representante ndo habilitado legalmente ou né&o identificado no
processo para responder pelo proponente.

7.4. Nao sera concedido prazo para recurso sobre assuntos meramente protelatérios
ou quando ndo justificada a intencdo de interpor o recurso pelo proponente.

7.5. A nao interposicdo na forma prevista no subitem 7.1 deste item importara a
decadéncia do direito de recurso, de modo que o(a) presidente da CAC estara
autorizado(a) a adjudicar o objeto ao vencedor, encaminhando o processo a
autoridade competente, para homologacéao.

8. Homologacéo

8.1 Decorridas as fases anteriores o resultado (ata de classificacdo) desta Chamada
Publica sera submetido a autoridade competente (COMPS) para homologacéo.

8.2 A homologacdo nao implicara obrigacdo da Administracdo de contratar o objeto
desta Chamada Publica.

9. Contrato

9.1 Homologado o resultado desta Chamada Publica, o fornecimento dos géneros
alimenticios sera autorizado mediante a formalizagdo de contrato, conforme modelo
constante do Anexo Il do presente Edital (“Contrato”).

9.1.1 O proponente vencedor tera o prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contado a partir
da publicacdo da convocacéo pelo Diario Oficial da Cidade (DOC) e também por e-
mail, para assinatura do Termo de Contrato e da nota de empenho e elaboragéo do
cronograma de fornecimento juntamente com o setor responsavel. O Termo de
Contrato devera ser apresentado em 2 (duas) vias e a nota de empenho em 1 (uma)
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via devidamente assinados para a CODAE, localizada na Rua Libero Badar6, n® 425,
Centro, Sao Paulo/SP, CEP 01009-000, ocasido em que devera apresentar

novamente os documentos indicados nas alineas “c” a “g” do item 3.2 deste Edital.

9.1.2 A recusa injustificada em assinar o Termo de Contrato, cronograma prévio e nota
de empenho dentro do prazo estabelecido no presente instrumento, 0 sujeitara a
aplicacdo das penalidades previstas nos itens deste Edital, sem prejuizo da
CONTRATANTE proceder sucessivamente por ordem de classificagdo as demais
interessadas.

9.2 Havera imposi¢cdo de multa correspondente a 10% (dez por cento) do valor total
constante do projeto de venda da Organizacdo que, nas hip6teses do item 9.1.2,
deixar de proceder aos termos ali fixados, no(s) prazo(s) previamente fixado(s) pela
Administracao, ou de apresentar os documentos exigidos sem justificativa aceita pelo
Municipio de Sdo Paulo ou apresentar documentacao falsa, fraudar na execucéo das
obrigagbes assumidas, comportar-se de modo inidoneo, fizer declaragdo falsa ou
cometer fraude fiscal. Nessas hipéteses, a critério da Administracdo, podera haver a
aplicacdo concomitante da pena de impedimento de licitar e contratar com a
Administracao pelo periodo de até 5 (cinco) anos.

9.2.1 Quem convocado, ndo celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar
documentacéo falsa, ensejar o retardamento da execugdo do seu objeto, ndo mantiver
a proposta, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara sujeito as
sancdes previstas na Lei Federal n° 8.666/93, demais penalidades previstas nas
legislacdes vigentes, sem prejuizo da convocacao as interessadas remanescentes, na
ordem de classificagao.

9.2.2 O proponente vencedor sera responsavel civil e criminalmente por todo e
gualquer prejuizo, acidente ou dano que vier a ser causado ao Municipio ou a terceiro,
em virtude da execucgéo do objeto para o qual foi CONTRATADA.

10. Local, procedimentos e prazo de entrega:

10.1 O Objeto devera ser entregue no Centro de Distribuicdo da CODAE (CD-CODAE)
de géneros ndo pereciveis operado pela INTERMODAL BRASIL LOGISTICA LTDA
(IBL), localizada na Rua Manoel Borba Gato, n® 100 — Edificio 01 — Bairro de
Vila Sayago — Guarulhos/SP — CEP 07044-220.

10.1.1 A critério da CODAE podera ser determinado outro local de entrega.

10.1.2 Constatadas irregularidades no objeto contratual, a PMSP podera, rejeita-lo no
todo ou em parte, determinando sua substituicdo ou rescindindo a contratacdo, sem
prejuizo das penalidades cabiveis.

10.2 No recebimento do objeto serdo observadas, no que couber, as disposi¢coes
contidas no presente Edital, sem prejuizo do disposto nas legislagbes vigentes
aplicaveis ao presente instrumento.

10.2.1 Fica a CONTRATADA obrigada a entregar os produtos de qualidade adequada
durante toda a vigéncia contratual.

10.2.2 A CONTRATADA devera reparar, corrigir, remover, substituir, as suas
expensas, e dentro do prazo estabelecido pela Administracdo, as partes do objeto
deste Edital e seus Anexos, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢cfes dos
produtos ou da execucao da entrega.

10.2.3 Os produtos serdo conferidos no ato do recebimento, sendo que aqueles que
ndo estiverem em conformidade com as especificagdes e critérios técnicos exigidos
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poderdo ser recusados, devendo a CONTRATADA garantir a sua substituicdo no
prazo maximo de até 48 h (quarenta e oito horas).

10.3 A CONTRATADA assume inteira responsabilidade pela qualidade e conformidade
do objeto entregue, condicbes estas estabelecidas neste Edital e no contrato a ser
celebrado, bem como na legislacdo que regulamenta a matéria.

10.4 Nos campos adicionais das notas fiscais emitidas pela CONTRATADA deverao
constar: Etapa do cronograma e/ou nimero da notificagcdo reposta, o n°® do Empenho a
gue se referem.

10.5 A CONTRATADA se obriga a manter, durante o prazo de vigéncia do Termo de
Contrato, todas as condi¢des de habilitacédo e qualificacdo exigidas no presente Edital.

10.5.1 A CONTRATADA ¢ inteiramente responsavel pela qualidade do objeto
entregue.

10.6 Correrdo por conta da CONTRATADA todas as despesas de seguros,
transportes, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, decorrentes da execucao
dos servigos prestados e produtos entregues a Municipalidade.

10.7. Os cronogramas de entrega serao estabelecidos pela PMSP. O descumprimento
acarretara na aplicacdo das penalidades previstas nos itens 9.1.2 e 9.2.

10.7.1 Prazo de Entrega: para a primeira etapa do cronograma, em até 45 (quarenta
e cinco) dias corridos, a partir da retirada da nota de empenho. Eventual extensdo
de prazo podera ser determinada pela Administracdo. O prazo de entrega devera ser
criteriosamente respeitado, ficando a CONTRATADA intimada no prazo de até 24h
(vinte quatro horas) informar via e-mail, considera¢fes que justifique possiveis atrasos
ou impossibilidade, sob pena de Notificagdo Extrajudicial e aplicacdo da multa prevista
no item 9.2.

10.8 Em caso de devolugéo, no caso do ndo atendimento do produto entregue, o
objeto devera ser substituido no prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis.

10.8.1 A CONTRATADA sujeitar-se-4, em caso de inadimplemento de suas
obrigacdes, definidas neste instrumento e outros que o complementem, as sangdes
legais previstas e demais legislagfes vigentes aplicaveis ao presente.

10.9 Todas as despesas decorrentes de entregal/troca do objeto e/ou encargos
trabalhistas correrdo por conta da CONTRATADA.

11. Clausula Anticorrupgéo

11.1 Para a execucdo deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se
comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de
guem quer gue seja, tanto por conta propria quanto por intermédio de outrem,
qualquer pagamento, doagcdo, compensacao, vantagens financeiras ou néo financeiras
ou beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupcgédo, seja
de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato, ou de outra forma a ele
ndo relacionada, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e colaboradores ajam
da mesma forma.

12. Disposic¢des Gerais
12.1 Informag0es relativas a esta Chamada Publica eletrénica poderdo ser obtidas por
meio do e-mail indicado no cabecalho deste Edital.
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12.1.1 O caderno desta Chamada Publica, que compreende o Edital e seus anexos,
podera ser obtido por meio da Internet, gratuitamente, no sitio indicado no cabecalho
deste Edital.

12.1.2 Para a aquisicdo de géneros alimenticios da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural ou de suas Organizacdes, devera ser observado o Art.
32 da Resolugdo MEC/FNDE n° 06/20, que consta o seguinte:

Paragrafo unico. Os editais das chamadas publicas devem permanecer abertos para
recebimento dos projetos de venda por um periodo minimo de 20 (vinte) dias corridos.

12.2 No ato da contratacdo, 0 PROPONENTE VENCEDOR, devera apresentar
documento de procuragdo devidamente reconhecido em cartério que o habilite a
assinar o Termo de Contrato em nome da interessada, bem como todos os
documentos citados no subitem 9.1.1, devendo, preferencialmente, ser relacionados,
separados e colecionados na ordem estabelecida deste Edital. Todos os documentos
relativos & habilitacdo exigidos no presente Edital deverdo ser anexados devidamente
autenticados.

12.2.1 Os documentos apresentados deverdo estar com seu prazo de validade em
vigor. Se este prazo ndo constar do préprio documento ou de lei especifica, sera
considerado o prazo de validade de seis meses, a contar de sua expedi¢ao.

12.2.2 Todos os documentos expedidos pelos interessados deverédo estar subscritos
por seu representante legal, com identificag&o clara do subscritor.

12.2.2 Os interessados assumirdo todos os custos de preparagdo e apresentacado de
suas propostas.

12.3 A CONTRATADA é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacdes
prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase da Chamada Publica. A
falsidade de qualquer documento apresentado ou a inveracidade das informacdes nele
contidas, implicara a imediata desclassificacdo do proponente que o tiver apresentado,
ou, caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do contrato, sem prejuizo das demais
sang0Oes cabiveis.

12.3.1 Os casos omissos e eventuais dlvidas que antecedem a assinatura do contrato
serdo solucionados pela CAC.

12.3.2 Sao aplicaveis ao procedimento desta Chamada Publica, no que couber, as
sancgOes previstas no Capitulo 1V, da Lei Federal 8.666/93, sem prejuizo das demais
sancdes previstas neste Edital e no Termo de Contrato.

12.3.3 Né&o sera concedido reequilibrio econémico financeiro ao valor unitério previsto
neste certame, quando do mero reajuste ou flutuacdo de precos de mercado, em
raz8o da impossibilidade de aplicacdo da teoria da imprevisdo, que ndo configura
hipétese de realinhamento de precos, o qual exige, nos termos do art. 65, Il, “d” da Lei
Federal n°® 8.666/93, a comprovacdo de fatos imprevisiveis, ou previsiveis, porém de
consequéncias incalculaveis, retardadores ou impeditivos da execucdo do ajustado,
ou, ainda, em caso de for¢ca maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando élea
extraordinaria e extracontratual. Na analise da solicitacdo, dentre outros critérios, a
CONTRATANTE adotarg, além de ampla pesquisa de precos, parecer contabil do
solicitante de demonstrag&o de reais impactos sobre a execuc¢édo do futuro termo.

12.3.3.1 Néao serdo reconhecidos pedidos ndo fundamentados e desacompanhados de
documentos que comprovem as alegacoes/ fatos aludidos do pedido.

12.3.3.2 O pedido de reequilibrio econémico-financeiro é procedimento excepcional,
ndo se admitindo o seu manejo para corrigir distorcbes da equacdo econdmico-
financeira do contrato que sejam decorrentes de precos que a CONTRATADA nédo
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teria condicBes de suportar ja na época de apresentacdo do seu Projeto de Venda.
Solicitacdes dessa natureza serdo prontamente indeferidas.

12.3.3.3 Durante a andlise do pedido de reequilibrio pela CONTRATANTE, ndo sera
admitida a suspenséo do fornecimento do objeto desta Chamada Publica. Caso isso
ocorra, constituira inexecucdo parcial das obrigacdes assumidas, sem prejuizo das
sanc¢0Oes cabiveis. A deliberacéo de deferimento ou indeferimento do pedido seguira os
termos do Decreto Municipal n® 49.286/08.

12.4 As normas que disciplinam esta Chamada Publica eletrbnica serdo sempre
interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que néo
comprometam o interesse da Administracdo, a finalidade e a seguranca da
contratacao.

12.4.1 A participacdo dos interessados nesta Chamada Publica eletrbnica implica
aceitacdo de todos os termos deste Edital.

12.4.2 A documentacédo apresentada para fins de habilitacdo do interessado fara parte
dos autos.

12.4.3 A CONTRATADA néao podera subcontratar total ou parcialmente o objeto deste
Edital, bem como cedé-lo ou transferi-lo no todo ou em parte.

12.5 A CONTRATADA obriga-se a manter, durante o prazo de vigéncia do Contrato,
todas as condi¢gbes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na Chamada Publica que
precedeu este ajuste, inclusive no que concerne ao cumprimento dos deveres
trabalhistas que possuir.

12.6 Constituem motivos para a rescisdo contratual as situagdes previstas nos artigos
77 e 78 da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteracoes.

12.6.1 A rescisao contratual podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito da Administragdo, nos casos previstos nos
incisos | a XIl e XVIIl do art. 78 da Lei 8.666/93;

b) Amigavel, por acordo das partes, desde que haja conveniéncia para a
Administracao;

¢) Judicial, nos termos da legislacao.

12.6.2 A inexecucdo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo pela

Administracdo, com as consequéncias previstas neste instrumento, sem prejuizo das
sang0Oes cabiveis.

12.6.3 Na hipétese de rescisdo determinada por ato unilateral e escrito da
Administracao, ficardo assegurados a PMSP os direitos elencados no artigo 80 da Lei
Federal n°® 8.666/93 e suas alteragdes, sem prejuizo das sancdes cabiveis.

12.6.4 A rescisao do contrato podera ocorrer nas hip6teses previstas no artigo 79 da
Lei 8.666/93.

Séo Paulo, [/ |/

Fabiola Gaigher Pereira

Presidente da CAC
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ANEXO | - ESPECIFICACAO DO PRODUTO

ITEM A: SUCO DE MACA

ITEM B: SUCO DE TANGERINA

ITEM C: SUCO DE UVA TINTO

ITEM D: SUCO DE UVA BRANCO

ITEM E: SUCO MISTO DE MACA E MARACUJA

1. DESCRICAO

PRODUTO

CARACTERISTICAS

ITEMA-
SUCO DE MAGA

1.1 Bebida nao fermentada, ndo concentrada e nao diluida
(integral), pronta para o consumo, obtida da parte comestivel
da maca (Pyrus malus,L.), sem adicdo de acUcares, e na sua
concentracdo natural, por meio de processo tecnoldgico
adequado. Opcionalmente podera ser apresentado como suco
de maca reconstituido, elaborado a partir do suco de maca
concentrado ou desidratado, mas com as mesmas
caracteristicas do suco de magca integral. Devera ser envasado
assepticamente, devendo manter-se inalterado a temperatura
ambiente durante o seu prazo de validade. Nao devera ser
adicionado de aromas e/ou conservadores e/ou corantes de
qualquer natureza.

ITEM B —
SUCO DE
TANGERINA

1.2 Bebida ndo fermentada, ndo concentrada e nao diluida
(integral), pronta para o consumo, obtida da expressdo ou
extracdo da tangerina (Citrus reticulata Blanco), sem adic¢do de
acucares, e na sua concentragdo natural, por meio de processo
tecnolégico adequado. Opcionalmente podera ser apresentado
como suco de tangerina reconstituido, elaborado a partir do
suco de tangerina concentrado ou desidratado, mas com as
mesmas caracteristicas do suco de tangerina integral. Devera
ser envasado assepticamente, devendo manter-se inalterado a
temperatura ambiente durante o seu prazo de validade. Nao
devera ser adicionado de aromas e/ou conservadores e/ou
corantes de qualquer natureza.

ITEM C -
SUCO DE UVA
TINTO

1.3 Bebida ndo fermentada, ndo concentrada e néo diluida
(integral), pronta para o consumo, obtida da parte comestivel da
uva (Vitis ssp.), sem adi¢do de aglcares, e ha sua concentragéo
natural, por meio de processo tecnoldgico adequado.
Opcionalmente podera ser apresentado como suco de uva tinto
reconstituido, elaborado a partir do suco de uva tinto
concentrado ou desidratado, mas com as mesmas
caracteristicas fixadas nos padrées de identidade e qualidade
para 0 suco de uva tinto integral. Devera ser envasado
assepticamente, devendo manter-se inalterado a temperatura|
ambiente durante o seu prazo de validade. Nao devera ser
adicionado de aromas e/ou conservadores e/ou corantes de
qgualquer natureza.

ITEMD -
SUCO DE UVA

1.4 Bebida ndo fermentada, ndo concentrada e nao diluida]
(integral), pronta para o consumo, obtida da parte comestivel da
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BRANCO uva (Vitis ssp.), sem adi¢cdo de aglcares, e na sua concentracéo
natural, por meio de processo tecnolégico adequado.
Opcionalmente poderd ser apresentado como suco de uva
branco reconstituido, elaborado a partir do suco de uva branco
concentrado ou desidratado, mas com as mesmas
caracteristicas fixadas nos padrées de identidade e qualidade
para 0 suco de uva branco integral. Deverd ser envasado
assepticamente, devendo manter-se inalterado a temperatura
ambiente durante o seu prazo de validade. Ndo devera ser
adicionado de aromas e/ou conservadores e/ou corantes de
qualquer natureza.

1.5 Bebida nao fermentada, ndo concentrada, nao diluida,
pronta para 0 consumo, obtida por meio de processo
tecnologico adequado da mistura da parte comestivel - suco ou
polpa de duas frutas (suco misto) - sendo maracuja (Passiflora
spp.) e maca (Pyrus malus L.) sem adicdo de agucares. O
produto devera apresentar aparéncia, odor e sabor

ITEM E — - . .
SUCO MISTO DE ca_rgctenshcos de maracuja. Opcionalmente, o(s) suco(s)
MACA E utilizado(s) podera(do) ser apresentado(s) como suco(s)
MARACUJA reconstituido(s), elaborado(s) a partir do suco concentrado ou

desidratado, mantendo as mesmas caracteristicas do suco
integral. Também sera permitido o suco misto de maracuja e
maca integral. Devera ser envasado assepticamente, devendo
manter-se inalterado a temperatura ambiente durante o seu
prazo de validade. N&do devera ser adicionado de aromas e/ou
conservadores e/ou corantes de qualquer natureza.

2. CARACTERISTICAS GERAIS

2.1 O suco devera ser preparado com frutas maduras, sas e limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais ou vegetais. Ndo devera conter
fragmentos de partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua
composigdo normal. Devera estar isento de leveduras, parasitos e outras
substancias que indiguem manipulagéo defeituosa do produto.

2.2 O produto devera ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigbes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deveré ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico sobre as
condicbes higiénico-sanitarias, as Boas Préaticas de Fabricacdo (BPF) e os
Procedimentos Operacionais Padronizados (PPHO) para Estabelecimentos
Elaboradores/ Industrializadores de Alimentos, conforme determinam a Portaria n°
1.428, de 26/11/93, Mapa; Portaria n°® 368, de 04/09/97, MAA e Instrugdo Normativa
n° 5, de 31/03/00, Mapa.

2.3 O produto devera estar de acordo com a legislacdo vigente e atualizagfes,
quando houver, e demais dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis,
em especial: Lei n°® 13.648, de 11/04/18, Decreto n°® 10.026, de 25/09/19; Lei n°
8.918, de 14/07/94; Decreto n°® 6.871, de 04/06/09; Instrucdo Normativa n° 49, de
26/09/18, Mapa; Instrucdo Normativa n° 37, de 01/10/18, Mapa (exceto ITENS C, D);
Resolugcdo RDC n° 331, de 23/12/19, Anvisa; Instrugdo Normativa n° 60, 23/12/19,
Anvisa; Resolucdo RDC n° 14, de 28/03/14, Anvisa; Resolugdgo RDC n° 7, de
06/03/13, Anvisa; Resolucdo RDC n° 8, de 06/03/13, Anvisa; Resolucdo RDC n° 487,
de 23/03/21, Anvisa e Instru¢cdo Normativa n® 88, de 26/03/21, Anvisa.
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2.3.1 (PARA ITENS C, D) Adicionalmente, deverdo atender: Instrucdo Normativa n°
14, de 08/02/18, Mapa; Lei 7.678, de 08/11/88; Decreto n° 8.198, de 20/02/14;
Instrucdo Normativa n® 05, de 31/03/00, Mapa; Instrucdo Normativa n® 34, de
04/10/06, Mapa

2.4 No caso de produto organico devera ainda, estar de acordo com: Decreto n°
6.323, de 27/12/07; Instrucdo Normativa n® 46, de 06/10/11, Mapa; Instrucdo
Normativa n°® 17, de 18/06/14, Mapa; Instrucdo Normativa Conjunta INC n° 18, de
28/05/09, Mapa/MS; Instrucdo Normativa Conjunta n® 24, de 01/06/11, Mapa/MS e
NT/COAGRE n° 22, de 02/06/10, Mapa. Além disso, a Contratada devera fornecer o
objeto desta Chamada Publica oriundo de produtores de frutas que atendam as Boas
Préaticas Agricolas (BPA), o sistema de controle de contaminantes/ residuos e de
rastreabilidade.

2.4.1 No processamento de produto orgénico sera permitido o uso dos aditivos e
coadjuvantes de tecnologia dispostos na Instrucdo Normativa Conjunta n° 18, de
28/05/09, Mapa/MS, ou outro dispositivo legal que vier a substitui-la/altera-la, com
excegcdo dos aromas, corantes e conservadores. As unidades de producdo deverdo
dispor de Plano de Manejo Orgéanico atualizado, sendo que as Boas Praticas
Agricolas e os registros para a rastreabilidade devem permear todas as atividades de
manejo.

2.5 E recomendado que o Estabelecimento Elaborador/ Industrializador tenha
implantado o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC,
incluindo a instalagdo de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imas ou
detectores de metais para garantir a auséncia de contaminacédo fisica por corpos
estranhos.

3. ANALISES LABORATORIAIS (0 resultado das analises sensoriais, fisico-
quimicas, microbiol6gicas e microscopicas devera obrigatoriamente constar no laudo
de Analise Laboratorial, conforme disposto no Anexo II):

ITEM A- ITEMB - ITEMC- | ITEM D- ITEME -
ANALISES SUCO DE SUCODE [SUCODE |SUCO DE [SUCO MISTO
LABORATORIAIS MACA TANGERINA [UVA UVA DE MACA E
¢ TINTO BRANCO |MARACUJA
a) cor: a) cor: a) cor: a) cor: a) cor:
amarelo amarelo vermelho [levemente |amarelo a
claro a escuro a violaceo amarelado |alaranjado
gmaacrglo alaranjado b) sabor: |b) sabor: b) sabor:
P b) sabor: proprio da |préprio da |predominante
3.1 . [b) sabor: préprio da fruta fruta de maracuja
SENSORIAIS préprio da [fruta ) ) .
Ut c) aroma: c) aroma: c) aroma:
C) aroma: proprio da |proprio da  [proprio de
c) aroma: |proprio da fruta fruta maracuja
proprio da [fruta
fruta
a) Sélidos |a) Solidos a) Solidos |a) Sélidos [a) Sdélidos
3.2 sollveis sollveis em  [sollveis sollveis soliveis em
FiSICO- em graus |graus Brixa |emgraus |emgraus |graus Brix a
QUIMICAS® Brix a 200 C: Brix a Brix a 20°C: minimo
20°C: minimo 10 20°C: 20°C: 10,5
minimo minimo minimo
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10,5 14,0 14,0
b) Acidez b) Sélidos |b) Sdlidos
total insollveis |insollveis
expressa (%viv): (%viv):
em acido maximo maximo
malico 5,0 5,0
(n%{rll%)g) : c) Sorbitol |c) Sorbitol
0 12 (g/L)_: (g/L)_:
’ maximo maximo
c) 0,2 0,2
ﬁ)ﬁ;icsares d) Acidez  [d) Acidez
naturais da fotal fotal
maca (mEg/L pH |(mEg/L pH
( /1‘?00 ) 8,2): 8,2):
g9/15v9): minimo minimo 55
maximo 55
13,5 e) Corante
. e) Corante (artificial:
3()) éfi;deenz] artificial: auséncia
s auséncia
acido
aceético
(9/100g9):
maximo
0,04
3.3 a) Serdo adotados os critérios de aceitagdo estabelecidos na
MICROBIOLO | Instrucdo Normativa n® 60, 23/12/19, Anvisa; Anexo |ll — padréo
GICAS! microbiol6gico de alimentos comercialmente estéreis
3.4.1 Pesquisa de matérias estranhas macroscépicas e
microscépicas (indicativa de riscos a saude humana e indicativa
de falhas das Boas Préticas):
a) Auséncia de matérias macroscopicas e microscopicas
prejudiciais & saude humana.
b) Areia ou cinzas insollveis em acido indicativas de falhas das
Boas Praticas (ndo considerada indicativa de risco a saude
humana): maximo de 1,5%
c) Acaros mortos indicativos de falhas das Boas Praticas (n&o
34 considerada indicativa de risco a satde humana): maximo de 5 na
: li nali logia AOAC/FDA
MICROSCOP aliquota analisada e metodologia AOAC/
CAS! d) Auséncia de outras matérias estranhas indicativas de falhas das

Boas Praticas

NOTA: Matérias estranhas eventualmente detectadas deverao ser
claramente descritas no laudo analitico.

3.4.2 Pesquisa de elementos histolégicos:

a) Nao devera apresentar elementos histologicos de vegetais
estranhos ao produto (que nédo fazem parte da relacédo de
ingredientes constantes no rétulo do produto).

b) Os elementos histoldgicos encontrados deverao ser claramente
especificados.
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35 3.5.1 Arsénio: LMT 0,10 mg/L

TOXICOLOGIC | 3.5.2 Cadmio: LMT 0,05 mg/L
2

AS 3.5.3 Chumbo: LMT 0,05 mg/L

3.6.1 A CODAE poderd, ainda, a qualquer tempo solicitar outras
determinagfes fisico-quimicas, microbiol6gicas, microscopicas,
toxicoldgicas (inclusive pesquisa de corantes artificiais; pesquisa
de conservadores; pesquisa de micotoxinas e de contaminantes
inorganicos, do material da embalagem, ou de contetdo liquido

3.6 das embalagens, sempre que se tornar necessaria a obtencao de
OUTRAS dad b . S tado hicién itari
ANALISES? ados sobre a origem, a composicao, o estado higiénico-sanitario,

sistema de vedacdo da embalagem priméria, material da
embalagem priméaria, volume do produto nas embalagens
primarias e/ou secundarias, quando da ocorréncia de toxinfec¢des
alimentares, e ainda, para quaisquer outras situacdes em que as
andlises forem pertinentes.

1 O resultado das andlises referentes aos subitens 3.1 a 3.4 deverd constar
obrigatoriamente no laudo de analises laboratoriais, conforme Anexo II.

20 resultado das andlises referentes aos subitens 3.5 e 3.6 devera constar no laudo
de andlises laboratoriais apenas quando solicitadas pela CODAE, a qualquer tempo.

4. PRAZO DE VALIDADE

4.1 Minimo de 12 (doze) meses ou 1 (um) ano ou 365 (trezentos e sessenta e cinco)
dias, acondicionado a temperatura ambiente, a partir da data de fabricagdo/envase.

4.2 Somente sera recebido o produto que tenha data de fabricagéo de:
4.1.1 até 60 (sessenta) dias, para o produto com prazo até um ano;
4.1.2 até 90 (noventa) dias, para o produto com prazo de validade acima de um ano.

4.2 Excepcionalmente, a critério da SME/CODAE, poderdo ser aceitos produtos com
data de fabricacdo com periodo diverso do estabelecido no subitem 4.1, desde que a
Contratada solicite autorizacdo por escrito para este procedimento a CODAE em até
1 (um) dia util antes da entrega, comprometendo-se ainda a efetuar a troca caso
ocorra 0 vencimento do produto no Centro de Distribuicio da CODAE (CD-
CODAE). A Administracdo avaliara e decidira pelo deferimento ou
indeferimento do pedido.

5. EMBALAGEM

5.1 A embalagem priméria, incluindo todos os seus componentes devera atender as
exigéncias da legislacdo vigente (e atualizagbes, quando houver) e demais
dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis a materiais para contato
com alimentos; em especial: Resolugdo RES n° 105, de 19/05/99, Anvisa; Resolucdo
RDC n° 51, de 26/11/10, Anvisa; Resolugdo RDC n° 52, de 26/11/10, Anvisa;
Resolu¢cdo RDC n° 56, de 16/11/12, Anvisa; Resolugdo RDC n° 326, de 03/12/19,
Anvisa; Resolucdo RDC n°91,de 11/05/01, Anvisa; Resolugdo RDC n° 20, de
22/03/07, Anvisa; Portaria n° 27, de 18/03/96, SVS/MS e alteracdes posteriores. A
embalagem priméria podera ser apresentada em uma dentre as op¢oes:

5.1.1 Opcéo 1: Garrafa de vidro, resistente, com tampa inviolavel, com capacidade
para 1L (um litro) a 2L (dois litros).

5.1.20pcédo 2: Caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueével ou lacre, com
capacidade para 1L (um litro) a 2L (dois litros).
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5.1.3 Ope¢ao 3: Garrafa plastica (produzida a partir da resina PET) resistente, com
tampa plastica inviolavel, com capacidade para 1L (um litro) a 2L (dois litros).

5.1.4 Opcéao 4: Bag in box — saco plastico (PEBD) com bocal dosador de material
plastico, protegido por caixa de papel cartonado, com capacidade para3L (trés
litros).

5.2 A embalagem secundaria deverd ser caixa de papeldo ondulado, refor¢cada, que
resista as condi¢des rotineiras de manipulacdo, transporte e armazenamento. A caixa
devera ser dimensionada de forma a minimizar os espag¢os vazios entre as
embalagens primarias com capacidade para até 12 (doze) litros.

5.2.1 Opcionalmente poder& ser caixa de papeldo ondulado reforcado com corte e
vinco, tipo bandeja revestida de plastico filme termoencolhivel em toda a sua
extensao.

5.2.2 A embalagem secundaria devera apresentar formato de prisma retangular para
propiciar a “amarracéo” das caixas em plataforma tipo palete. A capacidade (litros)
devera ser especificada na ficha técnica e mantida durante o fornecimento.

5.3 Para o conteudo liquido do produto serdo observados os critérios de tolerancia
constantes na Portaria n° 248, de 17/07/08, Inmetro.

5.4 Sera considerada imprépria e serd recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto & contaminacéo e/ou deterioragdo, ou que néo
resista a manipulacao, transporte e armazenamento.

5.4.1 Outras opgbes de embalagem secundéria e terciaria poderdo ser solicitadas
formalmente por meio de oficio encaminhado a DILOG/CPRA. A Administragéo
avaliara e decidira pelo deferimento ou indeferimento do pedido.

5.5A Contratada ficara obrigada a retirar e substituir os produtos em
desconformidade com o Edital quando do recebimento/armazenamento ou qualquer
outro motivo, que os revelem impréprios ao consumo (artigo 18, 86°, I, Il e lll da Lei
Federal 8.078/90 — Cadigo de Defesa do Consumidor).

5.5.1 Verificada a desconformidade com o Edital apds o recebimento dos produtos,
seja durante 0 armazenamento, seja apos a devolugdo dos mesmos por parte das
unidades educacionais, 0s custos com armazenamento, desde a notificacdo até a
retirada do CD, serdo suportados pela Contratada, analisado o caso concreto e a
conveniéncia para Administracdo na adog¢éo desta medida pela CODAE.

5.5.2 A impropriedade para o consumo sera considerada inexecucao total ou parcial
dependendo da parcela contratual que deixou de ser cumprida, caso ndo sejam
substituidos.

5.5.3 A retirada e substituicdo do produto deverao ser previamente acordadas com a
CODAE e sujeitardo a Contratada ao cumprimento do prazo estipulado.

5.5.4 0 nao cumprimento do prazo estabelecido para a retirada e substituicdo do
produto podera ocasionar a imposi¢cdo de multa prevista para 0os casos de atraso na
entrega, sem prejuizo do ressarcimento de demais custos que a Administragéo tenha
suportado, e se for 0 caso, outras penalidades cabiveis.

5.6 As embalagens secundarias deverdo ser vedadas de forma a assegurar a
inviolabilidade das embalagens primarias contidas no seu interior.

5.6.1 Independentemente do tipo de vedacdo escolhido pela Contratada, a sua
retirada devera evidenciar a violacdo das caixas (ou bandejas, quando for o caso),
por meio da descaracterizagdo das mesmas.

6. ROTULAGEM
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6.1 O produto devera ser rotulado de acordo com a legislacao vigente; em especial:
Lei n°® 8.918, de 14/07/94; Decreto n° 6.871, de 04/06/09; Resolu¢cdo RDC n° 360, de
23/12/03, Anvisa; Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa; Resolugao RDC n°
54, de 12/11/12, Anvisa; Lei 10.674, de 16/05/03; Resolucdo RDC n° 26, de
02/07/15, Anvisa; Resolucdo RDC n° 259, de 20/09/02, Anvisa; Portaria n°® 167, de
24/12/99, SEMAB/SEC; Lei Federal n° 8.078, de 11/09/90 - Cddigo de Defesa do
Consumidor; Instrugdo Normativa n® 72, de 16/11/18, Mapa; Instrucdo Normativa n°
49, de 26/09/18, e com as especificacbes que constam nos itens 6.2 e 6.3 a seguir:

6.2 No rétulo da embalagem primaria deverdo constar, de forma legivel e indelével,
de tamanho adequado e facil visualizacdo, as seguintes informacdes:

6.2.1 denominacao de venda do produto (nome do produto e marca)

6.2.2 identificacdo da organizacdo proponente (nome ou razao social, CNPJ e
endereco)

6.2.3 identificacdo do estabelecimento produtor/envasilhador (nome ou razdo social,
CNPJ, endereco) e a expressao “Industria Brasileira”

6.2.4 lista de ingredientes, inclusive os aditivos (fun¢éo principal, nome completo ou
namero INS conforme subitem 6.2.4 da RDC n° 259/02, caso utilizados)

6.2.4.1 quantidade de suco de fruta em porcentagem (%) volume por volume (v/v),
em ndmeros inteiros

6.2.5 declaracédo de ingredientes alergénicos, se for o caso, conforme estabelecido
nos Artigos 4°, 6°, 7° e 9° da RDC 26/15, Anvisa

6.2.6 dizer: “NAO CONTEM GLUTEN”

6.2.7 informacao nutricional (para por¢céo de 200ml)

6.2.8 conteudo liquido

6.2.9 data de fabricacdo (dia, més e ano)

6.2.10 data de validade (dia, més e ano)

6.2.11 identificacdo do lote (conforme as op¢Bes da RDC n° 259/02, Anvisa)

6.2.12 condi¢Bes de conservacdo e prazo maximo para consumo apoés a abertura da
embalagem primaria

6.2.13 nimero de registro do produto no érgdo competente

6.2.14 dizeres: “Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo - Produto destinado a
Programas de Alimentacéo - Venda Proibida"

6.2.15 Para o produto orgénico, a identificacdo visual devera estar localizada no
painel frontal, de acordo com o mecanismo de controle:

e CERTIFICACAO POR AUDITORIA OU SISTEMA PARTICIPATIVO DE GARANTIA,
CREDENCIADOS PELO MAPA: selo do SisOrg (Sistema Brasileiro de Avaliagdo da
Conformidade Orgénica), com identificagéo do sistema de avaliacdo da conformidade
organica utilizado: OU

« GRUPOS VINCULADOS A UMA ORGANIZACAO DE CONTROLE SOCIAL (OCS):
expressao “produto organico nao sujeito a certificacdo nos termos da Lei no 10.831, de
23/12/2003".

6.2.16 outras informacdes eventualmente previstas em legislagcéo

6.3 No rotulo da embalagem secundariadeverdo constar, de forma legivel e
indelével, de tamanho adequado e fécil visualizacao as seguintes informagdes:
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6.3.1 denominacao de venda do produto (nome do produto e marca)

6.3.2 identificacdo da organizacdo proponente (nome ou razdo social, CNPJ e
endereco)

6.3.3 identificacdo do estabelecimento produtor/envasilhador (nome ou razdo social,
CNPJ, endereco) e a expressao “Industria Brasileira”

6.3.4 conteudo liquido total (indicar o volume total e/ou numero de unidades e o
volume individual de cada embalagem priméaria)

6.3.5 condicbes de armazenamento

6.3.6 data de fabricacao (dia, més e ano)

6.3.7 data de validade (dia, més e ano)

6.3.8 identificacao do lote (conforme as op¢Bes da RDC n° 259/02, Anvisa)
6.3.9 empilhamento maximo

6.3.10 dizeres: “Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo - Produto destinado a
Programas de Alimentacéo - Venda Proibida”

6.3.11 Para o produto organico, a identidade visual devera estar de acordo com o
mecanismo de controle:

e CERTIFICACAO POR AUDITORIA OU SISTEMA PARTICIPATIVO DE GARANTIA,
CREDENCIADOS PELO MAPA: selo do SisOrg (Sistema Brasileiro de Avaliagdo da
Conformidade Organica), com identificacdo do sistema de avaliacdo da conformidade
organica utilizado: OU

e GRUPOS VINCULADOS A UMA ORGANIZACAO DE CONTROLE SOCIAL (OCS):
expressao “produto organico nao sujeito a certificacdo nos termos da Lei no 10.831, de
23/12/2003".

6.4 As informacdes referentes a data de fabricagdo, data de validade oudata de
vencimento e identificagdo do lote, bem como os dizeres previstos no subitem 6.3.10,
poderao ser apresentadas em "ink jet", carimbo ou “hot stamping”, de forma legivel e
indelével, em local visivel e que resista as condi¢bes rotineiras de manuseio da
embalagem.

6.4.1 No caso da opcao garrafa de vidro essas informagfes ndo deverdo constar no
fundo da embalagem;

6.4.2 Na embalagem secundéria a impressdo devera estar em uma das faces laterais
ou frontal, mas preferencialmente nas duas faces laterais, de tamanho adequado e
facil visualizacao.

6.5 A Contratada sera facultada a apresentacdo da opgéo “rétulo autoadesivo”, nas
condicbes abaixo (6.5.1 e 6.5.2), desde que possua capacidade de
descaracterizar/rasgar nas tentativas de “descolamento” da superficie de contato da
embalagem, além da apresentacao legivel e indelével. O padrao de adesividade
devera ser mantido durante todo o fornecimento, estando a Contratada sujeita as
penalidades cabiveis na onos casos de ocorréncia de irregularidades.

6.5.1 Rotulo autoadesivo contendo todas as informacgdes previstas nos subitens 6.2
e/ou 6.3; ou

6.5.2 Rotulo autoadesivo contendo apenas a informacéo prevista no subitem 6.3.10.

6.6 A Contratada devera apresentar aos técnicos de DILOG/CPRA, antes do
primeiro fornecimento:
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6.6.1 O layout das informacdes de rotulagem das embalagens, primaria e
secundaria, para conferéncia das informacdes constantes nos subitens 6.2 e 6.3 do
Anexo |, e da Ficha Técnica do produto.

6.6.1.1 Outras opcbes de apresentacdo das informacbes de rotulagem da
embalagem primaria e/ou secundaria em rétulo autoadesivo (ou outro tipo de
apresentagdo) poderdo ser solicitadas formalmente através de Oficio encaminhado

a DILOG/CPRA. A Administragdo avaliara e decidira pelo deferimento ou
indeferimento do pedido.

6.6.1.2 A Contratada poderd precisar fazer pequenos ajustes no rétulo, a fim de
harmonizar e padronizar as informacdes.

6.7 E recomendado o uso do Selo Nacional da Agricultura Familiar (SENAF) —
todos os tipos - na rotulagem das embalagens priméaria e secundéria, a fim de
reforgar a identificacdo dos produtos da agricultura familiar e do empreendedor
rural.

6.8 A informagdo da qualidade orgénica nos rétulos, se for o caso, devera estar
indicada no painel frontal da embalagem do produto e seré identificada pelo uso dos
termos: "ORGANICO" ou "PRODUTO ORGANICO". Podera ser complementado
pelos termos ECOLOGICO, BIODINAMICO, DA AGRICULTURA NATURAL,
REGENERATIVO, BIOLOGICO, AGROECOLOGICO, PERMACULTURA e
EXTRATIVISMO SUSTENTAVEL ORGANICO e outros que atendam aos principios
estabelecidos pela regulamentacéo da producéo organica.

7. APRESENTACAO DE AMOSTRAS

7.1 As OrganizacBes convocadas deverdo apresentar as amostras, apos a sessao
de processamento da Chamada Publica, no prazo de 5 (cindo) dias Uteis a contar
da convocagéo.

7.2 A amostra original do produto devera ser constituida por 2 (duas) unidades
procedentes de mesmo lote e data de fabricagdo, em embalagens primarias e
rétulos correspondentes aqueles a serem entregues.

7.2.1 Excepcionalmente nesta ocasido, a rotulagem da amostra entregue podera ser
apresentada em etiquetas, com os dizeres digitados em computador.

7.3 A amostra devera ser entregue na Coordenadoria de Alimentacdo Escolar —
CODAE- Nucleo de Pesquisa e Desenvolvimento, no seguinte enderego: Rua
Libero Badar6, 425, 9° andar, Centro, Sdo Paulo/SP, impreterivelmente das 9 as
16 horas.

7.3.1A entrega devera ser agendada pelo e-mail:
smecodaeprodutos@sme.prefeitura.sp.gov.br.

7.3.2A critétrio da CODAE, poderd ser determinado outro local para
encaminhamento da amostra.

7.4 A CODAE efetuard o lacre das amostras e emitird o respectivo comprovante de
entrega.

7.4.1 A aposicdo dos lacres destina-se apenas a identificacdo da amostra para
posterior anélise da comissao técnica.

7.4.2 Sera fornecida a Organizacdo 1 (uma) via do comprovante de entrega da
amostra e 1 (uma) via serd inserida no Processo Eletrdnico por meio do SEI pela
CODAE.
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7.5 N&o serdo analisadas amostras em embalagens danificadas e/ou que nao
estiverem totalmente vedadas.

8. AVALIACAO TECNICA DA AMOSTRA

8.1 Seré realizada de acordo com o estabelecido nos subitens 8.2 e 8.3, para as
amostras das OrganizagBes convocadas, correspondendo a andlise técnica
e avaliacdo sensorial da amostra. A CODAE emitira parecer conclusivo referente a
avaliacdo das amostras apresentadas.

8.2 Andlise Técnica da Amostra. Sera realizada por profissionais habilitados da
CODAE, considerando tanto as informacdes contidas na ficha técnica e no rétulo do
produto, bem como as condi¢cdes rotineiras de armazenamento, distribuicdo e
utilizacdo do alimento nas unidades atendidas, para avaliacdo, em especial das:

a) Condi¢cBes da embalagem priméria

b) Facilidade de manuseio

c) Adequacdo das informag@es de rotulagem

8.2.1 Formulario de Andlise Técnica

Edital de Chamada Publica: 02/SME/CODAE/2022 DATA:
INFORMAC}()ES DO ROTULO DO PRODUTO:

PRODUTO:

Marca:

Organizacdo Proponente:

Fabricante:

Envasilhador:

Data de fabricacgéo: Data de validade: Lote:
Conteudo liguido na embalagem primaria: (litros)
Lacre:

1. Condic¢bes da embalagem priméria:

( ) Opcéo 1: Garrafa de vidro com capacidade para 1L a 2L

() Opcéo 2: Caixa cartonada asséptica, com tampa rosqueavel ou lacre, com
capacidade paralL a 2L

( ) Opgao 3: Garrafa plastica (produzida a partir da resina PET) com tampa plastica
inviolavel, com capacidade para 1L a 2L

() Opcéo 4: Bag in box — saco plastico (PEBD) com bocal dosador de material
plastico, protegido por caixa, com capacidade para 3L

Andlise visual das condi¢cdes externas da embalagem priméria (inclusive a
vedacéo):

2. Manuseio da embalagem.

Avaliar a facilidade de manuseio:

3. Informacbes contidas na rotulagem da embalagem priméaria. Atendem ao
Edital e Ficha Técnica:

() sim, sem necessidade de ajustes

23



() sim, com necessidade de ajustes:

( ) néo:

Observacgdes gerais:

Analisado por:

8.3 Avaliacdo Sensorial da Amostra

8.3.1 A CODAE procedera a avaliacdo sensorial das amostras, realizada por equipe
habilitada, com base no método classificatorio, adaptado pela Empresa Brasileira de
Pesquisa Agropecuaria - Embrapa. Os resultados serdo anexados no processo
eletrénico.

8.3.2 Serdo avaliados os atributos de trés caracteristicas sensoriais do alimento;
aparéncia, odor e sabor, que deverao ser caracteristicos da fruta predominante na
composicdo do produto, de acordo com parametros descritos em conceitos
(adjetivos) e notas (escala de pontos), conforme as especificacdes a seguir:

Escala | Aparéncia e Sabor | Odor

7-9 Bom Caracteristico
4-6 Regular Caracteristico pouco acentuado ou acentuado
1-3 Insatisfatorio N&o caracteristico

8.3.3 A avaliagéo individual da amostra sera obtida pela avaliagdo combinada que
corresponde ao conceito:

o Insatisfatério: quando houver a presenca de um ou mais adjetivos:
Insatisfatorio, Nao caracteristico.

o Satisfatério: quando houver predominancia dos adjetivos: Bom, Regular,
Caracteristico pouco acentuado, Caracteristico Acentuado.

8.4 Na avaliacdo global que resume as avaliagcbes individuais, a amostra que
obtiver o resultado “satisfatério” pela maioria dos provadores sera aprovada na
Avaliagédo Sensorial.

8.5 Referéncias da metodologia utilizada na avaliagéo sensorial:
e TEIXEIRA, E. et al. Analise Sensorial de Alimentos. UFSC, 1987.
e Apostilas de Andlise Sensorial de Alimentos e Bebidas, Embrapa, 1991.
o Andlise Sensorial dos Alimentos e Bebidas, ABNT, NBR 5492, 2017.

e DUTCOSKY, S. D. Andlise sensorial de alimentos. Curitiba: Champagnat,
2007

o Outras referéncias reconhecidas por 6rgéos oficiais.

8.6 Critério para aprovacdo da amostra: a Organizacdo somente sera aprovada
na Avaliagdo Sensorial, se obtiver o conceito global SATISFATORIO.

8.6.1 Caso a amostra ndo atenda a um dos itens de avaliacado técnica (item 8.2 e/ou
8.3), a Organizacdo proponente podera apresentar nova amostra do produto,
observado o disposto no item 7 deste Anexo |, uma Unica vez, em até 3 (trés) dias
Uteis a partir da convocacdo, corrigindo as ndo conformidades eventualmente
detectadas e apontadas pela equipe técnica da CODAE. Sera realizada, entdo, a
avaliagao técnica da nova amostra.

8.6.2 A correcdo de eventuais ndo conformidades referentes ao produto ndo podera
alterar os componentes, a marca, o fabricante e, se for o caso, 0 numero de registro
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do produto, declarados pelo fabricante na Ficha Técnica e demais documentos que
integraram a documentacao desta Chamada Publica.

8.7 Nao poderdo ser realizadas quaisquer alteragcdes técnicas na amostra
reapresentada que impliguem vantagem a Organizacao.

9. FORMULARIO - Modelo de Ficha Técnica
ITEM A: SUCO DE MACA

ITEM B: SUCO DE TANGERINA

ITEM C: SUCO DE UVA TINTO

ITEM D: SUCO UVA BRANCO

ITEM E: SUCO MISTO DE MAQA E MARACUJA

Nota 1: A ficha técnica devera ser preenchida para cada item. Caso o produto seja
produzido em diferentes estabelecimentos, as fichas técnicas deverdo ser
assinadas por seus respectivos responsaveis técnicos.

Nota 2: A rotulagem do produto devera estar de acordo com as informacdes abaixo
declaradas, seguindo as especifica¢cdes do item 6 do Anexo I.

a) Identificacdo do produto:
Nome:

Marca:

Numero de registro do produto no Mapa:

O produto é organico? ( )N&o ( ) Sim

Caso seja organico, qual € o mecanismo de controle?
() Certificacdo efou ( ) OPAC ( )ocCs

O produto é agroecolégico? () Ndo ( ) Sim

b) Identificagdo da Organiza¢&o proponente

( ) Organizacéo Singular () Organizacdo Central
Nome ou Razé&o Social:

Endereco:
Fone: CNPJ: e-mail:

c) ldentificacdo da Organizacdo produtora (matéria prima in natura):

Nome ou Razao social:

Endereco:
Fone: CNPJ: e-mail:
d) Identificacdo do Estabelecimento fabricante:

Nome ou Razdo social:

Endereco:
Fone: CNPJ: e-mail;
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e) Componentes do produto (declarar a funcdo principal, nome completo e
namero INS de todos os aditivos alimentares, caso utilizados):

O produto contém glaten? Indicar conforme disp8e a Lei Federal n°® 10.674/03:

(' ) Nao contém glaten () Contém glaten

O produto contém ou pode conter ingredientes/aditivos alergénicos?

() Ndo ( ) Sim. Relaciona-los conforme dispde a RDC n° 26/15, Anvisa:

O produto contém lactose?
() Nadao ( ) Sim. Indicar conforme a RDC n° 136/17, Anvisa:

f) Informagéo nutricional (de acordo com a RDC n° 360/03, Anvisa e, se for o
caso, RDC n° 54/12, Anvisa), com base no modelo a seguir:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcao de 200 ml (1 copo)

Quantidade por por¢céo %VD(*)
Valor Energético kcal e k] %
Carboidratos g %
Proteinas %
Gorduras Totais %
Gorduras Saturadas %
Gorduras Trans %
Fibra Alimentar %
Sadio mg %
* 0% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 k.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas
necessidades energéticas.

Q|Q Q| «

g) Prazo de validade:

h) Condicbes de conservacdo e prazo maximo para consumo apés a abertura da
embalagem primaria:

i) Condicdes para o armazenamento do produto (informacdes que constardo na
rotulagem da embalagem secundaria):

i) Empilhamento maximo - informar nidmero de caixas no sentido vertical (altura
expressa em caixas):

] Para armazenamento:

. Para transporte:

k) Embalagem:

“Declaro que as embalagens priméaria e secundaria em que serdo entregues o
produto, estaréo de acordo com as especificagcdes do item 5 do Anexo | do Edital”.

Embalagem priméria:

() Opcéo 1: Garrafa de vidro; () Opcao 2: Caixa cartonada asséptica;
() Opgao 3: Garrafa plastica; ( ) Opcao 4: Bag in box

Especificar material (de todos os componentes):
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Peso da embalagem vazia (g):
Conteudo liquido: L

Embalagem secundaria:

Especificar o tipo e material:

Sistema de vedacao:

Peso da embalagem vazia (Q):
Conteudo: quantidade de embalagens primarias:

Conteudo liquido total (L):

I) Rotulagem:

“Declaro que no rétulo das embalagens priméaria e secundéaria em que seréo
entregues o produto constardo, de forma legivel e indelével, todas as informacdes
solicitadas no item 6 do Anexo | do Edital’

m) Informacdes sobre o Responséavel Técnico pelo produto:

Nome:

Assinatura;

Habilitacao:

Numero do Registro no 6rgdo de habilitacédo profissional pertinente e regido:

DATA da ultima atualizagéo: / /
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ANEXO Il - CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS NAS ENTREGAS
(VALIDO PARA OS ITENS A, B, C, D e E)

I- Introducéo

1. Todos os lotes adquiridos por SME/CODAE para compor os Programas de
Alimentacdo da PMSP deverdo ser analisados antes de sua entrega por um dos
laboratérios de analises de alimentos enquadrados nas condi¢Bes abaixo:

a) Laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Saude ou do Ministério da
Agricultura; ou

b) Laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saude ou pelo Ministério
da Agricultura; ou

c) Laboratérios de ensaio acreditados pelo Inmetro segundo as normas vigentes
ABNT NBR ISO/IEC 17025 ou ABNT NBR ISO/IEC 17043 (ou outras que vierem a
ser aprovadas, validas e atualizadas), pertencentes a Rede Brasileira de Laboratérios
de Ensaio - RBLE; ou

d) Laboratérios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais.

1.1 Cabera exclusivamente a CONTRATADA escolher o laboratorio onde serdo
realizadas as analises laboratoriais e assegurar que o0 mesmo esteja de acordo com
pelo menos uma das condigfes citadas no item 1 da Introdug&o deste Anexo II.

1.2 Para efeito de confeccdo de laudos definiu-se lote como o “conjunto de unidades
(embalagem priméria) com no maximo 100.000 (cem mil) litros do produto”, havendo
tolerancia de até 10% (dez por cento).

1.3 O laudo podera contemplar mais de 1 (um) lote (de fabricacdo do produto) desde
gue se somados ndo excedam 110.000 (cento e dez mil) litros.

1.3.1 Nos casos em que a empresa optar por utilizar mais de um laudo em cada
entrega, é aconselhavel que a mesma nao extrapole o limite de dois laudos.

1.4 O termo “remessa” diz respeito a uma parte do lote a ser entregue.

1.5 Caso um lote seja representado por mais de uma data de fabricacéo/validade,
todas as datas de fabricagdo/validade do produto deverdo constar no(s) laudo(s).

2. No caso de produto organico, antes da primeira entrega e, quando solicitada, a
gualquer tempo, segundo critérios da CODAE, a Contratada devera apresentar:

2.1 Certificado de Conformidade Organica atualizado, documento emitido por
organismo de avaliagdo da conformidade organica, credenciado no Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (Mapa) para operar no Sistema Brasileiro de
Avaliagdo da Conformidade Orgéanica, dentro do prazo de validade até o final da
execucao do contrato, autorizando o produto objeto desta Chamada Publica a usar o
selo do SisOrg (Certificacéo por Auditoria ou Sistema Participativo de Garantia); ou

2.2 Somente para o caso de empreendedores familiares rurais vinculados a uma
organizacdo de controle social (OCS): Declaragdo de Cadastro de Organismo de
Controle Social, ou documento equivalente, junto ao Mapa, ou outro 6Orgdo
fiscalizador federal, estadual ou distrital conveniado, além da inscricdo no Cadastro
Nacional de Produtores Orgéanicos, comprovada pela impresséo de tela acessada no
sitio eletrénico do Mapa.

3. Antes da entrega de cada remessa/lote, a CONTRATADA devera apresentar:

3.1 Os resultados das andlises laboratoriais previstas nos subitens do Anexo | do
edital: 3.1, 3, 3.2 e 3.4 além dos subitens 3.5 e 3.6 (quando solicitadas, o que podera
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ocorrer a qualquer tempo), cujas amostras deverdo ser colhidas nas instalacées de
armazenagem da Empresa Fabricante ou no local onde o produto é armazenado, por
um funcionario responséavel pelo laboratério.

3.1.1 Os custos referentes aos Laudos Laboratoriais de Analise/ Reanalise e de
Inspecdo/ Reinspecédo sédo de responsabilidade da CONTRATADA.

4. Os lotes/ remessas de alimentos somente serdo recebidos e pagos pela
SME/CODAE apés avaliacdo e conferéncia pela Comissdo Permanente de
Recebimento de Alimentos (CPRA): do Laudo de Andlise Laboratorial, do Laudo de
Reandlise Laboratorial (se houver), do histérico da procedéncia do(s) respectivo(s)
lote(s).

4.1 Os laudos mencionados no item anterior deverdo ser conclusivos e favoraveis.

5. Nos casos em que a Contratada for notificada e houver necessidade de reposicao
ou substituicdo do produto, a mesma devera se comunicar com pelo menos 1 (um)
dia atil de antecedéncia, acordando com a CPRA a melhor data para sua entrega.

5.1 A reposi¢do do produto ndo impedira a imposi¢cdo da multa correspondente ao
atraso, e, se for o caso, outras penalidades cabiveis.

5.2 O produto reposto devera obedecer aos mesmos padrdes de qualidade exigidos
para a entrega original quanto as analises laboratoriais.

5.2.1 A reposicéo de produtos referida neste item podera ser realizada em entrega
posterior, de acordo com a possibilidade do cronograma e a critério da CODAE.

5.2.2 Se a reposicdo ou substituicdo for composta por lotes diferentes, todos os lotes
deverao ser adequadamente laudados.

6. O controle de qualidade do produto sera efetuado a cada entrega e sempre que 0s
técnicos da SME/CODAE julgarem necessario, ficando a Contratada obrigada a
providenciar novas analises laboratoriais que Ihe forem solicitadas e a arcar com os
custos envolvidos. A colheita das amostras podera ocorrer nas dependéncias do
Fabricante, no Centro de Distribuicdo da CODAE e/ ou nas unidades educacionais
atendidas.

7. A avaliacdo da qualidade do produto na entrega compreendera a avaliagdo de
caracteristicas basicas (condi¢cdes de apresentacdo do produto), a conferéncia das
informacdes da rotulagem das embalagens primaria, secundaria, e, quando houver,
terciaria, com a ficha técnica do produto, e a analise dos laudos laboratoriais. Tais
avaliacbes serdo realizadas em conjunto ou de forma independente e a qualquer
tempo.

7.1 O produto também podera ser submetido a Andalise Técnica e Sensorial, além de
estar sujeito a retengcdo da remessa/do lote no Centro de Distribuicdo da CODAE e
substituicdo da remessa/do lote caso os resultados sejam insatisfatérios ao longo do
periodo de armazenamento no Centro de Distribuicdo da CODAE e/ou nas unidades
educacionais atendidas.

7.2 Havendo conveniéncia para a Administracdo, desde que ndo represente
comprometimento de qualidade e ndo caracterize qualquer vantagem econdmica
para a Contratada, excepcionalmente, o recebimento de produtos com divergéncias
na rotulagem em relagdo a ficha técnica e/ou layout apresentado podera ser
autorizado pelas Divisdes de Qualidade e Logistica dos Alimentos e/ou Nutricdo
Escolar da CODAE mediante pedido justificado da Contratada. A Administracdo
avaliara e decidira pelo deferimento ou indeferimento do pedido.

7.2.1 A decisdo da Administracdo em relacdo ao deferimento ou indeferimento do
pedido ndo isentara a Contratada das penalidades cabiveis.
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8. Fica facultado a Contratada o acompanhamento dos procedimentos de descarga
realizados pelos técnicos da SME/CODAE. Caso o fornecedor ou seu representante
legal ndo acompanhe a descarga, ndo havera possibilidade de contestagéo posterior
dos procedimentos adotados para o recebimento do produto.

8.1 N&o serd permitida a entrada do fornecedor ou representante legal apds a
descarga do produto nas dependéncias do Centro de Distribuicdo da CODAE, exceto
nos casos de reanalise laboratorial.

9. Nos casos de remessas/lotes em que eventualmente forem constatados (em
qgualquer periodo, inclusive durante o armazenamento) algum problema que
comprometa a qualidade do alimento, a Contratada devera providenciar a retirada e
substituicdo desses alimentos do Centro de Distribuicdo com urgéncia, em prazo a
ser estabelecido pela CODAE.

9.1 A realizacdo da retirada e da substituicdo deverdo ser previamente acordadas
com a CODAE e sujeitardo a Contratada ao cumprimento do prazo estipulado.

9.2 O ndo cumprimento do prazo estabelecido para a retirada e/ou substituicdo do
produto podera ocasionar a imposi¢cdo de multa prevista para 0os casos de atraso na
entrega, sem prejuizo do ressarcimento de demais custos que a Administragédo tenha
suportado e, se for o caso, outras penalidades cabiveis.

9.3 Optando a Contratada por fracionar as entregas de um mesmo lote em varias
remessas, todas devem ter a qualidade assegurada.

9.3.1 Nos casos em que forem constatados problemas de qualidade no momento do
recebimento de quaisquer das remessas, as demais (ja recebidas) estardo sujeitas a
inspecdo pelos técnicos da CODAE. Se houver identificacdo de situagbes
semelhantes quanto a alteracdo da qualidade, a Contratada fica obrigada a realizar a
sua retirada e a substituicdo. Deverdo ainda obedecer ao disposto nos subitens 9.1 e
9.2 acima.

9.3.1.1 A Contratada estara obrigada a substituir os produtos que forem devolvidos
dentro do prazo de validade pelas unidades educacionais por quaisquer problemas
de qualidade, independentemente de quando se efetivar a substituicdo pela
Contratada, observando-se as mesmas regras estabelecidas nos itens 9.1 e 9.2.

10. Como controle rotineiro da qualidade e/ou em eventuais reclamacdes
encaminhadas pelas unidades educacionais, a critério dos técnicos da SME/CODAE,
poderdo ser colhidas amostras e enviadas para andlise ao Laboratério de Controle de
Qualidade em Saude, da COVISA/SMS - Laboratério Oficial Municipal ou outros, a
critério da CODAE, na impossibilidade de encaminhamento ao laboratdrio municipal.
Ainda, poderéo ser colhidas amostras no Centro de Distribuicdo da CODAE e/ou nas
unidades atendidas para avaliagéo técnica e/ ou sensorial.

11. A critério da CODAE e de acordo com o histérico dos registros de reclamacdes
de qualidade das unidades educacionais atendidas pelo Programa de Alimentac&o
Escolar, independentemente dos resultados da inspecdo (se houver) e das analises
laboratoriais, poderdo ser colhidas amostras destinadas exclusivamente a avaliagdo
técnica e/ou sensorial, ndo sendo consideradas amostras para reandlise laboratorial
pela CODAE.

12. Se houver a constatacdo pelos técnicos da CODAE, a partir da inspecdo do
produto (se houver) e/ou analise técnica e/ou sensorial e/ou dos registros de
reclamacdes de qualidade pelas unidades educacionais de que o produto é impréprio
ao consumo e/ou nao atende as especificacbes de qualidade estabelecidas, a
Contratada devera proceder a retirada e substituicio do produto em prazo
determinado pela Contratante.
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12.1 A realizacao da retirada e da substituicdo devera ser previamente acordada com
a CODAE e sujeitara a Contratada ao cumprimento do prazo estipulado.

12.2 O ndo cumprimento do prazo estabelecido para a retirada e/ou substituicdo do
produto podera ocasionar a imposi¢cado de multa prevista para 0os casos de atraso na
entrega, sem prejuizo do ressarcimento de demais custos que a Administracéo tenha
suportado e, se for o caso, outras penalidades cabiveis.

13. Os procedimentos de INSPECAO e REINSPECAO (se for o caso) as instalacdes
de armazenamento do produto na Empresa Fabricante ou em outro local onde o
produto € armazenado poderdo ser realizados a qualquer momento, durante o
periodo de vigéncia do contrato (segundo critérios da Coordenadoria de Alimentacao
Escolar), sendo que o0s custos referentes a esses procedimentos sdo de
responsabilidade da Contratada.

II. ANALISE LABORATORIAL E INSPEQAO
1. ANALISE LABORATORIAL
1.1 O laboratério devera:

1.1.1 Proceder a colheita das amostras nas instalagbes de armazenagem do
Estabelecimento fabricante/envasilhador ou em outro local onde o produto é
armazenado.

1.1.2 Para analises laboratoriais estabelecidas nos subitens do Anexo | do Edital: 3.1,
3.2, 3.3, 3.4 considerar “n” igual a 5 (cinco) e “c” igual a 0 (zero), onde “n” € 0 numero
de unidades amostrais a serem colhidas aleatoriamente de um ou mais lotes (que

compdem o mesmo laudo) e analisadas individualmente, e “c” € 0 niumero maximo
aceitavel de unidades amostrais que apresentam néo conformidades.

1.1.2.1 Estabelecer o numero de embalagens primérias e/ou secundarias
necessarias para compor o “n” descrito no subitem 1.1.2, com o objetivo de
assegurar a quantidade suficiente do produto para todas as analises laboratoriais

estabelecidas.

1.1.3 Proceder as analises laboratoriais estabelecidas no subitens 3.5 e 3.6 do Anexo
I quando estas forem solicitadas pela CODAE, o que pode ocorrer a qualquer tempo.

1.1.4 Para lotes de alimentos com até 50.000 (cinquenta mil) litros, considerar “n
igual a 3 (trés), exceto para andlise microbiolégica que manterd o estabelecido na IN
n° 60/19, Anvisa.

1.1.5 Colher em duplicata, considerando a possibilidade de Reanalise (amostra 2),
unidades em suas embalagens originais ndo violadas, aleatoriamente, sem defeitos
que comprometam a qualidade e conservagéo do produto.

1.1.6 Seguir as metodologias para coleta, acondicionamento, transporte e analise de
amostras estabelecidas pelas referéncias mencionadas Resolugdo RDC n° 331/19,
Anvisa.

1.1.7 Recorrer a complementacdo da amostra nos casos em que o plano estatistico
mencionado néo conferir a protecdo desejada.

1.1.8 Dividir as unidades colhidas em 2 conjuntos que deverdo ser acondicionados,
lacrados e etiquetados respectivamente como amostras 1 e 2.

1.1.9 Retirar a amostra 1 para andlise em laboratério, de forma que n&o sofra danos
e em condi¢des adequadas a sua conservagao.

1.1.10 Deixar em poder da Empresa fabricante a guarda da amostra 2, devendo esta
ficar disponivel para uma nova analise, se necessaria.
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1.1.11 Emitir o laudo de Analises Laboratoriais conforme modelo constante no
subitem 6 do item V deste Anexo, sendo obrigatéria a disponibilizacdo de todas as
informagfes constantes nos campos especificos e indicando de forma conclusiva se
0 produto atende ou ndo as especificacdes do Edital. Caso ndo atenda, citar os
parametros que estdo em desacordo e as respectivas unidades. Caso o laboratério
possua impresso proprio de laudo de Andlise este podera ser utilizado, desde que
contemple todas as informagdes constantes no modelo.

1.1.11.1 Fazer constar a informacdo (constante na rotulagem da embalagem
primaria) de “Organico” ou “Produto Organico”, se este caso for.

1.1.12 Se o laudo de Analises Laboratoriais implicar rejeicdo do produto e este
estiver sendo adquirido com verba FNDE, a Administracdo encaminhara aquela
Fundacdo copia do Laudo e demais informacg@es solicitadas.

2. INSPECAO
2.1 O laborat6rio que procedera a inspecédo devera:

2.1.1 Verificar as condicbes de armazenamento do produto nas instalacbes do
Estabelecimento Fabricante ou em outro local onde o produto é armazenado, e
apontar se atende ou ndo as Boas Praticas de Armazenagem.

2.1.2 Inspecionar o(s) lote(s) de acordo com o Plano de Inspec¢do por Atributos,
Norma NBR 5426/85, considerando:

* Nivel de inspecao |;

* Plano de amostragem: simples, normal;

* Nivel de qualidade aceitavel (NQA): 2,5;

* Unidade: Alimento contido na embalagem primaria;

» Tamanho do lote: numero de unidades que compdem o lote.

2.1.3 Verificar o nimero de unidades que devem ser inspecionadas, conforme Plano
de Amostragem descrito na Tabela 1. Para calcular o nimero de unidades do lote,
dividir o peso ou volume total do mesmo pelo peso ou volume da embalagem
primaria.

2.1.4 Aprovar o lote de alimento na Inspecdo se o numero de unidades defeituosas
for igual ou inferior ao maximo indicado na Tabela 1.

2.1.5 Reprovar o lote de alimento na Inspecao se o numero de unidades defeituosas
for superior ao numero maximo indicado na Tabela 1.

2.1.6 Emitir o Laudo de Inspec¢éo, conforme modelo constante no subitem 7 do item V
deste Anexo, por lote inspecionado, sendo obrigatéria a disponibilizacdo de todas as
informagfes constantes nos campos especificos, e indicando de forma conclusiva se
o lote atende ou ndo as especificacbes do Edital. Caso ndo atenda, citar os
parametros que estdo em desacordo e as respectivas unidades. Caso o Laborat6rio
possua impresso proprio do Laudo de Inspecéo este podera ser utilizado, desde que
contemple todas as informac¢des constantes no modelo.

2.1.7 Se o Laudo de Inspecédo implicar rejeicdo do produto e este estiver sendo
adquirido com verba FNDE, a Administragdo encaminhard aquela Fundacao copia do
Laudo e demais informacdes solicitadas.

Tabela 1. Plano de Amostragem

NUmero de unidades NUmero de unidades a |NUmero maximo de
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do lote examinar unidades com defeito

Até 150 5 0
De 151 a 500 20 1
De 501 a 1.200 32 2
De 1.201 a 3.200 50 3
De 3.201 a 10.000 80 5
De 10.001 a 35.000 125 7
De 35.001 a 150.000 200 10
De 150.001 a 500.000 315 14
Acima de 500.001 500 21

Fonte: Planos de amostragem e procedimentos na inspecao por atributos — ABNT —
NBR 5426/JAN 1985 e Errata n® 1 OUT/89 (*) Unidade: Alimento contido na
embalagem primaria.

lll. REANALISE LABORATORIAL E REINSPECAO

1. A Reanalise Laboratorial e a Reinspecdo sdo procedimentos facultados a
Contratada de contestar os resultados condenatérios emitidos pelo laboratério e/ou
inspecédo dos lotes/ das remessas do produto. Serdo respeitados 0s mesmos critérios
utilizados nos procedimentos de andlises laboratoriais, e 0s custos envolvidos serdo
de responsabilidade da Contratada.

2. Compete a SME/CODAE, ap6s o recebimento Laudo desfavoravel, informar a
Contratada a recusa do produto, via Oficio ou e-mail, no prazo méaximo de 48 horas.

3. A Contratada poderé solicitar Reandlise Laboratorial e/ou Reinspecao do produto a
SME/CODAE, via Oficio ou e-mail, no prazo maximo de 48 horas, apds tomar
conhecimento do resultado condenatério.

4. A Reandlise Laboratorial e/ou Reinspecdo devera ser realizada no mesmo
laboratério que recusou o alimento e/ou que identificou resultados das andlises
laboratoriais em desacordo com as exigéncias do Edital na “amostra 1”.

5. Todos os parametros que determinaram a recusa do alimento devem ser avaliados
na Reandlise Laboratorial e/ou Reinspecao.

6. A via original em papel do laudo de Reandlise Laboratorial e/ou Reinspecéo deve
ser encaminhada a CPRA de SME/CODAE no prazo maximo de 1 (um) dia util apés
o término das analises.

7. A CONTRATADA deve indicar um perito para acompanhar a Reanalise
Laboratorial e/ou Reinspec¢éo. O perito deve ser o profissional legalmente habilitado,
conforme o ambito determinado pelo respectivo Conselho Profissional.

7.1 A CONTRATADA podera prescindir do acompanhamento do perito na Reanalise
Laboratorial e/ou Reinspecdo através do envio de documento escrito ou e-mail a
CPRA.

8. Os resultados da Reandlise Laboratorial e/ou Reinspecdo serdo definitivos, ndo
cabendo contestagcdo posterior, independentemente do acompanhamento do perito
nos procedimentos realizados.

9. A CONTRATADA é facultado indicar um representante para acompanhar a
Reanalise Laboratorial e/ou Reinspecao.
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10. A Reinspecao néo sera realizada quando a pilha de produto apresentar qualquer
modificacdo que altere o Plano de Amostragem ou que caracterize substituicdo do
alimento analisado.

11. A Reandlise Laboratorial ndo sera realizada quando a amostra 2 indicar indicios
de violagéo e/ou deterioracao.

12. Nas condi¢Bes indicadas nos subitens 10 e 11 é obrigatéria a emissdo de uma
Ata para a Reandlise Laboratorial e/ou Reinspec¢édo, relatando as ocorréncias e as
decisdes tomadas.

13. A CPRA de SME/CODAE aceitard o alimento quando aprovado na Reandlise
Laboratorial e/ou Reinspecao, e o recusara quando reprovado.

14. Nao havendo a Reanalise Laboratorial e/ou Reinspec¢do, os resultados da
Classificagdo, Inspecédo e/ ou Andlise serdo considerados definitivos.

IV. TRANSPORTE

1. Os produtos deverdo ser transportados em veiculos em condi¢cdes que preservem
as caracteristicas e a qualidade dos mesmos, especificadas nos Anexos | e Il do
Edital. Os veiculos mencionados deverdo estar de acordo com a legislacao vigente,
em especial: Portaria n° 326, de 30/07/97 — SVS/MS; Portaria n°® 2619, de 06/12/11 —
SMS/G; Portaria CVS 15 de 07/11/91; Portaria CVS 04 de 21/03/11; Portaria n°® 2215,
de 14/12/16 — SMS/G, e demais legislacdes pertinentes.

1.1 Os técnicos da CODAE recusardo a descarga se verificarem que as condi¢des
higiénico-sanitarias do veiculo sdo incompativeis com o transporte de alimentos,
ficando a CONTRATADA sujeita as penalidades decorrentes da ndo entrega, e se for
0 caso, outras penalidades cabiveis.

1.2 O assoalho das carretas devera ser de material que suporte o manuseio dos
equipamentos necessarios para o0 descarregamento adequado. Os produtos
estardo sujeitos a recusa dos técnicos da CODAE caso o material e/ou as
condi¢bes do veiculo ndo permitam o descarregamento adequado.

2 Todas as cargas deverdo ser transportadas paletizadas, ou seja, com 0s
produtos dispostos de forma organizada sobre paletes em bom estado de
conservacao e devidamente protegidos.

V. DISPOSICOES GERAIS

1.0s Laudos de Analises Laboratoriais (originais ou coépias reprogréficas
autenticadas) deverdo ser encaminhados para a CPRA - SME/ CODAE, Rua Libero
Badard n° 425 — 9° andar - CEP 01009-905 — Sao Paulo — SP, com até 1 (um) dia util
de antecedéncia da data de entrega.

1.1 A critério da CODAE podera ser determinado outro local para entrega dos laudos
mencionados no item acima.

1.2 Optativamente, os laudos de andlises laboratoriais poderdo ser disponibilizados
mediante consulta ao sitio eletrénico da Instituicdo responsavel por sua emissao, a
qual devera possuir certificagdo digital de empresas credenciadas pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).

1.2.1 A Contratada devera avisar com antecedéncia de no minimo 1 (um) dia util a
CPRAJ/CODAE o laboratorio responséavel pela emissdo dos laudos e a disponibilidade
dos resultados das andlises laboratoriais (indicando o endereco do sitio eletrdnico e a
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senha publica para acesso). Os resultados deverdo estar disponiveis para consulta
no minimo 1 (um) dia Gtil que antecede a entrega.

1.2.2 A PMSP néo se responsabiliza por problemas no sistema ICP-Brasil, de ordem
técnica, ou falhas de comunicacdo, bem como outros fatores que impossibilitem a
conferéncia do documento, estando a CONTRATADA sujeita & notificacdo e ao nao
recebimento do produto.

2. Os Cronogramas de entrega (incluindo datas e quantidades de envio) serdo
estabelecidos pela Administracdo, e 0 ndao cumprimento sujeitard a CONTRATADA
as penalidades cabiveis.

2.1 O recebimento do produto fica condicionado ao cumprimento do prazo para
entrega dos Laudos de Analises Laboratoriais e/ou outros documentos exigidos em
Ata, e ainda, a chegada do veiculo em data e horario estabelecido em cronograma.

2.1.1 A chegada do veiculo em horério diverso daquele estabelecido em cronograma
podera sujeitar a Contratada ao ndo recebimento da carga pela CODAE, sem
prejuizo das penalidades decorrentes do atraso.

2.1.1.1 Em cada entrega podera ser tolerada uma quantidade de até 1% (um por
cento) inferior ao peso total previsto, sem a incidéncia de penalizacdo. Contudo, o
pagamento dar-se-a sobre o quantitativo efetivamente entregue.

2.1.2 Atrasos no envio dos laudos laboratoriais e/ou de outros documentos exigidos
em Ata poderdo sujeitar a Contratada ao nao recebimento da carga pela CODAE,
sem prejuizo das penalidades cabiveis.

2.2 O quantitativo faltante podera ser reposto/entregue em até 3 (trés) dias Uteis apos
a ocorréncia, através de Nota Fiscal de Simples Remessa/ Outras Saidas para a
circulacdo da mercadoria. Nao sendo possivel, a CONTRATADA devera enviar Carta
de Crédito ao Setor Expediente Contabil, no valor do quantitativo que deixou de ser
entregue, acompanhado de novo pedido de solicitacdo de pagamento.

2.3 O recebimento do produto fica condicionado ao cumprimento do prazo para
entrega dos Laudos de Analises Laboratoriais e/ou outros documentos exigidos em
Ata, e ainda, a chegada do veiculo em horario estabelecido no cronograma.

2.3.1 A chegada do veiculo em horario diverso daguele previsto no cronograma, bem
como o atraso no envio dos laudos Laboratoriais, poderdo sujeitar a CONTRATADA
ao ndo recebimento da carga pela CODAE, sem prejuizo das penalidades aplicaveis
pelo ndo cumprimento da obrigagao.

2.4 As datas e/ou quantidades previstas no cronograma de entrega poderdo ser
alteradas pela CODAE, desde que nao haja prejuizo as unidades educacionais
atendidas, e de comum acordo entre as partes, CONTRATANTE e CONTRATADA.

2.4.1 Quando a solicitacdo de alteracdo de cronograma (incluindo data e/ou
quantidade) partir da CONTRATADA, o pedido devera ser realizado com no minimo 1
(um) dia atil de antecedéncia. A Administragdo avaliara e decidira pelo deferimento
ou indeferimento do pedido.

2.5 A descarga do produto ficara a cargo do Centro de Distribuicdo da CODAE. No
entanto, estara condicionada a presenca de pelo menos um membro da
CODAE/CPRA, com o objetivo de atender a Portaria 4.938/13 da SME e atualiza¢des
posteriores.

2.6 Embalagens priméarias e/ou secundarias e/ou terciarias (quando houver)
diferentes das especificadas, desde que com as mesmas capacidades especificadas
no subitem 5.1 do Anexo | poderdo ser propostas e apresentadas pela Contratada,
durante a vigéncia do Contrato, mediante reapresentacdo da ficha técnica e amostra,
as quais serdo analisadas e estardo sujeitas a aprovacgéo pela CODAE.
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2.6.1 No caso de aprovacao, pela CODAE, da embalagem priméria e/ou secundaria
e/ou terciaria (quando houver) apresentada(s), a CONTRATADA devera reapresentar
a planilha de composicdo do preco do produto, sujeitando-se a renegociacao de
precos, caso fique demonstrada eventual reducdo de custos, em relacdo a
embalagem inicialmente proposta.

3. A avaliacdo da qualidade efetuada pela CODAE néo exclui a responsabilidade da
CONTRATADA pela qualidade do produto, incluindo o encaminhamento dos
pareceres técnicos e possiveis medidas corretivas adotadas quando da ocorréncia de
registros de reclamacdes de qualidade das unidades educacionais atendidas. Nessas
reclamacdes poderdo estar incluidos registros da presenca de perigos fisicos,
microbioloégicos, quimicos, toxicolégicos, efou alteracdo das caracteristicas
sensoriais, embalagens danificadas e problemas de identificacdo de dados de
rotulagem, além de quaisquer outras intercorréncias ndo mencionadas e que alterem
a qualidade do produto.

3.1 Nos casos de registros de ocorréncia de reclamacgcbes de qualidade pelas
unidades educacionais, realizadas por meio do instrumento “Memorando Padrao para
Registro de Ocorréncia com Alimentos”, caso necessario sera solicitado a
Contratada, a critério da CODAE, encaminhamento de parecer técnico assinado pelo
Responsavel Técnico. A Contratada terd o prazo de até 20 (vinte) dias Uteis para
enviar tal parecer a Divisdo de Qualidade e Logistica dos Alimentos (DILOG)/CPRA,
através de e-mail com arquivo em PDF, com o objetivo de fornecer o retorno as
unidades educacionais que formalizaram as reclamacdes de qualidade.

3.1.1 O prazo para a CONTRATADA encaminhar o parecer técnico podera ser
postergado, sendo necesséria a sua solicitacdo por meio de e-mail com arquivo em
PDF e sua aprovacéo pela DILOG/CPRA.

3.2 Nos casos de inobservancia dos prazos aqui estabelecidos podera haver
imposicdo de multa @ CONTRATADA, sem prejuizo da comunicacao as autoridades
fiscalizadoras competentes se a situagéo assim exigir.

4. As Vvisitas técnicas nas dependéncias do(s) estabelecimento(s) fabricante(s)/
envasilhador(es) poderdo ser realizadas pelos técnicos da CODAE a qualquer
momento para conhecer os meios de producdo e tecnologias empregadas,
compartilhar experiéncias de outros mercados, verificar as condi¢cdes higiénico-
sanitarias e acompanhar a linha de produgéo.

4.1 Verificada a necessidade de se incorporar medidas corretivas em qualquer etapa
do processo de producdo e/ ou transporte, a CONTRATADA, obriga-se a levar em
consideracdo as ponderacdes da CODAE.

4.2 A CONTRATADA arcara com 0s custos das visitas e com todas as despesas
relativas as analises do produto, se houver.

4.3 Nos casos em que forem identificados perigos em qualquer periodo (fisicos,
quimicos, microbiol6gicos e/ou toxicolégicos) que caracterizem falhas nas Boas
Praticas de Fabricacao (BPF) e/ou falhas na Andlise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC) e/ou riscos a saude (independentemente da sua gravidade),
havera o encaminhamento da ocorréncia pelo Coordenador da CODAE, junto aos
Orgéos Fiscalizadores Competentes (Vigilancia Sanitaria do  Municipio do
Estabelecimento Fabricante ou Agéncia do Ministério da Agricultura Pecuéria e
Abastecimento de origem do Estabelecimento Fabricante), e se 0 caso requerer,
junto ao Secretario desta Secretaria, que adotara as medidas pertinentes junto aos
Orgéos e Autoridades competentes, para eventual apuracdo de responsabilidade civil
e criminal e/ou resciséo contratual.

5. O recebimento definitivo do objeto serd feito por servidor indicado conforme
modelo no Anexo IV.
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5.1 O termo de recebimento definitivo somente podera ser emitido mediante a
comprovacao da entrega total do produto atestado pelo fiscal do contrato.
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6. Modelo de laudo de analise/ reandlise laboratorial — todas as informacdes
constantes neste modelo deverao ser disponibilizadas pelo laboratério

Laboratorio:

Laudo: De analise (
De reandlise (

I. DADOS DO ALIMENTO

1. N° de unidades analisadas: 2. Entrada no laboratério (dia/hora):

3. Nome e enderec¢o da organizacao solicitante:

4. Nome e endereco do fabricante:

5. Nome do Produto: 6. Marca:

7. Registro: 8. Data de fabricagdo: 9. Data de vencimento: [10. Lote:

11. Nome do Fabricante:

12. Enderecgo do Fabricante:

N° da Analise:

)
)

[I. COLHEITA
13. Nome da pessoa responsavel pela colheita
14. Local: 15. Data/ hora: 16. Temperatura local (° C)

17. Unidades colhidas:

18. Quantidade total do lote:

lll. RESULTADOS (TIPO DE ANALISE)

() SENSORIAIS ( ) FISICO-QUIMICAS ( ) MICROBIOLOGICAS ( )
MICROSCOPICAS ( ) TOXICOLOGICAS ( ) OUTRAS ANALISES

19. Identificacdo da
amostra (n)

AMOSTRA (n=1)
AMOSTRA (n=2)
AMOSTRA (n=3)
AMOSTRA (n=4)
AMOSTRA (n=5)
20. Observacbes

21. Conclusdes: Indicar se os resultados obtidos por meio das analises constantes do
laudo atendem as especificacdes do Edital de Chamada Publican® __ /SME/ 20___.
22. Data: 23. Assinatura / carimbo:
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7. Modelo do laudo de Inspecéo/ Reinspecéo - todas as informagdes constantes
neste modelo deverdo ser disponibilizadas pelo laboratério:

Laboratorio:
Laudo: De |n§pe(;ao~( ) N do Laudo:
De reinspecéo ( )
|. DADOS DO ALIMENTO
1. Natureza/Tipo do Alimento: 2. Marca:
3. Registro: 4. Data de fabricacdo: 5. Data de vencimento: 6. Lote:

7. Nome e enderec¢o da organizacao solicitante:
8. Nome e endereco do fabricante:

Il. INSPECAO / COLETA

9. Nome da pessoa responsavel pela colheita:

10. Local: 11. Data/ hora: 12. Temperatura local (° C)
13. Total do lote/n° de pilhas: 14. N° de unidades inspecionadas:

15. Peso ou volume por unidade Declarado: Encontrado:

[ll. RESULTADOS

16. Embalagem primaria e secundaria: anotar se as embalagens primaria e
secundaria sdo adequadas ao tipo do produto e prazo de validade. Caso contrério,
indicar o tipo e a quantidade com defeitos.

17. Rotulo da embalagem primaria e secundaria: anotar se o0s rotulos das
embalagens priméaria e secundéaria atendem as especificacdes do Edital. Caso
contrario, indicar as irregularidades.

18. Condicdbes de armazenagem: anotar a expressdao “Condicdes
adequadas/inadequadas de armazenagem” e indicar as irregularidades, se houver.
19. Conclusao: indicar se os resultados obtidos por meio das andlises constantes do
laudo atendem as especifica¢cdes do Edital de Chamada Publican® __ /SME/ 20__:
20. Data: 21. Assinatura / carimbo:
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ANEXO Il - MINUTA DE CONTRATO

Contrato n°[e]/SME/CODAE/2022

Processo Administrativo n° [e]

Chamada Publica [e]

Objeto aquisicdo, por dispensa de licitagcdo de 660.900 litros de SUCOS SABORES
DIVERSOS, sendo: ITEM A: 110.150 L de SUCO DE MACA; ITEM B: 110.150 L de
SUCO DE TANGERINA; ITEM C: 220.300 L de SUCO DE UVA TINTO; ITEM D:
110.150 L de SUCO DE UVA BRANCO e ITEM E: 110.150 L SUCO MISTO DE
MACA E MARACUJA da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou
suas organizacdes para atendimento ao Programa Nacional de Alimentacéo Escolar —
PNAE, em observacao ao artigo 14 da Lei n°® 11.947, de 16/06/09.

Cédigo Supri: [e]

Dotacédo: 16.24.12.306.3025.2.801.3.3.90.30.00.02

Valor: [e]

Aos [e] dias do més de [e] do ano de [e], de um lado, Secretaria Municipal de
Educacgao da Prefeitura do Municipio de Sao Paulo (a “SME”), sediada na Rua Borges
Lagoa, 1.230, Vila Clementino, Sdo Paulo, SP, CNPJ n° 46.392.114/0001-25,
representada pelo Coordenador da CODAE, Sr. [e], e, de outro lado, [e], com domicilio
a [e], CNPJ n° [e], telefone [#], FAX [e], e-mail [e] (a “CONTRATADA”), neste ato
representado por[e], [qualificacdo civil do representante, cargo e referéncia a
instrumento de mandato, se houver], consoante as clausulas e condicbes constantes
do Edital de Chamada Publica n° [e] (o “Edital”’), resolvem firmar contrato (este
“Contrato”), a ser regido pelas seguintes clausulas.

1. Objeto

1.1 O objeto deste contrato € aquisicdo de 660.900 litros de SUCOS SABORES
DIVERSOS, sendo: ITEM A: 110.150 L de SUCO DE MACA; ITEM B: 110.150 L de
SUCO DE TANGERINA; ITEM C: 220.300 L de SUCO DE UVA TINTO; ITEM D:
110.150 L de SUCO DE UVA BRANCO e ITEM E: 110.150 L SUCO MISTO DE
MACA E MARACUJA da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou
suas organizagfes para atendimento ao Programa Nacional de Alimentag&o Escolar —
PNAE, de acordo com os termos e especificagfes técnicas constantes do Edital e da
proposta da CONTRATADA, apresentada no Processo Administrativo n° [e], que
integram o presente, independentemente de transcri¢ao.

1.2 As disposicdes deste Contrato prevalecerdo sobre aquelas constantes do projeto
de venda apresentado pela CONTRATADA, caso haja divergéncia entre ambas.

2. Vigéncia
2.1 O prazo de vigéncia deste contrato é de 12 (doze) meses, contado da data de sua
assinatura.

2.2 O presente contrato extinguir-se-a, de pleno direito, com o advento do termo final
do prazo de vigéncia ou com o adimplemento das obrigacdes assumidas pelas partes,
0 que ocorrer primeiro.

3. Da entrega do produto

3.1 A entrega do produto, objeto deste contrato, devera ser realizada de acordo com o
cronograma de entrega definido por SME/CODAE e retirado pela CONTRATADA no
momento de assinatura deste instrumento. O ndo cumprimento do cronograma
sujeitara a CONTRATADA as penalidades legais.

40



3.1.1 O prazo para inicio da entrega do produto para a primeira etapa do cronograma
€ de até 45 (quarenta e cinco) dias corridos, contados a partir da assinatura deste
contrato e retirada da nota de empenho. Eventual extensdo deste prazo podera ser
determinada pela Administracdo, desde que o pedido seja justificado pela
CONTRATADA e néo haja prejuizo de desabastecimento nas unidades educacionais.

3.1.2 As datas e/ou quantidades previstas no cronograma de entrega poderdo ser
alteradas de comum acordo entre as Partes, desde que néo haja prejuizo as unidades
educacionais atendidas.

3.2 A entrega do produto devera ocorrer no Centro de Distribuicdo da CODAE para
géneros ndo pereciveis, operado pela empresa INTERMODAL BRASIL LOGISTICA
LTDA (IBL), localizada na Rua Manoel Borba Gato n. 100- Edificio 01 — Bairro de Vila
Sayago — Guarulhos/ SP — CEP: 07044-220, em horario estabelecido no cronograma.

3.2.1 A critério da CODAE poderé ser determinado outro local de entrega.

3.3 Os produtos deverdo ser transportados em condicbes que preservem suas
caracteristicas e qualidade especificadas nos Anexos | e Il do Edital. Os veiculos
mencionados deveréo estar de acordo com a legislacdo vigente, em especial: Portaria
n° 326, de 30/07/97, SVS/MS; Portaria n 2619, de 06/12/11, SMS.G; Portaria CVS 15,
de 07/11/91; Portaria CVS 04, de 21/03/11; Portaria no 2215/16 — SMS.G, e demais
legislacdes vigentes.

3.3.1 Fica a CONTRATADA obrigada a entregar os produtos de qualidade durante
toda a vigéncia contratual.

3.3.2 A CONTRATADA devera reparar, corrigir, remover, substituir, as suas expensas,
e dentro do prazo estabelecido pela Administragcdo, as partes do objeto deste Edital e
seus Anexos, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢bes dos produtos ou
da execugédo da entrega.

3.4 Correrao por conta da CONTRATADA todas as despesas de seguros, transportes,
tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, decorrentes da execucdo dos
servigos prestados e produtos entregues a Municipalidade.

3.4.1 A CONTRATADA suijeitar-se-a, em caso de inadimplemento de suas obrigacdes,
definidas neste instrumento e outros que o complementem, as sancdes legais
previstas e demais legisla¢des vigentes aplicaveis ao presente.

3.4.2 Todas as despesas decorrentes de entrega/troca do objeto e/ou encargos
trabalhistas correrdo por conta da CONTRATADA.

4. Termos de recebimento provisorio e definitivo

4.1 O(s) produto(s) sera (40) recebido (s) pelo(s) Orgdo(s) Contratante(s) consoante
o disposto no artigo 73 da Lei n°® 8.666/93, sera recebido da forma que se segue:

4.1.1 Atestada a entrega do produto pelo fiscal designado pela CODAE e efetuado o
pagamento referente a essa, ha presungdo de recebimento provisério do mesmo.
Sendo ao final entregue o Termo Definitivo, conforme modelo elaborado por esta
Municipalidade.

4.1.2 O subitem 4.1.1 ndo desconsidera a possibilidade de entrega de termo
provisorio, caso assim requeira a contratada a qualquer tempo.

4.2 O Recebimento Provisorio ocorrerd em 10 (dez) dias uteis, contados ao final da
execucdo do fornecimento, no local e endereco indicados na Ordem de
Fornecimento;
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4.2.1 Por ocasido da entrega, a Contratada devera colher no comprovante respectivo
a data, o nome, 0 cargo, a assinatura e o nimero do registro funcional (RF), do
servidor da Contratante responsavel pela Unidade Escolar e/ou DRE;

4.3 O Recebimento Definitivo dar-se-4 no prazo de até 10 (dez) dias Uteis,
contados da data de assinatura do termo de recebimento provisorio pelo fiscal ou a
contar da data da apresentacdo de laudo conclusivo, quando solicitada apresentacéo
de amostra para avaliagdo da conformidade do produto, uma vez verificado o
atendimento integral da execucdo do fornecimento contratado, mediante Termo de
Recebimento firmado pelo servidor responsavel.

4.3.1 Na hipo6tese da identificagdo de produtos que ndo estejam em conformidade
com as especificacbes técnicas descritas no Anexo | e Il, a SME podera rejeita-los,
devendo a Contratada se responsabilizar por todas as despesas e encargos
decorrentes da substituicdo, bem como, comprometer-se a entregar o objeto licitado,
sanando todas as ressalvas apresentadas, independentemente de outras sancoes
aplicaveis de acordo com o Contrato.

4.3.2 O recebimento definitivo do objeto licitado ndo exime a Contratada, em
qualquer época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em
contrato e por for¢a das disposi¢des legais em vigor.

4.3.3 O valor total do Contrato compreendera todos os custos diretos e indiretos, os
encargos sociais e trabalhistas, fiscais e demais despesas necesséarias ao
cumprimento integral das obrigagfes decorrentes da contratacao.

5. Preco e condi¢cdes de pagamento

5.1 O valor deste Contrato é de R$ [e] ([¢]), onerando a dotagdo orgamentaria n°
16.24.12.306.3025.2.801.3.3.90.30.00.02, conforme demonstra a Nota de Empenho n°
[e].

TABELA DE DETALHAMENTO DO VALOR DO CONTRATO

5.1.1 O pagamento sera efetuado por crédito em conta corrente no Banco do Brasil
conforme estabelecido no Decreto n°® 51.197/10.

5.1.2 Fica ressalvada a hipétese de alteracdes, por parte da Secretaria de Finangas,
das normas referentes a pagamento dos fornecedores.

5.2 O prazo de pagamento sera de trinta dias, a contar da data em que seja atestada
pela Administracéo a efetiva entrega do produto e apresentados pela CONTRATADA
fatura ou nota fiscal-fatura, com o atestado da unidade requisitante e copia
reprografica da nota de empenho e eventuais alteracdes.

5.2.1 Caso a CONTRATADA precise adotar providéncias complementares, a fluéncia
do prazo referido no item antecedente sera interrompida, reiniciando-se a sua
contagem a partir da data em que estas forem cumpridas.

5.2.2 A CONTRATADA deve observar o limite individual de venda de géneros
alimenticios do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural por ano civil, nos
termos da legislacéo vigente.

5.3 Em caso de eventuais antecipacfes de pagamento, nos termos da legislacdo
vigente, o valor a ser pago ter& um desconto, calculado com base em critérios
estabelecidos pela Secretaria Municipal de Finangas.

5.4 A CONTRATADA devera guardar, pelo prazo de (5) cinco anos, cépias das notas
fiscais de venda, ou congéneres, dos produtos participantes do projeto de venda, que
deverdo permanecer a disposicdo da CONTRATANTE para comprovacao.

5.5 Durante a vigéncia do contrato ndo havera reajuste do preco.
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5.6 Nao sera concedido reequilibrio econémico financeiro ao valor unitario previsto
neste certame, quando do mero reajuste ou flutuacdo de precos de mercado, em
razdo da impossibilidade de aplicacdo da teoria da imprevisdo, que ndo configura
hipétese de realinhamento de pregos, o qual exige, nos termos do art. 65, I, “d” da Lei
Federal n°® 8.666/93, a comprovacao de fatos imprevisiveis, ou previsiveis, porém de
consequéncias incalculaveis, retardadores ou impeditivos da execucdo do ajustado,
ou, ainda, em caso de for¢ca maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando alea
extraordinaria e extracontratual. Na analise da solicitacdo, dentre outros critérios, a
CONTRATANTE adotara, além de ampla pesquisa de precos, parecer contabil do
solicitante de demonstragéo de reais impactos sobre a execucdo do futuro termo.

5.6.1 N&o serdo reconhecidos pedidos ndo fundamentados e desacompanhados de
documentos que comprovem as alegactes/fatos aludidos do pedido.

5.6.2 O pedido de reequilibrio econdmico-financeiro € procedimento excepcional, ndo
se admitindo o seu manejo para corrigir distor¢cdes da equagdo econdémico-financeira
do contrato que sejam decorrentes de precos que a CONTRATADA nédo teria
condicbes de suportar jA na época de apresentacdo do seu Projeto de Venda.
Solicitacbes dessa natureza seréo prontamente indeferidas.

5.6.3 A deliberag&o de deferimento ou indeferimento do pedido ser& divulgada em até
30 (trinta) dias.

5.7 Durante a andlise do pedido de reequilibrio pela CONTRATANTE, ndo sera
admitida a suspenséo do fornecimento do objeto desta Chamada Publica. Caso isso
ocorra, constituira inexecucdo parcial das obrigacdes assumidas, sem prejuizo das
sanc¢0des cabiveis.

6. Obrigacdes da Contratada

6.1 A CONTRATADA se compromete em guardar pelo prazo estabelecido no 87 do
artigo 60 da Resolucdo CD/FNDE n° 06/20, cépias das Notas Fiscais de Venda, ou
congéneres, dos produtos participantes do Projeto de Venda de Géneros Alimenticios
da Agricultura Familiar para Alimentagcdo Escolar, estando a disposicdo para
comprovacao.

6.2 E de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA o ressarcimento de danos
causados & CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na
execucao do contrato.

6.3 E expressamente vedada a subcontratag&o.

6.4 As embalagens dos produtos poderdo ter outras caracteristicas, desde que
obedecam a legislacéo especifica vigente e com prévio acordo com o setor solicitante.

6.5 Os produtos deverdo ser entregues, exclusivamente as expensas da
CONTRATADA, as quais inclui despesas com frete, embalagens, encargos e
guaisquer outras necessarias para o fornecimento do produto, sem qualquer énus para
0 Municipio.

6.6 Cumprir fielmente os compromissos avencados, de forma que a prestacdo dos
servicos seja efetuada com perfeicao;

6.7 Acatar as recomendacOes decorrentes de inspecdes ou de observacbes dos
agentes qualificados da CONTRATANTE, tomando as providéncias imediatas para
corrigir falhas ou irregularidades apontadas;

6.8 Manter, durante toda a execuc¢éo do Contrato, em face das obrigacdes assumidas,
todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na Chamada Publica, sob
pena de rescisdo contratual;

6.9 Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela CONTRATANTE.
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6.10 A CONTRATADA ficard obrigada a retirar e substituir os produtos em
desconformidade com o Edital quando do recebimento/armazenamento ou qualquer
outro motivo, que os revelem impréprios ao consumo (artigo 18, 86°, I, Il e Ill da Lei
Federal 8.078/90 — Cédigo de Defesa do Consumidor), sem isencdo das penalidades
cabiveis.

6.11 Verificada a desconformidade com o Edital ap6s o recebimento dos produtos,
seja durante o armazenamento, seja apds a devolucdo dos mesmos por parte das
unidades educacionais, 0s custos com armazenamento, desde a notificacdo até a
retirada do Centro de Distribui¢cdo, serdo suportados pela CONTRATADA, analisado o
caso concreto e a conveniéncia para a Administragdo na adogédo desta medida pela
CODAE.

6.12 A impropriedade para o consumo sera considerada inexecuc¢dao total ou parcial
dependendo da parcela contratual que deixou de ser cumprida, caso nao sejam
substituidos.

6.13 Responsabilizar-se pela qualidade do produto e pelas demais determinacdes
contratuais, desde a data de entrega do produto até o término de seu prazo de
validade.

6.14 Cumprir as disposicbes contidas no edital quando de ocorréncias com o
produto, a qualquer tempo.

7. ObrigacOes da Contratante

7.1 A CONTRATANTE em razéo da supremacia do interesse publico sobre o interesse
privado podera:

7.1.1 modificar unilateralmente o contrato para melhor adequacéo as finalidades de
interesse publico, respeitando os direitos da CONTRATADA,; e

7.1.2 rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infracdo contratual ou
inaptiddo do CONTRATADO.

7.2 Compete a CONTRATANTE, além das obrigacbes constantes no Termo de
Referéncia, Especificagbes Técnicas, parte integrante deste Contrato:

7.2.1 emitir Ordem de Inicio;
7.2.2 designar fiscais para acompanhamento e fiscalizagdo desse Contrato;

7.2.3 notificar a CONTRATADA por escrito quando detectadas irregularidades na
execucédo do objeto;

7.2.4 receber o objeto, desde que esteja em conformidade com as especificacdes do
Termo de Referéncia;

7.2.5 promover o acompanhamento e a fiscalizagdo desta contratagdo, sob os
aspectos quantitativo e qualitativo, anotando em registro préprio, as quantidades e as
caracteristicas do produto recebido;

7.2.6 prestar informagbes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA,;

7.2.7 efetuar o pagamento, conforme disposto neste instrumento; e
7.2.8 realizar Termo de Recebimento Provisério e Definitivo.

7.3 Na hipétese da CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem culpa da
CONTRATADA deve respeitar o equilibrio econémico-financeiro, garantindo-lhe o
aumento da remuneracao respectiva ou indenizacao por despesas ja realizadas, em
conformidade com o disposto no item 4.6.

8. Subordinacédo deste Contrato
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8.1 Este instrumento subordina-se as clausulas e condi¢des estabelecidas no Edital,
bem como as disposicfes contidas nas Leis Federais n° 8.666/1993 e 11.947/2009, e
aos preceitos e principios de Direito Publico.

8.1.1 Aplicam-se supletivamente a este Contrato os principios e normas de Direito
Privado.

8.2 A CONTRATANTE, em razado da supremacia do interesse publico sobre o
interesse privado podera:

a) modificar unilateralmente o contrato para melhor adequacdo as finalidades de
interesse publico, respeitando os direitos da CONTRATADA.

b) rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infracdo contratual ou inaptidao
da CONTRATADA,

c) fiscalizar a execucdo do contrato; e
d) aplicar san¢cdes motivadas pela inexecugédo total ou parcial do ajuste.
9. Sanc¢des Administrativas

9.1 Salvo caso fortuito ou forca maior, devidamente justificado e comprovado, o ndo
cumprimento, por parte da CONTRATADA, das obrigagbes assumidas, ou a
infringéncia de preceitos legais pertinentes, ensejara a aplicacdo, segundo a gravidade
da falta, das seguintes penalidades:

a) Adverténcia, caso sejam constatadas irregularidades de pouca gravidade;
b) Multa, conforme especificado nos itens a seguir.

9.2 Incidira a multa de 0,25% por dia de atraso, para atrasos de até 15 dias, na
entrega, incidente sobre o valor da quantidade que deixou de ser entregue no prazo
estipulado, salvo se for acatada pela administracdo a justificativa eventualmente
apresentada.

9.3 Incidira a multa de 2,5% sobre o valor da parcela entregue, quando houver atraso
na entrega de documentacdo técnica necessaria para o0 recebimento (laudos
laboratoriais e certificados de classificag&o).

9.3.1 Incidird a multa prevista no item acima mencionado para 0s casos em gque 0
produto for recusado em consequéncia de qualquer irregularidade contabil que
inviabilize o recebimento.

9.4 Incidird multa de 5% (cinco por cento) por inexecucao parcial do ajuste:

9.4.1 Calculada sobre o valor da parcela do produto, recusado ou nao, quando a sua
entrega ocorrer em desconformidade com o exigido neste Contrato, independente da
troca dos produtos pela CONTRATADA, que serd aceita uma Unica vez, no prazo de
15 (quinze) dias Uteis ou outro prazo a ser estipulado pelo fiscal do contrato
considerando as circunstancias do caso concreto, a contar da data da intimag&o, sem
qualquer 6nus para a SME.

9.4.2 Calculada sobre a quantidade de produto entregue irregularmente, quando o tipo
de embalagem ou sua integridade, rotulagem ou contetdo liquido do produto estiver
em desacordo com o solicitado, independentemente da troca do produto pela
CONTRATADA, que sera aceita uma Unica vez, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis ou
outro prazo a ser estipulado pelo fiscal do contrato considerando as circunstancias do
caso concreto, a contar da data da intimag&o, sem qualquer énus para a SME.

9.4.3 Calculada sobre o valor da parcela entregue com atraso superior a 15 (quinze)
dias e inferior ou igual a 30 (trinta) dias, inclusive;

9.5 Incidird multa de 10% (dez por cento):
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9.5.1 Sobre o valor da nota de empenho, em caso de inexecuc¢éao total do contrato;

9.5.2 Sobre o valor da parcela ndo fornecida ou entregue com atraso superior a 30
(trinta) dias.

9.6 IncidirA multa de 10% (dez por cento), calculada sobre o valor dos produtos
entregues:

9.6.1 Quando na analise sensorial, técnica, microscopica, microbiolégica ou
toxicoldgica constar, em conjunto ou separadamente, que 0s produtos apresentam
caracteristicas alteradas ou distorcidas em relacao ao estabelecido na ficha técnica ou
Edital da Chamada Publica n° [e], diferencas em suas caracteristicas préprias ou em
suas caracteristicas fisico-quimicas, sujidades, parasitos, larvas, substancias
estranhas a sua composicéo, condi¢cdes higiénico-sanitarias insatisfatorias, qualidade
comprometida ou dissonancia com as especificidades contratuais, independentemente
da reposicdo do produto pela CONTRATADA, que sera aceita uma Unica vez, no
prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a contar da intimacdo, sem qualquer énus
para a SME.

9.6.2 Quando, apurado por laudo, a andlise microbiolégica e/ou toxicoldgica
comprovar que o produto estd com a qualidade comprometida e em desacordo com as
especificagbes contratuais, implicando sua destinacdo por autoridade sanitaria,
independentemente da sua reposi¢ao, que sera aceita uma unica vez, a contar da data
da intimacéo, sem qualquer 6nus para a SME. Neste caso o fato ser4& comunicado ao
Secretario da Pasta, que adotard as medidas pertinentes junto aos 6rgaos e
autoridades competentes, para eventual apuracdo da responsabilidade civil e criminal.

9.7 Pelo descumprimento de outras disposicdes deste Contrato diferentes das
mencionadas acima, multa de 2% sobre o valor da entrega.

9.8 No caso de o laudo do produto (laboratorial e/ou sensorial, e/ou de classificacao
agrondmica, quando couber) apontar alguma irregularidade, o 6rgdo de fiscalizacdo
federal defina sobre a destinacéo final da mercadoria, sendo que a inutilizacdo desta
pela SME, mediante prévia notificacgdo da CONTRATADA, n&o eximira da
comunicagéo do fato as autoridades competentes.

9.9 Se a infragdo cometida pela CONTRATADA caracterizar ma-fé ou causar prejuizo
ao abastecimento efetuado pela SME, a ser atestado pelo setor técnico de CODAE,
podera ser aplicada a penalidade de suspensao temporaria do direito de licitar e
contratar com a Administracdo pelo periodo de até 05 (cinco) anos, ou, ainda, a
declaracao de inidoneidade.

9.10 A SME podera rescindir de imediato o Contrato, caso a CONTRATADA venha a
reincidir nas infragdes elencadas nos subitens acima, sem prejuizo de outras san¢fes
administrativas aplicaveis a espécie e previstas nos incisos lll e IV do artigo 87 da Lei
Federal 8.666/93.

9.10.1 Sem prejuizo do quanto estabelecido no subitem antecedente, nas hip6teses de
reincidéncia, podera a SME aplicar as penalidades previstas nesses mesmos subitens,
mas com 0s percentuais duplicados.

9.11 No caso de troca ou reposicdo do produto, a CONTRATADA assumird a
responsabilidade pelos custos da andlise e, também, da armazenagem, 0s quais
incluem: transporte, carga, descarga, estocagem e movimentacao, relativos ao periodo
em exame, que deverdo ser pagos pelo fornecedor por meio de recolhimento do
Documento de Arrecadagdo do Municipio nos termos da Portaria SF 63/2006, a ser
emitido pela SME.

9.11.1 Na hipétese acima, o 6rgdo competente da SME comunicara a Secretaria
Municipal de Financas, para que ndo seja efetuado o respectivo pagamento da
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mercadoria a CONTRATADA, até que seja atestado o novo recebimento pela
Comissao Permanente de Recebimento de Alimentos.

9.12 Tendo em vista o disposto na clausula 2.1 e sem prejuizo da aplicagdo das
penalidades previstas na clausula 7, eventuais pendéncias ocorridas durante o
cronograma de entrega deverdo ser ajustadas em até 30 dias apds a data programada
para ultima etapa.

9.13 E cabivel, ainda, a aplicacdo das demais sancdes estabelecidas no Capitulo 1V
da Lei Federal 8.666/93, com suas alteracoes.

9.14 As penalidades séo independentes entre si e a aplicacdo de uma nao exclui as
outras, sendo descontadas do pagamento devido ou cobradas administrativamente ou
judicialmente.

9.15 As multas poderao ser descontadas do pagamento devido ou por intermédio da
retencdo de créditos decorrentes do Contrato até os limites do valor apurado.

9.16 O prazo para pagamento das multas ou apresentacdo de defesa prévia sera de
(5) cinco dias uteis a contar da notificagdo da CONTRATADA. A critério da SME, o
valor devido serd descontado da importancia que a CONTRATADA tenha a receber
daquele. Nao havendo pagamento, o valor sera inscrito na Divida Ativa, sujeitando a
CONTRATADA a processo executivo.

9.17 Da deciséo de aplicacdo de penalidade, cabera recurso nos termos do Artigo 109
da Lei Federal 8.666/93, observados os prazos ali fixados.

9.18 Recursos contra decisdes de aplicacdo de penalidade devem ser dirigidos ao
Senhor Secretario Municipal de Educacédo e enviados para o e-mail, no prazo de (5)
cinco dias Uteis.

10. Gestao do Contrato

10.1 Os fiscais deste Contrato e seus suplentes sdo os servidores designados no
processo administrativo indicado no cabecalho do Edital.

10.1.1 O servico a ser contratado serd objeto de acompanhamento, controle,
fiscalizacdo e avaliacdo por representante da CONTRATANTE, com as atribuicbes
especificas.

10.1.2 A Fiscalizagéo é exercida no interesse da Administragdo, ndo exclui nem reduz
a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, e, na sua ocorréncia, ndo implica co-responsabilidade do Poder Publico
ou de seus agentes e prepostos.

10.1.3 A CONTRATANTE se reserva o direito de rejeitar no todo ou em parte o objeto
deste contrato, em desacordo com as especificacdes e as clausulas contratuais.

10.2 Quaisquer exigéncias da Fiscalizagéo, inerentes ao objeto do Contrato, deverédo
ser prontamente atendidas pela CONTRATADA sem 6nus para a CONTRATANTE.

11. Clausula Anticorrupcao

11.1 Para a execucdo deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se
comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de
guem quer que seja, tanto por conta prépria quanto por intermédio de outrem,
qgualquer pagamento, doagédo, compensacao, vantagens financeiras ou nao financeiras
ou beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupcéo, seja
de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato, ou de outra forma a ele
ndo relacionada, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e colaboradores ajam
da mesma forma.

12. Disposic¢des Gerais
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12.1 A CONTRATADA fica obrigada, durante toda a execucdo do presente
instrumento e, com as obrigacbes assumidas para sua habilitacdo exigidas no Edital,
inclusive quanto ao cumprimento dos deveres trabalhistas que possuir.

12.2 A CONTRATADA sera responsavel civil e criminalmente por todo e qualquer
prejuizo, acidente ou dano que vier a ser causado ao Municipio ou a terceiro, em
virtude da execucao do objeto para o qual foi CONTRATADA.

12.3 Nenhuma tolerancia das partes quanto a falta de cumprimento de quaisquer das
clausulas do ajuste podera ser entendida como aceitacdo, novacao ou precedente.

13. Rescisao

13.1 Constituem motivos para rescisdo deste Contrato, independentemente de
interpelacdo judicial ou extrajudicial, aqueles previstos na Lei Federal n° 8.666/93,
sendo igualmente aplicaveis as consequéncias indicadas naquela lei.

14. Foro

14.1 Fica eleito o Foro da Fazenda Publica da Comarca da Capital do Estado de Séo
Paulo para dirimir eventuais controvérsias decorrentes do presente ajuste.

Por estarem de acordo, as partes assinam este instrumento na presenca de duas
testemunhas abaixo qualificadas.

CONTRATANTE

CONTRATADA

TESTEMUNHAS:

NOME: NOME:
RG: RG:
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ANEXO IV - MODELOS REFERIDOS NO EDITAL

Modelo de projeto de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar para
alimentacdo escolar (Chamada Publica n° [e])

[Nome do proponente], com domicilio a [endere¢co do proponente com logradouro,
namero, complemento, bairro e cidade], CNPJ n° [e], telefone [e], FAX [e], e-mail [e],
neste ato representado por [nome do representante], [qualificacdo civil do
representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], pelo
presente, propde o fornecimento do produto [e], conforme as caracteristicas descritas
no Anexo | do Edital, inclusive no que diz respeito a embalagem, rotulagem e entrega,
conforme as seguintes condicdes:

Identificacdo dos fornecedores

Nome do Proponente; | [e]

CNPJ; [o]
Endereco; [o]
Municipio/UF; [o]
E-mail; [o]
DDD/Fone; [o]
CEP; [o]
N° DAP Juridica [e]
Banco (conforme | [e]
Decreto n°
51.197/2010);

N° da Agéncia; [o]
N° da Conta Corrente; | [e]
N° de Associados; [e]

N° de Associados de | [e]
acordo com a Lei

11.326/2006;

N° de Associados com | [e]
DAP fisica,

Nome do | [e]
representante legal;

CPF; [e]
DDD/Fone; [o]
Endereco;, [o]
Municipio/UF [o]

Identificacdo da entidade executora do PNAE/FNDE/MEC

1 — Nome da Entidade: | Secretaria Municipal de Educacgéo

2 — CNPJ: 46.392.114/0001-25

3 — Municipio: Sao Paulo

4 — Endereco: Rua Borges Lagoa, 1230 — Vila Clementino
5 — DDD/Fone: (11) 3396-0174

Relacdo de DAP’s fisicas relacionadas no projeto de venda
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Nome do Preco

N° | agricultor | CPF FII'DS'?CPA Produto | Unidade | Quantidade por
familiar unidade

Valor
Total®

NOTA: No caso de Cooperativa Central, discriminar a qual(is) Cooperativa(s)
Singular(es) as DAPs fisicas estdo vinculadas.

Relacdo de produto

Valor Total por

Produto Unidade Quantidade Preco/Unidade Produto

Total do Projeto:

Percentual para o qual a proposta € valida e outras informacdes

Esta proposta de fornecimento de alimentos é valida, com 0s mesmos precos acima
indicados, independente do quantitativo a ser contratado.

Os precos ofertados incluem todos os custos diretos e indiretos, incluidas as despesas
de frete até os locais de entrega, 0s encargos sociais e trabalhistas, fiscais e demais
despesas necessarias ao cumprimento integral das obrigagbes decorrentes da
licitacdo.

O proponente se submete a todas as clausulas e condi¢cdes do Edital, bem como as
disposicbes da Lei Federal n° 8.666/1993, da Lei Municipal n® 13.278/02 e demais
normas complementares.

Sao Paulo, [e] de [e] de [e]

[assinatura do responséavel legal]
Nome: [e]

RG: [e]

Cargo: [e]

! De acordo com a Resolucdo 21/2021 do FNDE, o limite individual de venda de géneros alimenticios do Agricultor Familiar e do
Empreendedor Rural Familiar sera de até RS 40.000,00 (quarenta mil reais) por DAP Fisica, por ano, por Entidade Executora.
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Modelo de declaragao sobre inexisténcia de fatos impeditivos

[Nome do proponente], com domicilio a [endere¢co do proponente com logradouro,
namero, complemento, bairro e cidade], CNPJ n° [e], telefone [e], FAX [e], e-mail [e],
neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo civil do
representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], pelo
presente, declara, sob as penas da lei, que, até a presente data: (i) inexistem fatos
impeditivos para a sua participacao e habilitagdo na presente Chamada Publica e para
o fornecimento, nos termos do(s) projeto(s) de venda por ela apresentado(s) na
presente Chamada Publica, de géneros alimenticios da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural, observadas, inclusive, as regras da Lei Federal n°
11.947/09 e da Resolucdo 06/2020 do Conselho Deliberativo do FNDE, dentre elas,
especialmente, a que determina o valor individual maximo de vendas por DAP por ano
por Entidade Executora; e (ii) cumpre com o estabelecido pelo inciso XXXIII do art. 7°
da Constituicdo Federal. A declarante obriga-se a declarar eventuais fatos impeditivos
posteriores.

Sao Paulo, [e] de [e] de [e]

[assinatura do responsavel legal]

Nome: [o]
RG: [e]
Cargo: [e]
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Modelo de declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao
elaborados a partir de matéria prima produzida pelos associados

[Nome do proponente], com domicilio a [endere¢co do proponente com logradouro,
namero, complemento, bairro e cidade], CNPJ n° [e], telefone [e], FAX [e], e-mail [e],
neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo civil do
representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], pelo
presente, declara, sob as penas da lei, que 0os géneros alimenticios a serem entregues
nesta Chamada Publica sdo elaborados a partir de matéria prima oriunda de producao
propria, isto é, dos agricultores familiares relacionados no projeto de venda.

Sao Paulo, [e] de [e] de [e]

[assinatura do responséavel legal]

Nome: [o]
RG: [e]
Cargo: [e]
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Modelo de declaracdo de responsabilidade pelo controle do atendimento do
limite individual de venda dos associados ou cooperados para a alimentagdo
escolar

[Nome do proponente], com domicilio a [endere¢co do proponente com logradouro,
ndamero, complemento, bairro e cidade], CNPJ n° [e], telefone [e], FAX [e], e-mail [e],
neste ato representado por [nome do representante], [qualificacdo civil do
representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], pelo
presente, declara, sob as penas da lei, que realizar4 o controle do atendimento do
limite individual de venda de seus associados ou cooperados para a alimentacdo
escolar.

Sao Paulo, [e] de [e] de [e]

[assinatura do responsavel legal]

Nome: [o]
RG: [e]
Cargo: [o]
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Modelo de declaracdo da inexisténcia de pendéncias do grupo no Cadastro
Informativo do Municipio de Sé&o Paulo

[Nome do proponente], com domicilio a [endere¢co do proponente com logradouro,
namero, complemento, bairro e cidade], CNPJ n° [e], telefone [e], FAX [e], e-mail [e],
neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo civil do
representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], pelo
presente, declara, sob as penas da lei, que inexistem de pendéncias do grupo no
CADIN - Cadastro Informativo do Municipio de Sao Paulo.

Sao Paulo, [e] de [e] de [e]

[assinatura do responséavel legal]

Nome: [o]
RG: [e]
Cargo: [o]
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Modelo de declaracdo de que néo estd cadastrado como contribuinte mobiliario
do Municipio de Sdo Paulo e de que nada deve a Fazenda do Municipio de S&o
Paulo

[Nome do proponente], com domicilio a [endereco do proponente com logradouro,
ndamero, complemento, bairro e cidade], CNPJ n° [e], telefone [e], FAX [e], e-mail [e],
neste ato representado por [nome do representante], [qualificagdo civil do
representante, cargo e referéncia a instrumento de mandato, se houver], pelo
presente, declara, sob as penas da lei, que ndo estd cadastrado como contribuinte
mobiliario do Municipio de S&o Paulo e de que nada deve a Fazenda do Municipio de
Sao Paulo.

Sao Paulo, [e] de [e] de [e]

[assinatura do responsavel legal]

Nome: [o]
RG: [e]
Cargo: [o]
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Modelo de Termo de Recebimento Definitivo

TC:

Chamada Publica:
Objeto:

Data entrega:
Data aceite:
Processo SEI ne:
Contratada:
Vigéncia do TC:
Valor do Contrato:

Pelo presente, em face do encerramento da execucdo do objeto a que se refere o
contrato em  epigrafe, emitimos, nos termos doart73 da Lei 8666/93,
o presente TERMO DE RECEBIMENTO DEFINITIVO, apo6s a verificacdo da qualidade
e quantidade do (produto ou servigco — descrever) e sua consequente aceitacao.

O presente instrumento tem eficacia liberatoria de todas as obrigagfes do contratado,

exceto as garantias legais (art. 73, § 2° da Lei n° 8.666/93), bem como autorizamos a
restituicdo de todas as garantias e/ou caucao prestadas.

Sao Paulo,

Fiscal titular (nome e RF)

Fiscal titular suplente (nome e RF)

De acordo Contratada:

Representante da contratada RG e CPF

Representante da contratada RG e CPF

De acordo Contratante:

Diretor Divisdo Técnica (nome e RF)

Coordenador(a) Geral (nome e RF)
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ANEXO V - ESTIMATIVA DE DISTRIBUIQAO DO QUANTITATIVO A SER
ADQUIRIDO E VALOR MEDIO OBTIDO ATRAVES DE PESQUISA DE MERCADO

Quantitativo total e programacao prévia de abastecimento mensal estéo
dispostos abaixo:

Quantidade Quantidade

ITEM Objeto Entrega* mensal total
A 'SUCO DE MACA 1 etapa 110.150 L 110.150 L
B SUCO DE TANGERINA 1 etapa 110.150 L 110.150 L
C  SUCO DE UVA TINTO 2 etapas 220.300 L 220.300 L
D  SUCO DE UVABRANCO | 1 etapa 110.150 L 110.150 L
E a%;ié"ﬁ;o DEMACAE 1etapa 110.150 L 110.150 L

* sujeito a alteragdo, conforme cronograma elaborado pela CODAE/DILOG

O quadro acima demonstra uma programacao prévia de abastecimento que podera
sofrer alteracdo, ajustando o cronograma, a depender da finalizacdo do processo da
Chamada Publica.

Valor médio por litro de cada item, obtido por meio de pesquisa de mercado,
conforme especificagcbes do Edital:

ITEM Objeto Valor do Litro
A | SUCO DE MACA R$ 14,30
B | SUCO DE TANGERINA R$ 16,37
C | SUCO DE UVA TINTO R$ 14,39
D | SUCO DE UVA BRANCO R$ 15,14
E | SUCO MISTO DE MACA E MARACUJA | R$ 13,95
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